
РАБАТ-КАСАБЛАНКА, виноградарско-винодельч. 
р-н на 3 Марокко у побережья Атлантического оке­
ана. Рельеф представлен низменными равнинами. 
Преобладают наиболее плодородные песчаные, гли­
нисто-песчаные и глинистые черные почвы. В-д куль­
тивировали еще во времена финикийцев (2 в. до 
н. э.), часть производимого вина вывозилась в Рим. 
Во время арабского владычества выращивали пре­
имущественно столовый в-д. В начале 20 в. появля­
ются промышленные виноградники, заложенные 
франц. колонистами. Основные сорта в-да: столовые 
— Рафсай белый, Мускат александрийский, Шасла 
золотистая; технич. красные — Каберне, Аликант, 
Кариньян, Арамон; белые — Маккабео, Хименес, 
План X. Производятся гл. обр. красные вина, а также 
игристые вина, носящие наименования мест произ-
-ва. В г. Касабланка при с.-х. школе имеется вино­
градарская станция. 

РАБОЗО ВЕРОНЁЗЕ, Рабозо де Верона , италь­
янский технич. сорт в-да. Распространен в провинци­
ях: Тревизо, Венеция, Падуя, Верона, Болонья, Ро-
виго (Италия). Листья средние, глубокорассеченные, 
пяти-, семилопастные, снизу густо покрыты по краям 
и на жилках щетинками. Черешковая выемка откры­
тая, сводчатая с соприкасающимися краями. Цветок 
обоеполый. Грозди крупные, цилиндрические, ло­
пастные, средней плотности. Ягоды средние, круглые 
или несколько удлиненные, синевато-черные. Кусты 
сильнорослые. Урожайность высокая, относительно 
стабильная. Устойчив к болезням. 

РАБОЧАЯ Д Е Г У С Т А Ц И Я , органолептическая 
оценка винодельч. продукции, проводимая откры­
тым способом технологами и работниками техно-
химконтроля непосредственно в производств, поме­
щениях на рабочих местах (возле бочки, фильтра и 
др.). Цель Р. д. — выбор доливочного виноматериала 
или коньячного спирта, определение качества по­
ступивших или отгружаемых, хранящихся, выдер­
живаемых или обрабатываемых вин и коньяков. Р. д. 
позволяет также заранее обнаружить и предупредить 
болезненные изменения винопродукции. Она должна 
проводиться систематически на протяжении всего 
технологич. цикла (см. также Дегустация, Дегуста­
ционная оценка столовых сортов винограда). 
Лит.: Алмаши К. К., ДрбоглавЕ. С. Дегустация вин. — М., 1979. 

Р А Д И А Л Ь Н Ы Й Л У Ч , тяж паренхимных клеток 
внутри проводящего пучка; обеспечивает передви­
жение воды и питательных в-в в горизонтальном 
направлении. Р. л. образуются в результате деятель­
ности камбия, состоят из многоядных живых призма­
тических, вытянутых в радиальном направлении кле­
ток с многочисленными простыми порами. Клетки 
Р. л. содержат хлорофилл, крахмал, сахар и таннин. 

Р. л., расположенные во флоэме, в отличие от Р. л. 
ксилемы имеют клетки с кристаллами щавелевоки­
слого кальция, содержат больше спор и их оболочки 
не одревесневают. Р. л. в корне виноградного рас­
тения играют бблыпую структурную и функцио­
нальную роль, чем в стебле, — они служат гл. обр. 
тканями для хранения запасных питательных в-в. 

Р А Д И А Ц И О Н Н Ы Й БАЛАНС земной поверх 
ноет и, алгебраическая сумма поглощаемой и излу­
чаемой радиации земной атмосферой. 
Измеряется с помощью балансомера; основные еди­
ницы измерения — кал/см2 . мин или Дж/см 2 . мин. 
Значения Р. б. зависят от высоты солнца, облачности 
и альбедо подстилающей поверхности. Ночью зна­
чение Р. б. зависит от темп-ры подстилающей по­
верхности, облачности и стратификации атмосферы. 
Днем в структуре Р. б. ведущая роль принадлежит 
суммарной радиации. Изменчивость Р. б. в географич. 
разрезе определяется широтой места, степенью кон-
тинентальности климата, временем года. При прочих 
равных условиях Р. б. возрастает в направлении с 
С и С-3 на Ю и Ю-В. В горах и в р-нах с холмистым 
рельефом из-за неодинакового прихода прямой сол­
нечной радиации на участки земной поверхности 
различной крутизны и экспозиции значения Р. б. мо­
гут изменяться на малых площадях. Напр., на 47° 
широты весной и осенью северные склоны крутизной 
15—20° получают солнечной радиации на 10—22% 
и 17—37% меньше, а южные склоны той же крутизны 
соответственно на 8—24% и 14—28% больше, чем 
горизонтальная поверхность. Это учитывают при 
размещении сортов в-да на теплых и холодных скло­
нах. Известно, что относительно более высокое ка­
чество вин получается с виноградных насаждений, 
расположенных на крутых (10—18°) южных, юго-
западных и юго-восточных склонах. Основой для 
микрорайонирования в-да в конкретной местности 
со сложным рельефом могут быть морфометрич. 
карты, на к-рых изображают распределение радиа­
ционного баланса. 
Лит.: Количественные характеристики радиационного режима. — 
В кн.: Микроклимат СССР/Под ред. И. А. Гольцберга. Л., 1967; Пи-
воварова 3. И. Радиационные характеристики климата СССР. — Л., 
1977; Кондратьев К. Я. и др. Радиационный режим наклонных по­
верхностей. — Л., 1978; Амирджанов А. Г. Солнечная радиация и 
продуктивность виноградника. — Л . , 1980; МищенкоЗ.А. Биокли­
мат дня и ночи. — Л., 1984. 3. А. Мищенко, Кишинев 

Р А Д И А Ц И О Н Н Ы Й Р Е Ж И М в и н о г р а д н и к а , по­
ступление и распределение энергии солнечной радиа­
ции в оптикобиологич. системе, состоящей из рас­
положенных определенным образом растений и ча­
стей растений с известными геометрическими и опти­
ческими свойствами. В формировании Р. р. в-да ре­
шающую роль играет архитектура растений и струк­
тура виноградника. В шпалерно-рядовых виногра­
дниках наибольшее кол-во радиации (Р) на единицу 
площади за день поступает на верхнюю сторону 
кроны. Кривая дневного хода Р для этой стороны 
симметрична относительно истинного полдня. Наи­
более низкие интенсивности Р — на северной сто­
роне шпалеры, куда поступает гл. обр. рассеянная 
Р с интенсивностями 0,1—0,2кал/см2 .мин. На во­
сточную и западную стороны за день приходится-
примерно одинаковое кол-во Р. На восточной сто­
роне максимум облученности наблюдается в 8—9 ч, 
на западной — в 16—17 ч. Пропускание Р внутрь 
кроны для боковых сторон наибольшее в утренние 
и послеполуденные часы, наименьшее — в околопо­
луденные. Радиационное поле (РП) кроны в верти­
кальном слое характеризуется большой пестротой 



9 РАДИО 
интенсивностей Р. На протяжении дня наиболее од­
нородное РП с относительно низкими интенсивнос-
тями Р складывается в полуденные часы. В утренние 
и послеполуденные часы увеличиваются абсолютные 
значения Р и одновременно повышается пестрота 
РП в слое. По мере понижения слоя кроны кол-во 
отсчетов с низкими интенсивностями Р увеличи­
вается.» Ослабление Р внутри кроны неодинаково 
для лучей различной длины волн. Наибольшее осла­
бление Р отмечается в области красных и синих лу­
чей, наименьшее — в области зеленых и близких ин­
фракрасных. Усредненные кривые вертикального 
распределения Р образуют на вертикальной шпалере 
2 максимума — в 10 и 16 ч и один минимум — в око­
лополуденные часы. На Т-образной шпалере дневной 
ход Р в кроне изменяется синхронно поступлению 
Р на горизонтальную поверхность. Поглощение Р 
виноградником в период вегетации характеризуется 
непрерывным увеличением среднедневных коэффи­
циентов поглощения, к-рые достигают 0,7 для ин­
тегральной радиации, поступающей на весь вино­
градный массив. Увеличение ширины или высоты 
кроны ведет к пропорциональному (линейному) уве­
личению дневного поглощения Р. Специфика Р. р. ви­
ноградника проявляется в высокой облученности и 
аккумулирующей способности боковых сторон кро­
ны в течение дня. Вследствие этого виноградники 
имеют более высокие коэффициенты поглощения 
Р, чем посевы при тех же размерах листовой площади 
на гектаре. Р. р. виноградника оказывает влияние на 
все стороны жизнедеятельности куста: фотосинтез, 
транспирацию, плодоношение, качественный состав 
биопродуктов в ягодах и др. Плодоносность почек 
повышается с увеличением дозы Р и не зависит от ее 
спектрального состава. При очень слабом доступе 
Р, а также при избыточной Р развитие ягод задер­
живается. При ограниченном доступе Р сильно по­
давляется рост губчатых, палисадных и эпидермаль-
ных клеток, пластинки листьев формируются более 
тонкие, чем у растений на полном свету. 
Лит.: А м и р д ж а н о в А. Г. Солнечная радиация и продуктивность 
виноградника. — Л . , 1980. А. Г. Амирджанов, Ялта 

РАДИОАКТИВНОСТЬ ВИНА обусловлена присут­
ствием в вине радиоактивных изотопов углерода 
(14С), трития (3Н) и калия (4 0К). Последние попада­
ют в виноградное растение, а затем в вино из почвы 
и атмосферы. Явление повышенного содержания 
14С в атмосфере используется для определения года 
урожая вина и винных спиртов, натуральности про­
дукции. С этой целью на основе статистич. данных 
вычислен для каждого года, начиная с 1950, интер­
вал колебаний содержания 14С в винах и винных спир­
тах. Значительное повышение содержания радиоизо­
топов обнаружено в немецких винах в период испыта­
ний ядерного оружия в 1962—63, а также в винах 
1977—78. Исследования бордоских вин показали, 
что в пределах одного года урожая и района состав 
изотопов вина варьируют также в зависимости от 
сорта. 
Лит.: S te fan i R. Aggiornamento dei dat i relativi alia determinazione 
dell' annata di un vino uti l izzando la misura della reattivita del ' *C. — Ri -
vista di Vit icoltura e di Enologia, 1977, № 7; T r i t i um — und Kohlenstoff-14. 
— Gehalte von Weinen verschiedener — Jahrgange der nordlichen und 
sudlichen Hemisphere. — Z. Lebensmittel — Untersuchung und — For-
schung, 1980, Bd. 171. H.4. С. Т. Огородник, Ялта 

РАДИОАКТИВНОСТЬ ПОЧВ, способность почв 
к испусканию а-, (3-, ч -лучей, обусловленная нали­
чием в них естественных и искусственных радио­
изотопов. Естественная Р. п. определяется в основ­
ном содержанием в них урана-238, тория-232, ра-

дия-226, калия-40. Кол-во радиоизотопов в почвах, 
сформировавшихся на продуктах выветривания ки­
слых горных пород, больше, чем в почвах, образо­
вавшихся на основных и ультраосновных породах. 
Наиболее высокая радиоактивность отмечена в поч­
вах тяжелого механич. состава. Среднее содержание 
в почвах урана — 2,4 • 10 _ 4 %, тория — 6 • 10 _ 4 %, ра­
диоактивного калия — 1,5-10~4%. Кроме естест­
венных радиоактивных элементов обнаружены но­
вые, ранее не присутствовавшие в почвах искусствен­
ные радиоизотопы — продукты деления тяжелых 
ядер урана, плутония и др., выпавшие в результате ис­
пытаний ядерного оружия и др. факторов. Среди них 
наиболее распространены долгоживущие изотопы: 
стронций -90 и цезий -137. С поверхности почвы 
радиоактивные изотопы поступают в растения и 
могут в них накапливаться. Из почв легкого меха­
нич. состава и бедных гумусом в растения, в т. ч. 
в-д, попадает радиоактивных изотопов больше, чем 
из тяжелых и богатых гумусом. Внесение органич. 
и минеральных удобрений, особенно содержащих 
двухвалентные катионы (Са, Mg), понижает уровень 
поступления радиоактивных изотопов в растения. 
Лит.: Г у л я к и н И. В., Ю д и н ц е в а Е. В. Сельскохозяйственная ра­
диобиология. — М. , 1973. г, „ „ 

Г.Я.Стасьев, Кишинев 

Р А Д И О Б И О Л О Г И Я (от лат. radio — излучаю, ис­
пускаю лучи, био... и ...логия), наука о действии всех 
видов ионизирующих излучений на* живые орга­
низмы. 
Специфика Р. обусловлена большой энергией квантов и частиц, зна­
чительно превосходящей энергию ионизации атомов, и способностью 
частиц проникать в облучаемом объекте на различную глубину, вы­
зывая радиобиологич. эффекты. Последние являются результатом 
комплекса взаимосвязанных и взаимообусловленных изменений, про­
текающих на молекулярном, надмолекулярном, биоструктурном, 
физиологическом и генетическом уровнях живой клетки и целого ор­
ганизма. Возникла после открытия проникающих ионизирующих 
излучений (В. Рентген, 1895; А. Беккерель, 1896) и нестабильных ра­
дионуклидов ( М . Склодовская-Кюри, П. К ю р и , 1898), испускающих 
при распаде различные типы ионизирующих излучений. Становлению 
Р. как науки способствовали исследования Г. Петерса (1904), обна­
ружившего нарушения деления в облученных клетках; Ж. Бергонье, 
Л .Трибондо (1906), показавших влияние радиочувствительности кле­
ток при митозах; Г. Надсона, Т. Филиппова (1925), Г. Меллера (1927), 
выполнивших работы по радиационному мутагенезу; Е. Лондона 
(1911) и др. К а к самостоятельная наука Р. сформировалась в 40-е — 
нач. 50-х гг. благодаря быстрому развитию ядерной физики и атомной 
техники, а также вследствие возрастания радиоактивного загрязне­
ния окружающей среды. Бурное развитие различных направлений 
в Р. привело к формированию радиационной генетики и селекции, 
радиационной микробиологии, радиоэкологии, космической Р. Разра­
ботаны теоретич. основы практического применения ионизирующих 
излучений в медицине, сельском х-ве, пищевой и микробиологич. 
пром-сти. 
Широкомасштабные исследования в области Р. послужили фунда­
ментом для использования атомной техники в борьбе с с.-х. вреди­
телями, для выведения новых сортов растений, увеличения урожая 
путем предпосевного облучения семян, продления сроков хранения 
с.-х. сырья, стерилизации медицинских препаратов, радиационного 
ослепления подвоев перед прививкой и др. Разработаны радиацион­
ные методы стимуляции размножения винных дрожжей, стерилизации 
сусла, осветления соков и вин, ускорения созревания коньячных спир­
тов и т. д. Радиобиологическими исследованиями в в-дарстве и в-делии 
в разные годы занимались: на Украине — Д. М. Гродзинский, А. А. Бу-
лах, П. Я. Голодрига, Л. К. Киреева и др., в Молдавии — В. С. Семин, 
Г. М . К а р а д ж и , Л . М . Я к и м о в , А. Я.Земшман, В. И. Килиянчук, И. К. 
Громаковский, Ю. Н. Григоровский и др., в Грузии — Г. Р. Ма -
чарашвили, У. Д. Брегвадзе, Р. М. Кикайчешвили, О. Н. Нуцубидзе. 
Э. Ш.Гогиава, Л. К. Вашакидзе, К. Н. Шавишвили и др., в Азербай­
джане — И. К. Абдуллаев, Т. Д. Мехтиева. Г. Г. Пирнева и др. В СССР 
работы по Р. координируются Научным советом по проблемам ра­
диобиологии АН СССР. За рубежом наиболее широко известны 
исследования, выполненные в Италии, Франции, Болгарии. Основные 
периодич. издания по Р.: журналы „Радиобиология" (с 1960), „Rad i ­
ation Research"' ( N . Y . с 1954) и др. 
Лит. Бак 3. , А л е к с а н д е р П. Основы радиобиологии; Пер. с англ. 

— М. , 1963; К у з и н A . M . Структурно-метаболическая гипотеза в 
радиобиологии. — М. , 1970; Применение ионизирующих излучений в 
селекции винограда. — К., 1970; Б р е г в а д з е У. Д. Действие гамма-
-излучения на безалкогольные напитки и винно-коньячные изделия. 
— М. , 1970; Радионуклиды и ионизирующие излучения в исследова­
ниях по виноградарству. — К., 1983. А. Я. Земшман. Кишинев 
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„ Р А Д Я Н С Ь К И Й САД", виноградарско-винодельч. 
совхоз-завод Николаевского р-на Николаевской обл. 
УССР. Организован в 1968. Площадь виноградни­
ков 1265 га, в т. ч. 727 га плодоносящих (1983). Прео­
бладают сорта в-да: столовые — Шасла, Мускат 
гамбургский, Днестровский розовый; технич. кра­
сные — Бастардо магарачский, Каберне-Совиньон; 
белые — Алиготе, Ркацители, Совиньон зеленый. 
Средняя урожайность за 1981—83 составила 84,6 ц/га, 
валовой сбор (1983) 5058 т в-да. Завод мощностью 
переработки 8 тыс. т в-да в сезон выпустил (1983) 
552 тыс. дал виноматериалов. Ежегодно х-во полу­
чает свыше 1 млн. руб. прибыли. 

Р А Ж У Л А Н , Шалое доре, франц. технич. сорт в-да 
раннесреднего периода созревания. Листья средние, 
округлые, слаборассеченные, трех-, пятилопастные, 
снизу имеют очень слабое паутинистое опушение, 
а листья нижнего яруса — щетинистое опушение. 
Черешковая выемка открытая, сводчатая, широкая, 
с плоскозаостренным дном. Цветок обоеполый. 
Грозди средние, цилиндроконические, лопастные, 
плотные. Ягоды средние, округлые, белые. Кусты 
среднерослые. Вызревание побегов хорошее. Уро­
жайность высокая. Используется для приготовления 
столовых сухих и полусладких вин. 

РАЗАКЙЯ ЧЕРНА С Т О Ч И Ц И , болгарский сто-
лово-технич. сорт в-да позднего периода созревания. 
Листья крупные, округлые, слаборассеченные, трех­
лопастные, снизу со слабым паутинистым опуше­
нием. Черешковая выемка открытая, сводчатая. Цве­
ток обоепольй. Грозди средние, конические, средне-
плотные и плотные. Ягоды сравнительно крупные, 
овальные, темно-синие. Мякоть сочная. Кусты си­
льнорослые. Вызревание побегов хорошее. Урожай­
ность 60—70 ц/га. 

РАЗБАВИТЕЛИ, купажные материалы, применяе­
мые в коньячном произ-ве для снижения крепости 
выдержанного коньячного спирта до кондиций конь­
яка. Используют умягченную воду, спиртованные и 
душистые воды. 
У м я г ч е н н ы е воды готовят из питьевой воды пу­
тем очистки ее от солей (кальция, магния, железа и 
др.) и микроорганизмов, оказывающих влияние на 
качество напитков. Очистку производят дистилля­
цией или обработкой ионообменными смолами до 
жесткости 0,36мг-экв/л. Дистиллированную воду 
получают на кубовых перегонных аппаратах конь­
ячного произ-ва (см. Установка для получения конь­
ячного спирта) либо на спец. дистилляционных уста­
новках. В ионообменных установках, заполненных 
ионообменными смолами, напр., анионитом ЭДЭ-
-102, катионитом К У - 1 , либо комбинированных, во­
да, проходя через ионитовые фильтры, изменяет 
свой солевой состав за счет обмена ионов (см. Ионный 
обмен). Известен также способ обессоливания воды 
электродиализом с применением ионообменных 
мембран. В кач-ве Р. разрешается использование и 
природной мягкой воды с жесткостью до 1 мг-экв/л. 
Умягченную либо природную мягкую воду приме­
няют при приготовлении спиртованных и душистых 
вод, сиропа сахарного, колера сахарного, а также для 
разбавления коньячного спирта до крепости коньяка. 
Спиртованные воды готовят крепостью 20—25% 
об. из коньячных спиртов среднего возраста для дан­
ной марки коньяка. Коньячный спирт разбавляют 
умягченной водой. При расчете кол-ва спирта (1к), 
необходимого для получения 1000 дал спиртованной 

, „ т 1000 qc в воды, пользуются формулой 1к = Q—я—» где q C B 

— крепость спиртованной воды; qK — крепость конья­
чного спирта, или специальными таблицами. Выдер­
живают в дубовых бочках в спиртохранилищах или 
на солнечных площадках до 90 дней либо в эмалиро­
ванных резервуарах, загруженных дубовыми клепка­
ми при темп-ре 35—40°С до 30 дней. За время вы­
держки ассимилируется этиловый спирт, дополни­
тельно извлекаются фенольные соединения дубовой 
древесины и продукты их превращений, протекают 
гидролитич. и окислительные процессы, способствую­
щие улучшению кач-ва спиртованных вод. 
Д у ш и с т ы е воды получают выделением в конце 
фракционной перегонки виноматериала или спирта-
-сырца фракции при крепости дистиллята от 20 до 
0% об. (см. также Побочные продукты коньячного 
производства). Они содержат до 10% об. этилового 
спирта, до 0,06 г/дм3 высших спиртов, до 0,5 г/дм3 

эфиров, до 0,04 г/дм3 альдегидов, обладающих при­
ятным запахом, а также до 0,4 г/дм3 летучих кислот. 
Тяжелые душистые воды получают путем отбора 
фракций при крепости дистиллята от 20 до 0% об. 
при фракционной перегонке предварительно разба­
вленной молодым коньячным спиртом коньячной 
барды, настоянной в течение 3—4 недель в теплом 
помещении. Душистые воды выдерживают 70 дней 
в дубовых бочках либо в эмалированных резервуа­
рах при темп-ре 35—40°С. Используют в качестве Р. 
коньячного спирта и для ароматизации гл. обр. ор­
динарных коньяков. Кол-во вводимых в купаж конь­
яка душистых вод устанавливают пробным купажом. 
Для разбавления более экстрактивных коньячных 
спиртов при приготовлении марочных коньяков ис­
пользуют в основном умягченные и спиртованные 
воды. 

Лит.: Малтабар В. М., Фертман Г. И. Технология коньяка. — 2-е 
изд. — М.. 1971. Ж. Н. Фролова. Кишинев 

РАЗБАВЛЕНИЕ Д Р О Ж Ж Е Й , процесс, к-рому под­
вергаются дрожжевые и гущевые осадки перед их 
перегонкой. Отжатые или очень густые дрожжи раз­
мешивают с водой или слабоградусным спиртом, 
собранным во время предыдущих сгонок, до полу­
чения сметанообразной массы. Излишнее Р. д. неже­
лательно во избежание получения спирта низкой 
крепости, а также уменьшения выхода виннокислых 
соединений из оставшейся дрожжевой барды. Для 
Р. д. устанавливают спец. смесители или резервуары 
с механич. мешалками. 
Лит.: Разуваев Н. И. Комплексная переработка вторичных продук 
тов виноделия. — М., 1975. 

РАЗБИВКА У Ч А С Т К А , см. в ст. Землеустройство. 

РАЗВИТИЕ в и н о г р а д н о г о растения , качествен­
ные изменения структуры и функции растения и его 
отдельных частей — органов, тканей и клеток, воз­
никающие в процессе онтогенеза. Р. тесно связано с 
ростовыми процессами (см. Рост винограда). Р. про­
является в возникновении специализированных кле­
ток из эмбриональных неспециализированных. Де­
терминация пути развития каждой клетки является 
основой физиологии развития. Вступление клетки на 
тот или иной путь Р. определяется особым набором 
белков, синтез к-рых обусловлен экспрессией генов: 
ДНК—РНК->белок . Процесс индивидуального Р. 
в-да. имеет разные стороны: морфологическую (мор­
фогенез, органогенез, гистогенез), физиолого-био-
химическую, генетическую, экологическую, эволю­
ционную (эволюционное изменение всех сторон он­
тогенеза, происходящее при переходе от предков к 
потомкам на разных этапах филогенеза). Различают 
вегетативное Р. растений — процесс формирова-



ния вегетативных органов, и р е п р о д у к т и в н о е Р. — 
совокупность качественных изменений, обусловли­
вающих переход от образования вегетативных орга­
нов к образованию органов размножения. Переход 
к цветению и последующему плодоношению назы­
вают генеративным Р. Виноград как поликарпи-
ческое растение живет долго, плодоносит многократ­
но, на протяжении десятков лет, затем стареет и от­
мирает. В первый год жизни виноградного растения 
далеко не полностью выявляются его характерные 
черты. Рост слабый, пасынков образуется мало, уси­
ки появляются на 7—10-м узле. Форма листьев од­
нолетнего сеянца совершенно не характерна для дан­
ного сорта. Поэтому ампелографич. описание орга­
нов виноградного растения необходимо делать в 
трех- или четырехлетнем возрасте. Последователь­
ность онтогенеза виноградного растения с наиболее 
характерными морфологич. особенностями обусло­
вливает постепенное и поэтапное развертывание 
наследственной программы развития, включая пе­
риоды: э м б р и о н а л ь н ы й — период формирования 
зародыша в семени (от оплодотворения яйцеклетки 
до начала прорастания семени), а при вегетативном 
размножении — период формирования почек в ор­
ганах вегетативного размножения (побегах) — от 
возникновения почек и до начала их прорастания; 
ювенильный — период заложения, роста и разви­
тия вегетативных органов (от прорастания семени 
или вегетативной почки до появления способности к 
образованию репродуктивных органов); зрелости 
— период цветения у семянных растений или репро­
дукции у вегетативно размножающихся растений (от 
появления способности растения к заложению пер­
вичных зачатков репродуктивных органов до форми­
рования цветков); р а з м н о ж е н и я — период заложе­
ния, роста, развития и созревания ягод и семян; с та ­
рости — от прекращения плодоношения до естест­
венного отмирания растеций. В качестве основных 
критериев перехода растений от одного этапа к дру­
гому в большинстве случаев принимают возникно­
вение характерных для каждого этапа зачаточных 
структур; физиологические же изменения, подгота­
вливающие образование этих структур, происходят 
еще в конце предыдущего периода. Переход от ве­
гетации к плодоношению у в-да происходит обычно 
на 5—7-й год жизни сеянца. При вегетативном раз­
множении черенками (чубуками) плодоношение на­
ступает на 3—4-й год после посадки. Началом нового 
этапа в жизни лозы считается заложение плодоно­
сящей почки. Индивидуальное Р. в-да носит на себе 
глубокий отпечаток воздействия всего комплекса 
экологич. факторов, составляющих среду его обита­
ния. Примером могут служить изменения формы 
растения, структуры его частей, органов и отдельных 
тканей, сроков вступления в плодоношение, к-рые 
возникают под влиянием определенных внешних 
условий и агроприемов. 
Лит.: Ампелография СССР. — М., 1946. — Т. 1; ЧайлахянМ.Х. 
Основные закономерности онтогенеза высших растений. — М., 1958; 

\ Сабинин Д. А. Физиология развития растений. — М., 1963; Лео-
\ польд А. Рост и развитие растений: Пер. с англ. — М., 1968; Гупа-

\JIO П. И., Скрипчинская В. В. Физиология индивидуального разви­
тая растений. — М., 1971. П. В. Негру, Кишинев 

РАЗГРУЗКА ВИНОГРАДА технических с о р т о в , 
технологич. операция выгрузки сырья из транспорт­
ных средств в приемный бункер поточных линий. 
Р. в. осуществляется на специально оборудованных 
разгрузочных площадках, имеющих достаточные 
размеры для маневрирования и подачи транспорт­
ных средств к приемным бункерам. В зависимости 
от средств доставки сырья различают 2 вида Р. в.: 
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ручную и механизированную. При перевозке в-да в 
тарпах, корзинах, ящиках разгрузка производится 
вручную. Р. в. доставленного на винзавод в крупной 
таре, контейнерах, осуществляется с помощью элек­
тротельфера (см. Тельфер) или др. разгрузочных 
устройств. Из самосвала в-д разгружается непосред­
ственно в приемный бункер. 
Лит.: Герасимов М. А. Технология вина. — 3-е изд. — М., 1964. 

В. М. Боярский. Ялта 

РАЗДАН, столовое сухое белое ординарное вино из 
местных белых сортов в-да, выращиваемого в х-вах 
Октемберянского, Эчмиадзинского, Шаумянского, 
Аштаракского р-нов Арм. ССР. Выпускается с 1957. 
Цвет вина от соломенного до темно-соломенного. 
Аромат сортовой. Кондиции вина: спирт 11 —13% 
об., титруемая кислотность 5 г/дм3 . В-д собирают 
при сахаристости не менее 19%, дробят с гребнеот-
делением. Вино готовят в соответствии с технологич. 
инструкцией по выработке белых столовых сухих 
вииоматериалов. При необходимости проводится 
купаж, в состав к-рого входят белые сухие винома-
териалы из др. р-нов Армении в кол-ве до 15%. 

РАЗДЕЛЕНИЕ ТРУДА, дифференциация, специали­
зация трудовой деятельности, приводящая к обосо­
блению и сосуществованию различных ее видов; 
важное условие роста производительности труда и 
экономической эффективности производства. Раз­
личают два тесно взаимосвязанных типа Р. т.; об­
щественное и техническое. Общественное Р. т. — 
дифференциация социальных функций, выполняемых 
определенными группами людей, приводящая к вы­
делению различных сфер общественной деятельнос­
ти (с. х-во, пром-сть и др.), в свою очередь подраз­
деляющихся на более мелкие отрасли. Напр., в с. 
х-ве к таким отраслям относятся зерновое произ-во, 
овощеводство, в-дарство и др.; в пром-сти — маши­
ностроительная, химическая, легкая, пищевая (вклю­
чающая в-делие) и др. отрасли. Основными формами 
общественного Р. т. являются: с одной стороны — 
специализация, концентрация, кооперирование и ком­
бинирование производства, с другой — территориаль­
ное (региональное) и международное Р. т. Последнее 
особенно ярко проявляется в рамках Совета Эконо­
мической Взаимопомощи (СЭВ). Качественно новый 
этап общественного Р. т. — создание межхозяйствен­
ных предприятий и объединений, районных агро­
промышленных объединений (РАПО). Техничес­
кое Р. т. — расчленение труда на ряд частичных фун­
кций, операций в пределах предприятия, орг-ции. 
В отличие от общественного Р. т., предполагающего 
обмен деятельностью, технич. Р. т. проявляется в 
дифференциации различных видов трудовой деятель­
ности человека и выражает определенные органи­
зационно-трудовые отношения, к-рые неразрывно 
связаны с технологией и организацией производства. 
Важнейшей формой технич. Р. т. является выделение 
из состава подразделений работников для выполне­
ния технологич. операций — пооперационное Р. т., 
в основе к-рого лежат профессия и квалификация 
отдельных исполнителей. Оно характерно для по­
точно-массового произ-ва и позволяет наиболее 
производительно и рационально использовать ква­
лифицированных работников, освобождая их от 
второстепенных работ. Указанный вид технич. Р. т. 
получил широкое распространение на винодельчес­
ких и др. предприятиях, оборудованных комплек­
сно-механизированными поточными линиями. В 
в-дарстве примером пооперационного Р. т. может 
служить организация уборки урожая, при к-рой одни 
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работники собирают в-д, другие — переносят его и 
выгружают в тару в накопительные емкости, третьи 
— занимаются погрузкой продукции, четвертые — 
транспортировкой. Различают Р. т. между трудом 
квалифицированным и неквалифицированным, среди 
механизаторов, работников основного и вспомога­
тельного процессов. Технич. Р. т. создает предпо­
сылки для внедрения специализированного обору­
дования, более рационального использования техни­
ки и рабочего времени. 
Лит.: У манец В. Г. Разделение труда в социалистическом сельском 
хозяйстве. — К., 1980; Д о л г о ш е й Г. А . , М а к е е н к о М . М . Эконо­
мика сельского хозяйства. — М. , 1981. И. И. Червен, Кишинев 

РАЗДОЛЬНОЕ, столовое сухое белое ординарное 
вино из в-да сортов Галет (60%), Плавай (20%) и Кум-
шацкий (20%), выращиваемого на виноградниках 
Всероссийского научно-исследовательского институ­
та виноградарства и виноделия им. Я. И. Потапенко. 
Выпускается с 1965. Цвет вина светло-соломенный. 
Аромат характерный. Кондиции вина: спирт 10— 
11% об., титруемая кислотность 6—7 г/дм3 . В-д со­
бирают при сахаристости 16—19% и титруемой ки­
слотности 6—9 г/дм3 , перерабатывают с гребнеот-
делением. 
РАЗДОРСКОЕ, столовое белое марочное вино из 
в-да сорта Кокур белый, выращиваемого в х-вах 
,,Донвино". Выпускается с 1949. Цвет вина соломен­
но-золотистый с зеленоватым оттенком. Кондиции 
вина: спирт 9,5—11% об., титруемая кислотность 
6—8 г/дм3. В-д собирают при сахаристости 17—20%, 
титруемой кислотности 6—8 г/дм3 , дробят с гребне-
отделением. Виноматериалы готовят путем броже­
ния осветленного сусла при темп-ре, не превыша­
ющей 26°С (см. Белые столовые сухие виноматери­
алы). Срок выдержки 1,5 года. Вино удостоено 2 зо­
лотых и 2 серебряных медалей. 
РАЗЛАЖЕННОЕ ВИНО, вино с испорченным не­
приятным вкусом. Разлаженность вина является 
следствием пороков и заболеваний. 
РАЗЛИВОСТОЙКОСТЬ ВИНА, стойкость вина к 
помутнениям микробиологич., биохимич. и физико-
-химич. характера. Разливостойкие вина должны 
быть прозрачными, с блеском и сохранять прозрач­
ность в течение гарантийного срока их хранения. 
Р. в. определяют перед розливом. При определении 
Р. в. проводят испытания к следующим видам по­
мутнений: 
1. М и к р о б и о л о г и ч е с к о г о характера . Из средней 
пробы осветленных виноматериалов отбирают 
10 см3 и центрифугируют. Полученный осадок ми-
кроскопируют. В обработанных виноматериалах 
допускается наличие не более 1 2 клеток живых4 

микроорганизмов в 10 полях зрения. При наличии 
большего числа микроорганизмов виноматериалы 
считаются инфицированными. Микробиологич. со­
стояние виноматериалов, инфицированных дрожжа­
ми и уксуснокислыми бактериями, определяют по 
времени развития их в пробе. Исследуемую пробу 
виноматериала помещают в стерильную пробирку 
под ватной пробкой и устанавливают в термостат с 
темп-рой 26 JL 1°С. Наблюдение за развитием дрож­
жей и уксуснокислых бактерий ведут в течение 6 су­
ток. Микробиологич. состояние виноматериалов, ин­
фицированных молочнокислыми бактериями, опре­
деляют по их кол-ву в поле зрения микроскопа и 
по времени развития в питательных средах. При ми-
кроскопировании определяют среднее содержание 
бактерий в одном поле зрения. Оценку состояния 
виноматериалов производят по ориентировочным 
показателям (табл. 1). 

Т а б л и ц а 

Если живых клеток бактерий обнаружено более по­
ловины, то микробиологич. состояние виноматери­
алов оценивается как больное, если менее половины 
— его уточняют по времени развития бактерий в 
питательной среде. Пробу виноматериала в кол-ве 
0,5 см3 высевают в одну из заспиртованных до 14% 
об. питательных сред. Посевы устанавливают в тер­
мостат с тем-прой 2 6 ± 1 ° С . Наблюдение за разви­
тием молочнокислых бактерий начинают через трое 
суток после посева и проводят не менее 15 суток. 
Оценку микробиологич. состояния виноматериалов 
ведут по шкале (табл. 2.) 

Т а б л и ц а 2 

На какие 
сутки за­
мечено 

развитие 
микро-

организ-

Первые 

Вторые 

Третьи 

Четвер­
тые 

Пятые 

Шестые 

Седь­
мые 

Пятнад­
цатые 

После 
пятнад­
цатых 

др 

винных 

Нестой­
кий 

Нестой­
кий 

Нестой­
кий 

Стой­
кий 

-
-
— 

— 

Оценка микробиологического состояния 
виноматериала п 

в пробе виноматериала 

о ж ж е и 

пленчатых 
уксусно­
кислых 

бактерий 

С болезне- Боль-
творным на- ной 
чалом, а при 
наличии 
пленки — 
болен цве­
лью 

Виномате- Нестой-
риал мут- кии 
ный — на­
чальная 
стадия за­
болевания; 
прозрачный 
— винома-
териал 
стойкий 

Нестой- Нестой­
кий кий 

Стойкий Нестой­
кий 

- -
— Стой­

кий 

— — 

_ _ 

_ — 

ри развитии 

смеси 
дрожжей 
и уксус-

слых бак­
терий 

Боль­
ной 

Боль­
ной 

Нестой­
кий 

Нестой­
кий 

-
Стой­
кий 

— 

_ 

— 

в посеве вино-

питательные 
среды со 

спиртом мо-

бактерий 

Наблюдение 
за посевами 
начинают че­
рез трое 
суток 

— 

Для высоко­
кислотных 
столовых су­
хих виномате­
риалов — про­
цесс яблочно-
молочного 
брожения, для 
других — за­
болевание 

Нестойкий 

-
Нестойкий 

— 

_ 

Стойкий 

Количество молоч­
нокислых бактерий 
в поле зрения после 
центрифугирования 
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6—15 

Более 15 

Более 15 

Химические и орга-
нолептические пока­

затели вина 

без изменений 

без изменений 

без изменений 

летучая кислот­
ность больше 1,2—1,5 

г /дм 3 , посторонние 
тона и привкусы 

Микробиологичес­
кое состояние 

виноматериала 

инфицирован 

сильно инфицирован 

в начале заболе­
вания 

больной 
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Виноматериалы, оцененные по шкале как нестойкие, 
сульфитируют до содержания 20—25 мг /дм 3 свобод­
ной сернистой к-ты. Виноматериалы, оцененные как 
больные, сульфитируют, пастеризуют, оклеивают 
и фильтруют. Для придания биологической стабиль­
ности столовым винам рекомендуется горячий ро­
злив. 
2. Б и о х и м и ч е с к о г о и ф и з и к о - х и м и ч е с к о г о ха­
рактера.. Проверяют устойчивость обработанных 
виноматериалов к белковым, полисахаридным, фе-
нольным, кристаллическим помутнениям, к желез­
ному и оксидазному кассам (табл. 3). 

Т а б л и ц а 3 

Обработанные виноматериалы, не стойкие к выше 
названным помутнениям, повторно обрабатывают. 
Разливостойкие виноматериалы разливают в бу­
тылки. 
Лит.: У н г у р я н П. Н. Основы виноделия Молдавии. — К.. 1960; Ва-
л у й к о Г. Г. Виноградные вина. — М. , 1978. А И гШЗУИОв Кишинев 

РАЗЛИВОЧНАЯ ИЗОБАРИЧЕСКАЯ М А Ш И Н А , 
разливочная машина для розлива вин, насыщенных 
углекислотой при избыточном давлении в дозаторе 

Устройство и схема клапана авто­
мата ..Вента": 
1 — газовый клапан; 2 - рычаг 
открывания винного клапана; 3 — 
дроссельный клапан; 4 — винный 
клапан; 5— винт-регулятор; 6 — ман­

жета; 7 — трубка для вытесняемого газа; 8 — центрирующий коло­
кольчик; 9 — стержень управления газовым клапаном; 10 - возврат­
ная пружина; // — пружина, открывающая клапан для подачи вина; 
12 — вилкообразный рычаг 

Проверяе­
мый пока­

затель 

Устойчи­
вость к бел­
ковым по­
мутнениям 

Устойчи­
вость к по-
лисахарид-
ным по­
мутнениям 

Устойчи­
вость к фе-
нольным по 
мутнениям 

Устойчи­
вость к кри­
сталличес­
ким помут­
нениям 

Техника выполнения 
анализа 

2 

10 см 3 виноматериала 
нагревают в пробирке 
на водяной бане при 
759С в течение 10 мин. 
После охлаждения ви-
номатериал сравнива­
ют с контрольным, не­
нагретым образцом. 
Если опытный винома-
териал не помутнел, 
сравнение производят 
повторно через сутки. 
В 2 пробирки налива­
ют по 10 см 3 виномате­
риала и в одну из них 
добавляют 15 мг танни-
на. Пробирка без тан-
нина служит контро­
лем. Через 15 мин опы­
тную пробирку поме­
щают в кипящую водя­
ную баню на Змин , 
охлаждают струей хо­
лодной воды и сравни­
вают с контрольной. 

Определяют содержа­
ние полисахаридов в 
виноматериалах хи-
мич. методом. 

5" Пробирку с виномате-
риалом охлаждают до 
— 3 5°С и выдержи­
вают при этой темп-ре 
одни сутки. Затем обра­
зец сравнивают с кон­
трольным. 

Пробирку с виномате-
риалом охлаждают и 
выдерживают столо­
вые виноматериалы 
при темп-ре — 3 С -*■ 
— 4°С, а крепленые при 
— 5 6°С в течение су-

Если осадок не появил­
ся, то оставляют в тех 
же условиях еще на од­
ни сутки 

Оценка результатов 

з 

Прозрачность винома­
териала в опытных 
пробирках не измени­
лась — виноматериал 
устойчив к белковым 
помутнениям. 

П р и нагревании вино-
материалы помутнели, 
частицы мути не рас­
творяются в 10%-ном 
р-ре соляной к-ты — 
образец не устойчив к 
белковым помутнени­
ям. 

П р и содержании поли­
сахаридов в столовых 
виноматериалах не бо­
лее 200 мг /дм 3 , а в креп­
леных не более 150 мг / 
/дм 3 — виноматериал 
стойкий к помутнению 
Охлажденный винома­
териал остался про­
зрачным — виномате­
риал стойкий к фено-
льным помутнениям. 
Охлажденный винома­
териал помутнел. Если 
при нагревании до 15— 
20°С осветляется, то ви­
номатериал не стойкий 
к фенольным помутне­
ниям 
П р и выдержке на холо­
де прозрачность вино-
материала не измени­
лась, осадок не выпал 
— образец устойчив 
к выпадению кислого 
виннокислого калия. 

Появился кристаллич. 
осадок — виноматери­
ал склонен к выпаде­
нию виннокислого ка­
льция. Содержание ка­
льция в виноматериале 
указывает на возмож­
ность выпадения кри­
сталлич. осадка неза­
висимо от температур­
ных условий. Допуска­
ется содержание каль­
ция в столовых вино­
материалах не выше 
80 мг /дм 3 , в крепленых 
— не выше 90 мг /дм 3 . 

Проверяе-

затель 

Устойчи­
вость к 
железному 
кассу 

Устойчи­
вость к 
оксидазно-
му кассу 

Техника выполнения 
анализа 

20 см 3 виноматериалов 
наливают в пробирку, 
добавляют 2 капли 3%-
-ной Н 2 0 2 и выдержи­
вают в течение суток 
в холодильнике при 
темп-ре Он— 3°С. 

Виноматериал взбал­
тывают, наливают в 
стаканчик и оставляют 
на воздухе от крытым, 
оберегая от прямого 
солнечного света. Че­
рез 1—2 суток его срав­
нивают с вином, пред­
варительно нагретым 
до 75°С. 

Оценка результатов 

Прозрачность винома­
териала не изменилась 
— виноматериал устой­
чив к железному кассу. 
Виноматериал помут­
нел. Если при добав­
лении 5 см 3 5%-ного р-
-ра N a H S 0 4 или 2— 
Зсм 3 10%-ного р-ра 
НС1 муть исчезает, то 
виноматериал склонен 
к образованию желез­
ного касса. 
Цвет вина в стаканчике 
не изменился — вино­
материал стоек к окси-
дазному кассу. На по­
верхности вина в ста­
канчике появилась ра­
дужная пленка, вино 
помутнело и изменило 
цвет: белое побурело, 
красное приобрело 
коричневую окраску. 
Предварительно подо­
гретое вино осталось 
прозрачным — винома­
териал склонен к окси-
дазному кассу. 
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(расходном резервуаре) и в наполняемой таре. Так 
как давление в дозаторе и в бутылке одинаковое 
(0,4—0,5 МПа) , истечение вина происходит под дей­
ствием гравитационных сил. Машина может осущес­
твлять розлив по уровню и по объему. Наиболее 
распространены машины с дозировкой по уровню 
Они аналогичны машинам для розлива в гравита­
ционных условиях и отличаются в основном кон­
струкцией запорных устройств и разливочного при­
бора. Выполняют след. операции: продувку поро­
жней бутылки углекислым газом для вытеснения 
воздуха через дроссельный клапан, наполнение бу­
тылки шампанским с вытеснением углекислого газа 
в расходный резервуар. Для предотвращения нагре­
ва шампанского, приводящего к дешампанизации, 
машина должна обеспечить розлив вина при низкой 
темп-ре ( —5°С). С этой целью расходный резервуар 
изолируется, а бутылки предварительно охлажда­
ются. В СССР используются машины фирмы „Зейц", 
„Ивеста" и др. Фирма „Зейц" выпускает автомат 
„Вента" для розлива шампанского производитель­
ностью от 2 до 8 тыс. бутылок в час (см. рис.). 
Лит.: Г а г а р и н М. А. Оборудование заводов шампанских вин. — М. , 
1974. И. Д. Чеботареску, Кишинев 

РАЗЛИВОЧНАЯ М А Ш И Н А , устройство для дози­
рования и розлива в бутылки вина, резервуарного 
шампанского и коньяка, а при изготовлении шам­

панского бутылочным методом — тиражной смеси. 
Р. м. классифицируются по: степени автоматизации 
— автоматические и полуавтоматические; способу 
розлива — гравитационные, изобарические (под 
постоянным давлением), вакуумные, сифонные; ме­
тоду дозирования — „по уровню" и „по объему"; 
конструкции запорных устройств — клапанные, 
золотниковые, пробковые. Для розлива тихих вин и 
коньяков наиболее распространены автоматические 
гравитационные Р. м. с дозировкой „по объему" и 
с клапанным запорным устройством. Для розлива 
резервуарного шампанского используют изобари­
ческие автоматические Р. м. с дозировкой „по уров­
н ю " и золотниковым или клапанным запорным 
устройством. Принципиальная схема (см. рис.) прак­
тически одинакова для всех разновидностей Р. м. 
Машины отличаются в основном числом и конструк­
цией разливочных приборов (дозаторов). От элек­
тродвигателя 1 через клиноременную передачу 2 и 
червячный редуктор 3, расположенные в нижней ча­
сти станины, движение передается через пару зуб­
чатых колес 4 на главный вал, от к-рого при по­
мощи зубчатого колеса 5 приводится в действие вал 
загрузочной звездочки 7, а через зубчатое колесо 
6 — вал разгрузочной звездочки 8. Зубчатое колесо 
10, посаженное на вал звездочки 7, передает вращение 
звездочке-отсекателю 9, к-рая выполняет роль ша­
гомера. На валу червячного вала редуктора имеется 
предохранительная фрикционная муфта. На входе 
и выходе машины имеются блокировочные устрой­
ства в виде шарнирных планок с пружинами, к-рые 
при падении или заклинивании бутылок нажимают 
на конечные выключатели и обесточивают машину. 
Жидкость поступает в расходный резервуар, снаб­
женный указателем уровня и спускным краном, че­
рез трубопровод, на конце к-рого установлен по­
плавковый регулятор для поддержания постоянно­
го уровня в расходном резервуаре. Дно резервуара 
представляет собой полый коллектор, через к-рый 
жидкость поступает в разливочно-дозировочные 
устройства. Резервуар с поплавковым устройством 
и дозаторами установлен на телескопической стой­
ке, при помощи к-рой производится их подъем или 
опускание в зависимости от высоты бутылки. Ниж­
ний конец стойки прикреплен к карусели, на к-рой 
соосно с дозаторами 15 смонтированы подъемные 
столики, снабженные роликами. Последние, обкаты­
ваясь по неподвижным копирам, укрепленным на 
станине автомата, перемещают столики вверх и вниз. 
Станина устанавливается на 4 регулируемых по вы­
соте стойках (ножках). Пластинчатым транспорте­
ром бутылки подаются к отсекателно-шагомеру, ко­
торый устанавливает их на равные расстояния. Звез­
дочка 7 снимает бутылки с транспортера и подает 
их на подъемные столики. При движении карусели 
бутылки подаются к дозаторам и заполняются жид­
костью. При опускании столиков запорные устрой­
ства закрываются, заполненные бутылки снимаются 
звездочкой 8 и подаются на транспортер. Произво­
дительность Р. м. (бут/с) определяется по формуле 
Q = mn, где m — кол-во дозаторов; п — частота 
вращения карусели ( С - 1 ) . 
Лит.: Технологическое оборудование предприятий бродильных 
производств / Под ред. И. Т. Кретова. — 6-е изд. — М. , 1983. 

И. Д. Чеботареску, Кишинев 

РАЗЛОЖЕНИЕ В И Н Н О Й К И С Л О Т Ы , т у р н , м о ­
лочнокислое сбраживание в и н н о й к и с л о т ы , 
заболевание вина, характеризующееся его помутне­
нием, изменением окраски и вкуса, появлением силь­
ного запаха этилуксусного эфира. Возбудители за-Разливочная машина 
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болевания: Bacterium tartarophtorum (Мюллер-Тур-
гау и Остервальдер, 1919; см. рис.). Позднее устано­
влено, что разложение винной к-ты не является свой-

Bacterium tartarophtorum 

ством одного вида, а присуще многим видам или 
отдельным штаммам молочнокислых бактерий: 
гомо- и гетероферментативным палочкам L.brevis, 
L.hilgardii, L.plantarum и гетероферментативным 
коккам L.oenos. Эти бактерии могут вызвать и др. 
заболевания вин — молочнокислое скисание, ожи­
рение и др. Р. в. к. происходит преимущественно в 
красных малокислотных винах с остаточным саха­
ром, содержащих мало фенольных соединений. Воз­
никновению болезни благоприятствует низкая ки­
слотность (рН выше 3,5), избыток азотистых в-в, 
высокая темп-pa брожения. При заболевании вин 
наблюдается снижение содержания винной к-ты, 
увеличение кол-ва уксусной и молочной кислот, выде­
ление диоксида углерода. В нек-рых случаях проис­
ходит одновременное снижение винной к-ты и гли­
церина с повышением уксусной и молочной кислот. 
Меры профилактики: сульфитация сусла при отстое, 
сбраживание на чистых культурах дрожжей, охлаж­
дение сусла и вина; меры борьбы — сульфитация, 
оклейка, фильтрация и пастеризация вина. 
Лит.: К в а с н и к о в Е. И . , Н е с т е р е н к о О. А. Молочнокислые ба­
ктерии и пути их использования. — M. , 1975; Б у р ь я н Н. И . , Т ю р и ­
на Л. В. Микробиология виноделия. — M. , 1979; Теория и практика 
виноделия: Пер. с фр. — М. , 1979. — - Т . 2. г, - «, 

Н. Ф. Саенко, Москва 

РАЗМЕЩЕНИЕ В И Н О Д Е Л Ь Ч Е С К И Х П Р Е Д П Р И ­
ЯТИЙ, географическое распределение предприятий 
винодельческой пром-сти по территории страны. 
Осуществляется в соответствии с основными прин­
ципами размещения социалистич. промышленного 
произ-ва: приближение к источникам сырья и райо­
нам потребления готовой продукции; равномерность 
размещения; рациональное разделение труда между 
экономич. районами и комплексное развитие в них 
х-ва. На Р. в. п. существенное влияние оказывают 
география размещения в-дарства и населения по 
территории страны: специфика сырья и готовой про­
дукции, формы общественного разделения труда 
(специализация, концентрация, комбинирование), 
транспортный и др. факторы. Различия в Р. в. п. в 
значит, мере связаны с характерной для винодельч. 
пром-сти стадийной специализацией, обусловлива­
ющей расчленение целого ряда производств отрасли 

и наличие различных типов винодельч. предприятий. 
По характеру размещения предприятия винодель­
ческой отрасли делятся на 3 группы: предприятия, 
осуществляющие первичную переработку в-да, а 
также переработку виноматериалов на коньячный 
спирт; предприятия, осуществляющие выдержку и 
обработку вин; предприятия шампанских вин и вто­
ричного в-делия, осуществляющие обработку, расфа­
совку продукции в тару. 3-ды первичного в-делия, 
тесно связанные со сроками поступления в-да (не 
позже 2—4 часов с момента сбора), специализацией 
сырьевых зон, наличием в них сырья, сосредоточи­
ваются в виноградарских районах (обычно не более 
чем в 20 км от мест произ-ва в-да). Предприятия 
второй группы располагаются ближе к зонам произ-
-ва виноматериалов. Однако радиус перевозки до­
пускается несколько больший, чем для предприятий 
первой группы. Практически эти предприятия по­
лучают виноматериалы на выдержку и обработку 
от совхозов-заводов и винпунктов и расположены 
в одной микрозоне с ними. Предприятия третьей 
группы размещаются, как правило, в районах по­
требления готовой продукции. Это объясняется тем, 
что готовая продукция предприятий вторичного 
в-делия и з-дов шампанских вин является менее 
транспортабельной. При транспортировке неоправ­
данно возрастают объемы грузооборота и соответ­
ственно объемы погрузочно-разгрузочных работ; 
резко снижается использование грузоподъемности 
транспорта (напр., грузоподъемность вагонов при 
перевозке продукции, расфасованной в бутылки, 
используется только на 25—30%); общие затраты 
на перевозку упакованной готовой продукции в 8,5— 
10,5 раза превышают затраты на доставку винома­
териалов в цистернах. По данным Гипропищепро-
ма-2 удельный вес перевозок продукции по отноше­
нию к общему объему производства составляет (в %): 

При решении вопроса о выборе конкретного места 
Р. в. п. необходимо стремиться к достижению ми­
нимальных совокупных затрат, исчисляемых по фор­
муле: С + Ен . К, где С — полные производств, 
издержки (включная транспортные расходы по до­
ставке сырья и готовой продукции к р-нам потреб­
ления); Ен — нормальный коэффициент эффектив­
ности; К — капитальные вложения. В дореволю­
ционной России выдержку, обработку и розлив ви­
на осуществляли гл. обр. в тех х-вах, где вырабатыва­
ли виноматериалы, т.е. на юге страны. Шампанское 
производилось в основном на 2 заводах — в Абрау-
-Дюрсо (Краснодарский край) и в Новом Свете 
(Крым). Коньяки вырабатывали лишь в Закавказье, 
на Сев. Кавказе (Кизляр) и в Молдавии (Калараш). 
За годы Сов. власти в Р. в. п. произошли значитель­
ные изменения. На 1.1. 1985 произ-во виноматериа­
лов осуществлялось в 11 союзных республиках. На­
ибольшие объемы виноматериалов вырабатыва­
ются в Азерб. ССР, МССР, РСФСР, УССР и Груз. 
ССР. Ок. 40% производимого в стране вина и шам­
панского и 1/4 часть коньяка выпускаются в РСФСР. 
На перспективу предусматривается сокращение мо­
щностей по произ-ву крепленых вин и увеличение 
выпуска виноградного сока, безалкогольных вин. 

по вину виноградному 

по шампанскому 

1975 

10,0 

35,9 

1980 

13,3 

29,9 

1985 

15.8 

22,6 
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Это повлечет за собой переоборудование винодель­
ческих предприятий. 
Основным направлением совершенствования Р. в. п. 
на перспективу является дальнейшее приближение 
предприятий вторичного в-делия к р-нам потребле­
ния продукции с целью сокращения непроизводит, 
транспортных затрат. 
Лит.: Проблемы экономической эффективности размещения социа­
листического производства в СССР / Отв. ред. Я. Г. Фейгин. — M. , 
1968; Оптимизация развития и размещения промышленного произ­
водства / Отв. ред. Л. А. Козлов, 3. Р. Цимдина. — Новосибирск, 
1974; Н е к р а с о в Н. Н. Региональная экономика: Теория, проблемы, 
методы. — 2-е изд. — М. , 1978. 

Г. Г. Валуйко, М. С. Игнатюк, Ялта; 
С. Ф. Евстратьев, Кишинев 

РАЗМЕЩЕНИЕ РЯДОВ И В И Н О Г Р А Д Н Ы Х К У ­
СТОВ на участке , расположение рядов и виноград­
ных кустов на территории х-ва, определяющее на­
правление и длину рядов, расстояние между ними 
и между кустами в ряду согласно разработанному 
проекту для закладки нового виноградника. Рацио­
нальное Р. р. и в. к. на участке является важным сред­
ством регулирования их освещения и проветривания, 
оптимального развития и плодоношения виноград­
ных насаждений, кол-ва и качества продукции, а 
также облегчения выполнения и создания удобств 
проведения агротехнич. работ и эффективного ис­
пользования механизации. При определении напра­
вления рядов учитывают: отношение к сторонам 
света, орошение, направление господствующих ве­
тров, крутизну и экспозицию склона, конфигурацию 
участка, освещенность, сортимент насаждений, фор­
му и систему ведения кустов. При этом для правиль­
ного направления рядов предпочтение дают тем из 
них, к-рые имеют решающее значение. Напр., на 
равнине наилучшие условия для роста и развития 
в-да создаются при размещении рядов с С на Ю, чем 
обеспечивается лучшее освещение кустов. Для столо­
вых сортов во избежание солнечных ожогов ряды 
располагают с С-В на Ю-3. На склонах с крутизной 
5° и выше рекомендуется располагать ряды поперек 
склона, по горизонталям. На орошаемых виноград­
никах направление рядов увязывается с размещением 
оросительной сети, но с учетом уклона. В р-нах, где 
господствуют сильные ветры, ряды располагают 
параллельно направлению ветров. Общепринятая 
длина рядов 100 м. На промышленных виноградниках 
используют широкорядные посадки, в к-рых длина 
ряда может быть установлена 200—250 м, что по­
зволяет сократить расход земли на дорожную сеть 
и повысить производительность труда при механи­
зированной обработке почвы, борьбе с болезнями 
и вредителями в-да, на уборке урожая и др. Схема 
размещения виноградных кустов в ряду определяется 
системами ведения (формой куста и типом шпалеры) 
и культуры (укрывная, полукрывная или неукры­
вная), биологич. свойствами возделываемых сортов 
в-да, почвенно-климатич. условиями и возможностя­
ми рационального применения механизации при 
обработке почвы и уходу за насаждениями. Сущес­
твует много различных способов (шахматный, ква­
дратный, рядовой, бессистемный и др.) размещения 
кустов на участке. Наибольшее распространение 
получила шпалерно-рядовая схема посадки (пря­
моугольное размещение кустов), при к-рой ширина 
междурядий больше, чем расстояние между кустами 
в ряду (примерно 2:1). При закладке новых вино­
градников Р. р. и в. к. устанавливают дифференци­
рованно в зависимости от силы роста кустов, при­
родных факторов, применяемой технологии возде­
лывания и направления использования в-да. В СССР 

пром. виноградники размещают по схемам: 3,0— 
3,5—4,0 х 1,0—1,25—1,50—1,75—2,0—2,5 м; в нек-
-рых районах в-дарства (в Крыму, Закарпатской 
обл. и др.) применяют более загущенную посадку 
в-да. В зарубежных виноградарских странах в зави­
симости от региона они колеблются в более широ­
ких пределах. См. Площадь питания, Размещение 
сортов винограда. 
Лит.: Ш а н к р е н Е . , Л о н г Ж . Виноградарство Франции: Пер. с фр. 
— М . , 1961; У и н к л е р А. Д ж . Виноградарство С Ш А : Пер. с англ. — 
М. , 1966; М е р ж а н и а н А. С. Виноградарство. — 3-е изд. — М. , 1967; 
К о л е с н и к Л. В. Виноградарство. — К., 1968; С е р п у х о в и т и -
н а К . А . , М о р о з о в а Т . С . Промышленное виноградарство. — М. , 
1984; M a r t i n Т. Viticulture generala. — Bucuresti, 1972; Brans J. Viti­
culture..— Montpellier, 1974; Viticultura generala si speciala. — Bucuresti, 
1980. M. С. Кухарский, Кишинев 

РАЗМЕЩЕНИЕ СОРТОВ ВИНОГРАДА на у час 
т к е , расположение сортов винограда на территории 
одного х-ва, микрорайона, микрозоны с учетом био­
логических особенностей сортов и почвенных, кли-
матич. и микроклиматич. условий и целью получе­
ния однородной по качеству продукции. Научно 
обоснованными предпосылками Р. с. в. на участке 
служат: наличие большого кол-ва культивируемых 
сортов в-да, включенных в районированный сорти­
мент, отличающихся по своим биологич. свойствам; 
различия в требованиях, предъявляемых каждым 
сортом к условиям внешней среды; разнообразие 
микроклиматич., почвенных и др. естеств. условий 
участка, выделенного для посадки в-да; специали­
зация х-ва по в-дарству; наиболее целесообразное 
использование урожая, обусловленное не только 
технологич. свойствами сорта, но и условиями его 
культуры; метод и способ культуры в-да (корнесоб-
ственная или привитая культура, укрывные или не­
укрывные насаждения, орошаемые или богарные 
виноградники, равнинное или горное в-дарство); сло­
жившиеся традиции, приобретенные навыки и на­
копленный опыт возделывания сорта в конкретных 
условиях. Для наиболее правильного размещения 
подобранных в соответствии со специализацией х-ва 
сортов на участке особое внимание уделяют, во-пер­
вых, детальному изучению агробиологич. и техноло­
гич. свойств каждого сорта и, во-вторых, возможно 
полной характеристике участка (конфигурация, ре­
льеф, крутизна склона и экспозиция склона, климат, 
почва и материнская порода, глубина залегания грун­
товых вод, наличие естеств. или искусств, водоемов, 
лесозащитных насаждений, подъездных путей и др.). 
В каждом регионе в-дарства Р. с. в. на конкретном 
участке решают с учетом этих предпосылок, однако 
во всех случаях руководствуются след. общими прин­
ципами. 1. Каждый сорт на участке размещают ком­
пактно, в едином массиве. Таким образом должны 
быть расположены и сорта, сходные по срокам со­
зревания, отношению к болезням и вредителям, ве­
сенним и осенним заморозкам и низким зимним 
темп-рам. Учитывается также направление исполь­
зования урожая. Нарушение принципа компактности 
в размещении одного или близких между собой сор­
тов допускается только в случае, когда природные 
условия не позволяют его соблюсти. 2. Сорта, силь­
но поражающиеся болезнями, целесообразнее раз­
мещать на хорошо проветриваемых участках. 3. Для 
сортов, сильно подвергающихся влиянию поздневе-
сенних и раннеосенних заморозков, отводят теплые, 
достаточно защищенные, но хорошо проветрива­
емые участки на склонах. Особенно это важно для 
сортов с низкой плодоносностью побегов, развитых 
из замещающих и пазушных (пасынковых) почек. 
4. В равнинных условиях при однообразии почв и 



залегании грунтовых вод на одинаковой глубине в 
корнесобственной и привитой зонах в-дарства сто­
ловые сорта и сорта, идущие на приготовление соков, 
а также высокоурожайные сорта с др. направлением 
использования урожая размещают вблизи населен­
ных пунктов, шоссейных и др. улучшенных дорог в 
расчете на быструю доставку урожая к пунктам упа­
ковки, отгрузки и переработки. Более транспорта­
бельные и менее урожайные сорта размещают на 
удаленных участках. 5. Если в равнинных услови­
ях почвы и почвообразующие породы разнообразны, 
то к размещению сортов подходят более дифферен­
цированно. Сильнорослые, высокоурожайные сорта 
размещают на участках с мощными, высокоплодо­
родными почвами глинистого и суглинистого гра-
нулометрич. состава, сорта слабо- и среднерослые 
— на менее мощных и менее плодородных почвах, 
а засухоустойчивые — на легких щебенчатых почвах. 
Если почвы и почвообразующие породы на участке 
сильно карбонатные, то на них в зоне корнесобствен-
ного в-дарства целесообразнее размещать относи­
тельно хлорозоустойчивые сорта (Пино, Ркацители, 
Саперави, Семильон и др.), а в зоне привитого в-дар­
ства — сорта, хорошо срастающиеся с карбонатно-
выносливыми подвоями. 6. Участки с уплотненными 
почвами и признаками солонцеватости в зоне кор-
несобственного в-дарства отводят для менее качест­
венных сортов с большой силой роста (Алый терский, 
Кизлярский, Галан и др.), а в зоне привитого в-дар­
ства — для сортов, хорошо срастающихся с соле­
выносливыми подвоями (Солонис х Рипариа 1616). 
Для этих же сортов пригодны участки с высоким 
уровнем грунтовых вод. 7. Р. с. в. на участках, рас­
положенных в горных и предгорных р-нах в-дарства 
со сложным пересеченным рельефом, склонами ра­
зличной экспозиции и крутизны, а следовательно, и 
микроклиматич. и почвенными условиями, требует 
еще более дифференцированного подхода. При этом 
решающими факторами выступают: напряженность 
тепла (сумма активных темп-р за период вегетации 
и в фазу созревания ягод), направление использо­
вания урожая и требования сорта к почве. 8. Для 
получения хороших шампанских виноматериалов 
необходимо, чтобы климатич. условия в фазе созре­
вания ягод благоприятствовали медленному нако­
плению Сахаров и медленному снижению кислотнос­
ти. Кондиционным считается урожай с сахаристос­
тью ягод 17—19% и кислотностью 8—Юг/дм 3 . Такие 
условия обычно создаются на склонах северной и 
северо-западной экспозиций, в средней или верхней 
их части или на плато. Для этой цели сорта лучше 
размещать на перегонойно-карбонатных, средне- и 
сильнощебенчатых почвах, а также на серых и бурых 
лесных почвах. Шампанские виноматериалы полу­
чаются легкими, с хорошо выраженным тонким сор­
товым ароматом. Сорта, идущие на приготовление 
игристых цимлянских вин, целесообразно размещать 
в средней части южных придонских склонов. 9. Для 
произ-ва высококачеств. столовых вин необходим 
в-д, содержащий несколько больше сахара (18—21%) 
и меньше кислот (7—9 г/дм3), а для красных столо­
вых вин, помимо этого, больше экстракта и крася­
щих в-в. При этом теплопоглощение в фазе созре­
вания ягод не должно быть высоким, особенно для 
белых вин. Сорта, предназначенные для этих целей, 
размещают на склонах любой экспозиции (кроме 
северо-восточной), в средней или верхней их части 
или на плато, на перегнойно-карбонатных, каме­
нистых, хрящеватых, подзолистых и дерново-под­
золистых, черноземах всех типов, темно-каштано-
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вых, аллювиальных почвах, а также на горно-лес­
ных слабо- и среднескелетных почвах. Из в-да, выра­
щенного в таких условиях, получают высококачеств. 
экстрактивные, хорошо окрашенные вина. 10. Для 
произ-ва сладких десертных вин требуются сорта, 
обладающие значительной экстрактивцостью, силь­
ным ароматом или способностью развивать в вине 
букет, высокой сахаристостью (выше 24—25%) и 
пониженной кислотностью (4—5 г/дм3). Несколько 
меньшая экстрактивность и сахаристость сока ягод 
(20—24%), а также пониженная кислотность должны 
быть у в-да, идущего на приготовление полусладких 
десертных вин. Еще меньшая сахаристость (18—20%) 
при невысокой кислотности-(5—7 г/дм3), но с доста­
точно высокой экстрактивностью требуется для при­
готовления крепких вин. Сорта, подобранные для 
этих целей, лучше размещать на склонах южной, 
юго-западной и западной экспозиций, в средней их 
части, на каменистых, грубоскелетных, сероземах, 
бурых лесных и каштановых почвах. Качественные 
вина из сортов в-да с окрашенной ягодой получаются 
при размещении их на „цветных", богатых железом 
почвах (буроземах, сероземах и др.). 11. Сорта в-да, 
идущие на приготовление коньячных виноматериа­
лов, должны быть высокоурожайными, содержать 
в соке ягод 16—20% Сахаров и вместе с тем сохра­
нять высокую кислотность (12—14 г/дм3), обладать 
не сильным, но тонким цветочно-медовым арома­
том и обеспечивать высокий выход сока. Сорта это­
го направления обычно размещают на склонах се­
верных экспозиций, в нижней их части (для сортов 
с поздним распусканием глазков) или на плато (для 
сортов с ранним распусканием глазков) на мощных 
плодородных хорошо увлажненных почвах всех ти­
пов. 12. Для приготовления виноградного сока, как 
правило, пригодны сорта, обладающие благопри­
ятным сочетанием сахаристости и кислотности в фа­
зе созревания ягод (18—20% сахара и 5—6 г/дм3 ки­
слот). Предназначенные для этой цели сорта раз­
мещают на участке так же, как и сорта, идущие на 
приготовление столовых вин. 13. Предъявляемые к 
столовым сортам винограда требования обусловли­
вают особо тщательный подход к их размещению 
на участке. Как правило, их размещают на склонах 
южных и юго-западных экспозиций, на хорошо про­
греваемых, легких по гранулометрич. составу пло­
дородных почвах. Высококачеств. столовый в-д по­
лучают при размещении сортов на песчаных почвах 
(Шабские и Нижнеднепровские пески на Украине, 
Анапские и Терско-Кумские пески РСФСР, Апше-
ронские пески Азербайджана и др.), а также на окуль­
туренных сероземах республик Средней Азии и Азер­
байджана. 14. Изюмные и кишмишные сорта отли­
чаются, как правило, быстрым и энергичным саха-
ронакоплением и быстрой потерей кислотности. 
Такие условия обеспечиваются при размещении их 
на окультуренных орошаемых сероземах Узбекиста­
на, Туркмении и Азербайджана. Правильное Р. с. в. 
на участке с учетом изложенных принципов является 
одним из решающих факторов, определяющих ве­
личину и качество урожая в-да. 
Лит.: У н г у р я н П . Н . Выбор места под виноградные насаждения 
шампанского направления. — К., 1950; Благонравов П. П. Выбор 
участка для закладки виноградника и подбор сортов. — М., 1958: 
Негруль А. М., Крылатое А. К. Подбор земель и сортов для ви­
ноградников. — М., 1964; Рубанов Л. И. Агроэкологические пред­
посылки развития виноградарства Молдавии. — В кн.: Научные до­
стижения по виноградарству и виноделию Молд. НИИВиВ. К., 1980; 
Турманидзе Т. И. Климат и урожай винограда. — Л., 1981; Пар-
фененкоЛ.Г. Промышленная культура технических сортов вино­
града в Молдавии. — К., 1983; General viticulture. — Univ. of Cali­
fornia press, 1974; Viticulture. — Lausanne—Paris, 1977; Viticultura. — 
Bucuresti, 1980. H. А. Дудник, Одесса 
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РАЗМНОЖЕНИЕ ВИНОГРАДА, свойство вино­
градного растения воспроизводить новые, себе по­
добные особи. В биологическом плане является не­
пременным условием продолжения существования 
видов, в практическом — основой возделывания 
в-да в культуре. Р. в. осуществляется двумя путями: 
половым и вегетативным. При половом размноже­
нии новый организм возникает в результате слияния 
двух половых клеток (оплодотворение) с последу­
ющим образованием семян, к-рые дают начало но­
вым растениям; при вегетативном — новые растения 
формируются из отдельных вегетативных органов 
материнского растения. В первом случае сформиро­
ванный организм только начинает свое индивидуаль­
ное развитие, во втором — новая особь продолжает 
этап развития материнского растения. В диком со­
стоянии в-д размножается в основном семенами, что 
обеспечивает лучшее его расселение, и очень редко 
(при соответствующих условиях) новые кусты выра­
стают из отводков. В практике Р. в. семенами имеет 
ограниченное применение и используется в основ­
ном в селекционных работах (или при выращивании 
трудноокореняющихся гомозиготных видов подво­
ев с хорошо закрепленными сортовыми признаками), 
т. к. растения, полученные из семян культивируемых 
сортов, не обеспечивают сохранности хозяйственно 
ценных признаков. Растения, выросшие из семян 
культурных сортов (являющихся гетерозиготными) 
вследствие расщепления наследственных призна­
ков, отличаются большим разнообразием индивиду­
умов с проявлением в большинстве случаев свойств 
диких форм, и лишь отдельным из них могут быть 
присущи комбинации хозяйственно ценных свойств 
(иногда превосходящих по качеству свойства мате­
ринского растения), что используется в селекции для 
выведения новых сортов. Ограниченное применение 
Р. в. семенами связано также с трудоемкостью вы­
ращивания сеянцев (см. Семенное размножение ви­
нограда), медленным развитием и поздним (на 6— 
7-й год) вступлением растений в плодоношение. Ве­
гетативное Р. в. является средством сохранения при­
знаков культивируемого в-да и обеспечивает вместе 
с тем быстрый рост растений и более раннее их всту­
пление в плодоношение. Основой вегетативного 
размножения в-да является способность его к реге­
нерации, т.е. возобновлению утраченных органов 
или развитию нового растения из отдельных частей 
материнского. Регенерационная способность отдель­
ных органов лозы не одинакова: корни хорошо обра­
зуют боковые ответвления, но не дают побега; череш­
ки листьев, ножки соцветий и ягод образуют кореш­
ки, но не дают стеблевых почек и т. д. Наиболее высо­
кой регенерационной способностью обладают побе­
ги, к-рые у большинства видов в-да легко окореня­
ются и образуют новые побеги за счет развития почек 
зимующего глазка (адвентивные почки у в-да не 
образуются). В практике различают вегетативное 
Р. в. черенками, отводками, прививкой. При этом 
во всех случаях основным органом размножения 
является стебель с заложившимися почками на его 
узлах (см. Вегетативное размножение). 

Лит.: М е р ж а н и а н А. С. Виноградарство. — 3-е изд. — М. , 1967; 
К о л е с н и к Л. В. Виноградарство. — К., 1968; Физиология сельско­
хозяйственных растений: В 12-ти т. — М. , 1970. — Т. 9; С т о е в К. Ф и ­
зиологические основы виноградарства. — София, 1973. — Ч. 2. 

В.А.Урсу, Кишинев 

РАЗНОВИДНОСТЬ ПОЧВ, таксономическая еди­
ница классификации почв в пределах вида, охваты­
вающая группы почв, различающиеся по грануло-
метрич. составу. 

При этом ориентируются на гранулометрии, состав верхнего горизон­
та-слоя (перегнойного, пахотного, плантажного) или почвообразу-
ющей породы, иногда на два эти объекта почвенного профиля. По ­
следнее предпочтительно при исследовании почв для целей в-дарства, 
т. к. виноградное растение чутко реагирует на гранулометрич. состав 
почвы: от этого зависит характер и интенсивность формирования 
корневой системы, обеспеченность растений влагой и питательными 
в-вами и др. В зависимости от Р. п. решаются вопросы применения 
удобрений, мелиоративных приемов (борьба с эрозией, террасиро­
вание и др.). Р. п. разделяются по соотношению частиц глины и песка 
на классы: глины тяжелые, средние и легкие, суглинки тяжелые, сре­
дние и легкие, супеси, пески связные и рыхлые. В пределах этих 8 клас­
сов выделяется 39 разновидностей по показателям содержания в поч­
вах частиц пыли, ила, гравия и хряща. Знание Р. п. очень существенно 
для всех районов в-дарства, в наибольшей степени — для горных и 
предгорных, а также для местностей с неоднородным гранулометрич. 
составом почв и почвообразующих пород. 
Лит.: Классификация и диагностика почв СССР. — М. , 1977. 

И. А. Крупеников, Кишинев 

РАЗРУШЕНИЕ ВИНА, см. Отмирание вина. 

РАЗРЙД К В А Л И Ф И К А Ц И О Н Н Ы Й , показатель, 
характеризующий уровень знаний, умения и навы­
ков (квалификации) рабочего данной профессии, его 
способность к выполнению работ, отнесенных к со­
ответствующему тарифному разряду единого тари­
фно-квалификационного справочника. Р. к. присваи­
вается специальной квалификационной комиссией 
предприятия, в состав к-рой в соответствии со ст. 
80 КЗОТ РСФСР входят представители администра­
ции (гл. инженер, начальник цеха, бригадир, мастер) 
и профсоюзной орг-ции, а в ряде случаев — и наибо­
лее квалифицированные рабочие. Ответственность 
за правильность тарификации рабочих несет руково­
дитель предприятия. При установлении Р. к. наряду 
с изложенными в тарифно-квалификационных ха­
рактеристиках требованиями, предъявляемыми к 
уровню теоретич. и практич. знаний рабочего соот­
ветствующей квалификации, он должен обладать 
определенными знаниями в области орг-ции труда, 
технологии, экономики произ-ва. В винодельч. пром-
-сти рабочие квалифицируются в пределах 1—5 раз­
рядов. Присваиваемый рабочему Р. к., как правило, 
должен соответствовать тарифному разряду работ 
(к 1-му тарифному разряду, ниже всего оплачиваемо­
му, относятся наиболее простые работы, а по мере 
их усложнения порядковый номер тарифного раз­
ряда и уровень его оплаты возрастают). При бригад­
ной орг-ции работ Р. к. каждому рабочему устанав­
ливается исходя из сложности выполняемой им са­
мостоятельной работы, вне зависимости от сло­
жности работ, производимых бригадой в целом. 
Данные о Р. к. в соответствии с требованиями еди­
ного тарифно-квалифиционного справочника за­
носятся в трудовую и расчетную книжки каждого 
рабочего. В в-дарстве Р. к. не устанавливаются, но 
все работы (как ручные, так и механизированные) 
тарифицируются по 6-разрядной сетке и оплата тру­
да осуществляется исходя из этих разрядов. В то же 
время рабочим-виноградарям могут присваиваться 
1 и 2 классы, трактористам — 1, 2 и 3 классы с выпла­
той надбавки к заработной плате в размере 20% — 
за 1-й класс и 10% — за 2-й. 
Лит.: Об условиях оплаты труда работников совхозов и других го­
сударственных сельскохозяйственных предприятий. — М. , 1981. 

С. Ф. Евстратьев, Кишинев 

РАЗРЯД ПОЧВ, одна из самых низких единиц клас­
сификации почв, представляющая собой группу почв 
в пределах разновидности, выделяемую по минера-
лого-петрографич. особенностям почвообразующей 
породы. 
При полевом исследовании и картографировании 
почв в масштабах 1:10000 и выше Р. п. обычно не 
выделяется; при более детальных масштабах ( 1 : 
5000, 1:2000), применяемых при выборе участков 
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под виноградники, должен выделяться. Наиболее 
существенно определение Р. п. при формировании 
почв на коренных породах и продуктах выветрива­
ния гранитов, диоритов, базальтов, известняков, 
гипсов, песчаников, сланцев, а также тяжелых ило­
ватых глин, особенно если они засолены. Знание Р. п. 
при почвенно-экологич. исследованиях применитель­
но к виноградарству можно использовать при общем 
решении вопроса о пригодности конкретного участка 
для этой цели, выборе сортов, определении глубины 
плантажа, проектировании мелиоративных приемов 
И Д р . И. А. Крупеников. Кишинев 

РАЗРЯД ТАРИФНЫЙ, см. Тарифная система. 
РАЙКОВА Илария Алексеевна (17.9.1896, г. Ура-
-Тюбе, — 24.10. 1981, г. Ташкент), сов. ботаник-эко­
лог. Проф. (1936), д-р биол. наук (1945), чл.-кор. АН 
Узб. ССР (1956). Засл. деятель науки Узб. ССР (1946). 
Чл. КПСС с 1941. После окончания (1919) 3-го Пе­
троградского университета (бывш. Бестужевские 
женские курсы) — на педагогич., научно-исслед. и 
административной работе в вузах и научно-исслед. 
учреждениях среднеазиатских республик. В 1927—30 
участвовала в ампелографич. экспедиции Среднеази­
атского отделения ВИР по изучению культурного 
в-да; в 1940—42 директор Памирской биостанции 
Таджикского филиала АН СССР. С 1946 возглавля­
ла кафедру дарвинизма, генетики и эксперименталь­
ной морфологии растений Ташкентского госунивер­
ситета. Науч. исследования в области ботаники, ге­
нетики и селекции в-да, хлопчатника и др. растений. 
Награждена орденом Ленина, орденом Октябрьской 
Революции, 2 орденами Трудового Красного Знаме­
ни, орденом „Знак Почёта". 
Лит.: Р у д и м Б. По Ленинскому декрету. — Огонек, 1961, № 16; Ила­
рия Алексеевна Райкова. |Библиогр. указ.] / Сост. А. Л. Пятаева и 
др. — Ташкент, 1976. 3. М. Пащенко, Ташкент 

РАЙОН М Р А М О Р Н О Г О М О Р Я , виноградарско-
-винодельческий р-н на С-3 Турции. В рельефе пре­
обладают низкогорья и холмистые равнины, низмен­
ности имеют ограниченное распространение вдоль 
морских побережий. Почвы коричневые, красноземы 
и бурые горно-лесные. Культура в-да в этом р-не из­
вестна более 3 тысячелетий. Площадь виноградни­
ков 62,3 тыс. га (1984Х Омь сорта в-да: белые — Кле­
рет, Шардонне, Рислиш, Семильон, Бейлере, Япин-
джак, Василаки; красные — Пино черный, Адакараси, 
Папазкараси, Кунтра, Гаме. Лучшие вина: Тракия 
Беяз, Барбарос (белые), Тракия Кирмизи, Гешбак 
(красные). 

РАЙОНИРОВАНИЕ СОРТОВ, отбор высокопро­
дуктивных ценных по качеству урожая и другим агро-
биологич. показателям сортов в-да и внедрение их 
в х-вах определенной виноградарской зоны. В СССР 
правильный подбор сортов в-да и быстрое внедрение 
их в производство — одно из основных средств уве­
личения и улучшения качества урожая. В в-дарстве 
Р. с. обусловливает не только кол-во и качество уро­
жая, но и получаемых продуктов переработки в-да 
(вина, соков, джемов и др.), а также определяет во­
зможность и целесообразность возделывания сор­
тов в данных природных условиях. Для райониро­
вания отбирают сорта, к-рые по комплексу показа­
телей превышают ранее возделываемые или при­
годные, для местных условий. При Р. с. учитывают 
комплекс хозяйственно-биологич. показателей, по 
к-рым новые сорта предварительно получают оцен­
ку в сети Госсортоиспытания с.-х. культур. По ре­
зультатам Госсортоиспытания Госкомиссия предла­
гает для районирования определенные сорта в-да. 

Совет Министров соответствующих республик при­
нимает постановление о Р. с. и рекомендует их для 
посадок в к-зах и с-зах. При этом точно определяют 
р-н пригодности сортов и направление использова­
ния сырья. Хозяйственно-экономич. расчеты показы­
вают, что рационально разработанный и райониро­
ванный сортимент в-да для определенной экономич. 
зоны должен состоять из небольшого числа наиболее 
высокоурожайных, устойчивых к болезням, ценных 
по качеству продукции сортов разного назначения 
и различных сроков созревания. Каждый райониро­
ванный сорт в-да любого направления должен быть 
в х-ве экономически выгодным. Общеизвестно, что 
универсальных сортов в-да в природе нет. По словам 
И. В. Мичурина, даже самый лучший сорт, возделы­
ваемый в конкретных условиях, имеет те или иные 
недостатки, поэтому районированный сортимент 
необходимо непрерывно улучшать и обновлять. 
Лит.: Каталог районированных сортов плодовых, ягодных культур 
и винограда. — М. , 1975; Сортове районування винограду та спе-
циал1защя райошв виноградарства i виноробства по областях Укра-
i'HCbKoi PCP. — КиТв, 1981; Р у б а н о в Л. И. Микрорайонирование 
сортов винограда в Молдавии / Отв. ред. А. В. Дворнин. — К., 1983. 

И. П. Гаврилов, Кишинев 

Р А Й О Н Н О Е А Г Р О П Р О М Ы Ш Л Е Н Н О Е ОБЪЕ­
Д И Н Е Н И Е (РАПО), единый орган управления агро­
промышленным комплексом административного 
района, созданный с целью повышения хозяйствен­
ной самостоятельности и инициативы колхозов и 
др. предприятий и орг-ций, входящих в состав объ­
единения, координации их деятельности и мобили­
зации усилий на успешное выполнение Продоволь­
ственной программы СССР. Формирование РАПО 
в СССР было осуществлено в кон. 1982 — нач. 1983 гг. 
Главные принципы их организации определены по­
становлением ЦК К П С С и Совета Министров СССР 
от 24 мая 1982 г. ,,Об улучшении управления сельским 
хозяйством и другими отраслями агропромышлен­
ного комплекса" и постановлением Совета Мини­
стров СССР от 25 ноября 1982 г. „Об утверждении 
Типового положения о районном агропромышлен­
ном объединении". Созданию Р А П О как первичного 
звена в системе управления А П К по всей территории 
страны предшествовала широкая эксперименталь­
ная проверка различных форм управления районным 
звеном агропромышленного комплекса. Положитель­
ный опыт работы накоплен Абашским РАПО Груз. 
ССР (создано в 1974), Вильяндинским и Пярнуским 
Р А П О Эст. ССР, Талсинским Р А П О Латв. ССР 
(1976—79). На 1 янв. 1984 в стране действовало 3109 
РАПО, объединяющих ок. 96 тыс. предприятий и 
орг-ций (в т. ч. 50,4 тыс. сельскохозяйственных, 7,8 
тыс. промышленных, 19,6 тыс. обслуживающих с. 
х-во и 7,4 тыс. строительных орг-ций). В ходе фор­
мирования Р А П О было упразднено значит, число 
параллельных и дублирующих орг-ций; управлен­
ческий аппарат сократился почти на 95 тыс. единиц. 
РАПО создается в соответствии и решением испол­
нительного Комитета районного Совета нар. депу­
татов и в своей деятельности подчиняется ему и со­
ответствующему областному (краевому, республи­
канскому) агропрому. В состав Р А П О включают 
расположенные на территории р-на колхозы, совхозы, 
межхозяйственные и агропромышленные предприя­
тия, в т. ч. виноградарские, а также их обслужива­
ющие предприятия, орг-ций и учреждения. Входящие 
в состав РАПО предприятия и орг-ций сохраняют 
хозяйственную самостоятельность и права юридич. 
лица. Высший орган управления РАПО — его совет, 
состав к-poro формируется из руководителей хо­
зяйств, предприятий и орг-ций — членов объедине-
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ния, представителей партийных и советских органов. 
На долю руководителей колхозов и совхозов прихо­
дится более половины общей численности членов Со­
ветов РАПО, что обеспечивает приоритет интересов 
с.-х. предприятий. Советы РАПО — единые демо-
кратич. органы управления, наделенные всеми не­
обходимыми хозяйственно-распорядительными пра­
вовыми функциями. Председателями Советов РАПО 
являются, как правило, высококвалифицированные 
специалисты с опытом хозяйственной и руководя­
щей работы; они являются заместителями предсе­
дателей райисполкомов. Главное внимание Советы 
РАПО сосредоточивают на координации и слажен­
ности действий всех предприятий и орг-ций объеди­
нения, выполнении плановых заданий по росту про-
из-ва и продажи гос-ву продовольствия и с.-х. сырья 
в установленном ассортименте, создании для этого 
оптимальных условий эффективной деятельности 
колхозов, совхозов, перерабатывающих, ремонт­
ных, строительных и других предприятий и органи­
заций, улучшении использования земли, повышении 
эффективности капитальных вложений, материаль­
но-технических, финансовых и трудовых ресурсов. 
Для сбалансированного развития отраслей районно­
го А П К РАПО создают централизованные фонды, 
добиваются удешевления работ, выполняемых об­
служивающими предприятиями и орг-циями. 
Лит.: О дальнейшем совершенствовании управления агропромы­
шленным комплексом: Постановление ЦК К П С С и Совета М и н и ­
стров СССР. — Правда, 1985, 23 нояб.; Ц е л м с Г . М. Аграрно-про-
мышленный комплекс: Р А П О . — М. , 1983; Б о г о л ю б о в К. Р А П О ; 
достижения и проблемы. — Кадры сельского хозяйства, 1984, № 4 ; 
Основы научного управления социалистической экономикой. — М. , 
1984. Н. Л. Богословская, Кишинев 

РАКЕТА ПРОТИВОГРАДОВАЯ, реактивный сна­
ряд класса ,,земля—воздух", предназначенный для 
оперативного внесения в облака спец. в-в (реаген­
тов), предотвращающих образование и рост града. 
Р. п. отличается дальностью и высотой полета, эф­
фективным радиусом действия, массой и способами 
введения в облака носимого ими полезного в-ва, а 
также методами их безопасной ликвидации при при­
менении в густонаселенных районах. Р. п. состоит 
из головной части, в которой размещается реагент, 
двигателя, шашки взрывчатого в-ва для дробления 
корпуса на безопасные осколки, отсека с парашютом 
для торможения и создания безопасной для людей 
и объектов на земле скорости спуска. Она оснащается 
перед запуском механизмами управления временем 
введения в облака реагента, ликвидации или сра­
батывания парашютной системы спасания. В каче­
стве спец. полезного в-ва наибольшее применение 
имеют химич. соединения, вносимые в облака в 
виде аэрозоля, к-рые вызывают кристаллизацию 
переохлажденных капель воды или сублимационный 
рост кристаллов (напр., йодистое серебро). При­
меняются также хладореагенты и гигроскопич. в-ва. 
Первые в жидком или твердом состоянии вызывают 
интенсивное ледообразование в облаке за счет глу­
бокого переохлаждения окружающей среды при испа­
рении (напр., углекислота). Вторые, растворяясь в 
воде, приводят к уменьшению насыщающей упру­
гости водяных паров. Р. п. запускаются при помощи 
противоградных установок. _ . _ v 

1 ' •' 7 Л. А.Дипевич, Кишинев 

РАКСЁЛЕ, Эзюштфехер , Ф е х е р д и н к а , Фехер-
ф р а н к о ш , венгерский технич. сорт в-да. Распро­
странен во всех виноградарских р-нах Венгрии. Ли ­
стья крупные, слаборассеченные, снизу покрыты 
щетинисто-паутинистым опушением. Цветок обо­
еполый. Грозди средние, конич., плотные. Ягоды 

М. А. Рамишвили И. А. Райкова 

средние, круглые, белые. Кожица тонкая. Кусты 
среднерослые. Вызревание побегов низкое. Урожай­
ность высокая. Устойчивость против милдью и 
оидиума слабая. 

Р А М И Ш В И Л И Максим Афанасьевич (р. 28. 8. 1903, 
с. Суреби Чохатаурского р-на Груз. ССР), сов. уче­
ный в области в-дарства. Д-р с.-х. наук (1947), проф. 
(1948). Засл. деят. науки Груз. ССР. После оконча­
ния агрономич. ф-та Тбилисского гос. ун-та (1926) 
на научно-исслед. работе. С 1953 зам. директора 
Груз. Н И И садоводства, виноградарства и вино­
делия. Инициатор основания ампелографич. лабо­
ратории (1972) и создания ампелографич. коллек­
ции при Груз. с.-х. ин-те, где собрано ок. 3 тыс. або­
ригенных и интродуцированных сортов в-да. Р. вы­
ведены новые столовые сорта в-да — Иверия, Вар-
дзия, Сакартвело, Колхури и др. Автор более 150 
науч. трудов — монографий, учебников для вузов, 
статей, руководств и др. Награжден 2 орденами Тру­
дового Красного Знамени, орденом „Знак Почёта". 
Соч.: Сорта виноградных лоз Гурии, Мегрелии и Аджарии. — Тби­
лиси, 1948. — На груз, яз.; Виноградный питомник. — Тбилиси, 1964. 
— На груз, яз.; Ампелография Грузии. — Тбилиси, 1970. — На груз, 
яз.; Виноградарство. — 5-е изд. — Тбилиси, 1983 (соавт.). — На груз. яз. 

РАМНОЗА, д е з о к с и м а н н о з а , С 6 Н 1 2 0 5 , восстана­
вливающий моносахарид группы дезоксисахаров. 
Мол. масса 164,15. Р. легко кристаллизуется, хорошо 
растворима в воде и спирте. Вступает во все реакции, 
типичные для восстанавливающих Сахаров; с барби­
туровой к-той дает характерную желтую окраску. 
Р. широко распространена в природе, входит в со­
став растительных и бактериальных полисахаридов, 
гликозидов (пектиновые вещества, камеди, гликоли-
пиды грамотрицательных бактерий, а-замещенные 
гликозиды катехинов, антоцианы и нек-рые флаво-
нолы растений). В отдельных случаях Р. обнаружи­
вается в винах в свободном состоянии, по-видимому, 
в результате гидролиза гликозидов и пектиновых 
в-в (0,015—0,036%). Р. идентифицирована также в 
коньячных спиртах и спиртовых экстрактах древе­
сины дуба. Р. является постоянным элементом пекти­
новых в-в в-да и вина, составляя 6,19—24,37% (рас­
творимый пектин) и 17,22—29,56% (протопектин) 
от суммарного содержания углеводов. Качественное 
и количественное определение Р. в свободной и свя­
занной форме осуществляют хроматографич. мето­
дами, при необходимости — после кислотного ги­
дролиза. 
Лит.: Химия углеводов. — М. , 1967; А р а с и м о в и ч В. В. и др. Биохи­
мия винограда в онтогенезе. — К., 1975; К и ш к о в с к и й 3. Н . , С к у -
р и х и н И. M. Химия вина. — М. , 1976; З и н ч е н к о В. И. Полисахариды 
винограда и вина. — М. , 1978; К р е т о в и ч В . Л. Биохимия растений. 
— М. , 1980. В. Н. Ежов, Ялта 



РАНАЦ С И Л Б А Н С К И Й , Ранац, Ранак , ранний 
столовый сорт в-да. Распространен на о-вах Силба и 
Олиб и на северо-восточном побережье Далмации 
(Югославия). Листья слабо- или среднерассеченные, 
трех-, реже пятилопастные, снизу голые. Черешко­
вая выемка открытая, лировидная или закрытая. 
Цветок обоеполый. Грозди средние, конические или 
цилиндрические, среднеплотные или плотные. Ягоды 
средние и крупные, округлые, желто-зеленые. Кусты 
среднерослые. Вызревание побегов хорошее. Уро­
жайность средняя. Устойчивость против милдью и 
оидиума средняя. Используется для потребления 
в свежем виде и для произ-ва белых столовых вин. 

РАНЕВЫЕ Г О Р М О Н Ы , н е к р о г о р м о н ы , вещест­
ва, возникающие на раневых поверхностях и спо­
собные вызывать деление клеток и заживление ран 
у растений. Действие в-в, образующихся при ранении, 
прежде всего, проявляется в том, что ближайшие к 
поверхности разреза слои клеток, в к-рых ростовые 
процессы были уже давно закончены и протоплазма 
оставалась лишь в виде тонкого слоя, выстилающе­
го стенки, заполняются протоплазмой и ядра их 
значительно увеличиваются в размерах. Клетки энер­
гично делятся, образуя каллус, затем пробковый 
камбий, перидерму, и рана зарубцовывается. Ре­
шающую роль в возникновении каллуса Н. Г. Хо­
лодный (1939), Г. Зединг (1955) отводят ростовым 
веществам. Э.Либерт (1976) считает существование 
Р. г. сомнительным и предполагает, что в-ва, выде­
ляющиеся при повреждении клеток растений и вызы­
вающие деление соседних клеток, представляют 
собой цитокинииы. Образование раневого каллу­
са под влиянием в-в, выделяющихся при ранении 
тканей, имеет исключительно важное практическое 
значение в питомниководстве как первостепенное 
условие срастания прививочных компонентов. 
Лит.: К р е н к е Н . П. Регенерация растений. — М. — Л . , 1950; Физио­
логия сельскохозяйственных растений: В 12-ти т. — М. , 1970. — Т. 9; 
Л и б е р т Э . Физиология растений: Пер. с нем. — М. , 1976; Физиоло­
гия винограда и основы его возделывания: В 3-х т. / Под ред. К. Стое-
ва. — София, 1983. — Т. 2. П. В. Негру, Кишинев 

РАННЕСПЕЛОСТЬ, биологич. свойство растений, 
возникшее в процессе эволюции, при к-ром в началь­
ных фазах роста растений обмен в-в имеет специфи­
ческие особенности, создающие предпосылки для 
прохождения последующих фаз в короткие сроки. 
Раннеспелые сорта в-да почти не отличаются от 
позднеспелых по сроку образования вегетативных 
органов и по их росту на начальных фазах развития 
растения. Интенсивность жизнедеятельности у ран­
неспелых сортов в-да проявляется в основном в пе­
риод после цветения и оплодотворения, что ускоряет 
созревание урожая. На самых ранних стадиях у расте­
ний раннеспелых сортов отмечаются повышенная 
интенсивность дыхания, активность ферментов и др. 
особенности. Раннеспелые сорта характеризуются 
коротким вегетационным периодом (напр., у Жемчуг 
Саба в среднем ПО дней). У истинно раннеспелых 
сортов (Мадлен Анжевин, Сеянец Маленгра, Черный 
сладкий) потребительская зрелость ягод совпадает 
с физиологической. Более раннее созревание бессе­
мянных или с недоразвитыми семенами форм назы­
вается „ложной скороспелостью". Эта биологич. 
особенность основывается на том, что не затрачива­
ются питательные в-ва на построение семян. Р. имеет 
практическое значение при выведении сверхранних 
и ранних сортов в-да. 
Лит.: Журавель М. С. Селекция и сортоизучение вино1рада. — Тр. 
Молд. Н И И В и В , 1963, т. 8; Х а ч а т р я н С. С. Раннеспелость у вино­
града. — Ереван, 1966. М.В.Цыпке, Кишинев 
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Ранний ВИРа 

Р А Н Н И Й ВИРа, столовый сорт в-да раннего перио­
да созревания. Выведен в 1944 на Среднеазиатской 
станции ВИРа А. М. Негрулем и М. С. Журавелем в 
результате скрещивания сортов Чауш и Кишмиш 
черный. Районирован в Узб. ССР и Казах. ССР. 
Листья крупные, яйцевидные, сильнорассеченные, 
пятилопастные, сетчато-морщинистые, снизу с гу­
стым щетинистым опушением. Черешковая выемка 
закрытая, узко эллиптич. с острым дном. Цветок 
обоеполый. Грозди средние, цилиндрич. или цилин-
дроконич., среднеплотные. Ягоды крупные, оваль­
ные или яйцевидные, зеленовато-желтые. Кожица 
тонкая. Мякоть сочная. Период от начала распус­
кания почек до полной зрелости ягод в окрестностях 
Ташкента 123 дня при сумме активных темп-р 2700°С. 
Вызревание побегов хорошее. Кусты сильнорослые. 
Урожайность на поливных участках в Ташкентской 
обл. составляет 200—250 ц/га. Сорт неморозоустой­
чив, слабо повреждается оидиумом. 
Р А Н Н И Й МАГАРАЧА, столовый сорт в-да очень 
раннего периода созревания. Выведен в 1928 Н. В. Па-
поновым, В.В.Зотовым, П.Ф.Царевым, П .Я .Го -
лодригой во Всесоюзном Н И И ВиВ „Магарач" в 
результате скрещивания сортов Мадлен Анжевин 
и Кишмиш черный. Районирован в УССР и МССР. 
Листья крупные, вытянутые в длину, пятилопаст­
ные, глубокорассеченные, волнистые, сетчато-мор­
щинистые, снизу голые. Черешковая выемка закры­
тая, с эллиптич. просветом или открытая, лирови­
дная, с острым дном. Цветок обоеполый. Грозди 
крупные, ширококонич. с хорошо развитыми верхни­
ми разветвлениями, средней плотности или рыхлые. 
Ягоды крупные и средние, округлые или овальные, 
с большим содержанием дубильных веществ, черные, 
с густым восковым налетом. Кожица тонкая, но про­
чная. Мякоть мясисто-сочная, с шоколадным то­
ном во вкусе. Период от начала распускания почек 
до полной зрелости ягод на Южном берегу Крыма 
105—108 дней при сумме активных темп-р 2000°С. 
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Ранний Магарача 

Вызревание побегов хорошее. Кусты в Крыму силь­
норослые, в Молдавии среднерослые. В условиях 
Крыма средняя урожайность составляет 150—200 ц/ 
Та. Морозоустойчивость и устойчивость к милдью 
слабая. Транспортабельность хорошая. 

| П. Я. Голодрига, \А.М. Панарина, Ялта 

PAPA НЯГРЭ, см. Серексия черная. 

Р А С К И С Л Е Н И Е Д Р О Ж Ж Е В О Й БАРДЫ, раство­
рение виннокислых соединений, содержащихся в 
дрожжевой барде, при помощи минеральных кислот. 
Применяется при получении виннокислой извести из 
винных дрожжевых осадков. 

Р А С М Й , С у р х и , Т а а м у л и , Т о д ж и к и , Ш а к а р 
а н г у р (ошибочно), таджикский столово-технич. сорт 
в-да среднего периода созревания. Относится к эко-
лого-географич. группе восточных сортов. Райони­
рован в Тадж. ССР. Листья средние, округлые, пяти-
лопастные, среднерассеченные, с лопастями, загну­
тыми кверху, мелкосетчато-морщинистые, снизу с 
негустым щетинистым опушением. Цветок обоепо­
лый. Грозди крупные, цилиндроконич. или конич., 
плотные. Ягоды средние, овальные, светло-зеленые, 
со слабым загаром на солнечной стороне. Кожица 
средней толщины, довольно прочная. Мякоть мя­
систо-сочная. Вкус свежий, простой. Период от нача­
ла распускания почек до полной зрелости ягод 145— 
150 дней при сумме активных темп-р 3200—3350°С. 
Кусты среднерослые. Вызревание побегов хорошее. 
Урожайность 120—160 ц/га. Поражаемость грибны­
ми болезнями в условиях Средней Азии сравнитель­
но слабая. Используется для приготовления сто­
ловых вин и шампанского, а также для употребле­
ния В Свежем ВИДе. Р. Я. Согоян, Ялта 

Р А С П У С К А Н И Е ГЛАЗКОВ, см. в ст. Вегетацион­
ный период. 

РАССТЙЛОЧНАЯ СИСТЕМА ВЕДЕНИЯ К У ­
СТОВ, см. Культура врасстил. 

РАСТВОРЫ, гомогенные системы, состоящие из 
двух и более независимых компонентов, отличаю­
щиеся от химич. соединений изменчивостью соста­
ва. Р. могут быть газообразными, жидкими и твер­
дыми. В аналитич. контроле винодельч. продукции 
используются обычно жидкие Р. Свойства послед­
них определяются характером межмолекулярного 
взаимодействия. Растворенные в-ва могут образовы­
вать устойчивые комплексы с растворителем (соль-
ваты) или вступать в химич. взаимодействие с по­
лучением новых соединений. Различают Р.: буфер­
ные — смеси слабых кислот или оснований с их соля­
ми, характеризующиеся постоянством величины рН; 
к о л л о и д н ы е — в к-рых растворенное в-во находит­
ся в виде агрегатов большого числа молекул разме­
ром 0,1—0,00ЬИА:; нормальные — содержащие 
1 г-экв в-ва в 1л; эмпирические — концентрация 
их определяется практич. целесообразностью, напр., 
чтобы 1 мл Р. соответствовал точной навеске рас­
творенного в-ва; т и т р о в а н н ы е имеют точно опре­
деленную концентрацию, выражающую число грам-
мэквивалентов в-ва в 1л Р.; с т а н д а р т н ы е , ра­
бочие и др. Состав Р. характеризуется величиной 
концентрации, указывающей весовую или мольную 
долю растворенного в-ва, число молей растворенно­
го в-ва в литре Р. или в 1000 г растворителя. См. та­
кже Концентрация растворов, Фиксаналы. 
Лит.: А л е к с е е в В. Н. Количественный анализ. — 4-е изд. — М. , 
1972; Справочник для работников лабораторий винзаводов. — М. , 
1979. С. Т. Огородник. Ялта 

Р А С Т Ё Н И Я - И Н Д И К А Т О Р Ы , см Индикаторные 
растения. 
РАСЧЁТНАЯ П О Л И В Н А Я Н О Р М А , см в ст. По­
ливная норма. 
РАСЧЛЕНЁННОСТЬ П О Ч В Е Н Н О Г О ПОКРОВА, 
один из параметров структуры почвенного покрова, 
определяющий степень вытянутости, извилистости 
границ и форму элементарных почвенных ареалов 
(истинная Р. п. п.) или контуров почвенной кар-

Расми 
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ты ( картографическая Р. п. п.). Для определения 
Р. п. п. применяют коэффициент расчленения, пред­
ставляющий собой отношение периметра элементар­
ного почвенного ареала или почвенного контура к 
периметру круга (наиболее компактной фигуры, у 
к-рой этот коэффициент равен единице) с аналогич­
ной площадью. 
РАСЩЕПЛЕНИЕ, разделение в процессе мейоза 
аллельных генов и контролируемых ими признаков 
родительских форм в гибридных поколениях; зако­
номерность, связанная с передачей и распределением 
в потомстве наследственных факторов и получившая 
полное подтверждение и объяснение на основе хро­
мосомной теории наследственности. 
Протекает одновременно и независимо по всем па­
рам гомологичных хромосом, обеспечивая все воз­
можные комбинации неаллельных генов между собой 
в процессе оплодотворения. Каждому типу скрещива­
ния соответствует своя формула Р. по генотипу и 
фенотипу, зависящая от числа генов, по к-рым раз­
личаются скрещиваемые формы от отношений до­
минантности-рецессивности аллелей и от типа взаи­
модействия между генами (см. Взаимодействие ге­
нов). Напр., Р. по фенотипу при моногибридном 
скрещивании и полном доминировании признаков, 
т.е. числовое отношение особей, несущих признаки 
исходных родителей в чистом виде (гомозиготных 
доминантных), и гибридных гетерозиготных особей, 
несущих одновременно доминантные и рецессивные 
признаки, будет 3 : 1 , а при моногибридном скрещи­
вании и неполном доминировании, а также Р. по 
генотипу — 1:2:1 (1 особь гомозиготная по доми­
нантному признаку, 2 гетерозиготные и 1 гомозигот­
ная по рецессивному признаку). У в-да, как и у др. 
покрытосеменных растений, сильное Р., выражаю­
щееся в большом разнообразии гибридных сеянцев, 
получают в случае, когда для скрещивания взяты 
очень различные по своему наследственному мате­
риалу родительские формы. 
Лит.: Сойфер В. Н. Очерки истории молекулярной генетики. — М. , 
1970; Л о б а ш е в М. Е. и др. Генетика с основами селекции. — 2-е изд. 
— М., 1979; F o r d Е. В. Mendelism and evolut ion. — 7 ed., 1960. 

РАСЫ Д Р О Ж Ж Е Й , различные штаммы одного и 
того же вида дрожжей, используемые в производстве 
различных типов вин. Выбор той или иной Р. д. 
обусловлен также условиями брожения. Основные 
Р. д., рекомендуемые для винодельч. промышлен­
ности, приведены в таблице. 

Для шампанизации в бутылках отбирают Р. д., обра­
зующие зернистый осадок, легко отстающий от вну­
тренних стенок и переходящий на пробку при ремю-
аже без образования масок, способные полностью 
сбраживать сахара в вине при высоких концентраци­
ях углекислоты и этилового спирта, при величине рН 
среды 2,8—3,2; при шампанизации резервуарным 
периодич. способом желательно, чтобы дрожжи об­
ладали способностью давать крупнозернистый оса­
док, способствующий быстрому осветлению вина и 
улучшению фильтрации. Для шампанизации вина в 
непрерывном потоке рекомендуются дрожжи, обра­
зующие пылевидные осадки. Р. д., используемые для 
хересования вин пленочным методом, должны быть 
спиртовыносливыми и способными к быстрому раз­
множению и образованию пленки на поверхности 
вина, содержащего 16,5% об. спирта. 
Лит.: Справочник для работников лабораторий винзаводов. — M. , 
1979; Б у р ь я н Н . И . , Т ю р и н а Л . В . Микробиология виноделия. — 
М. , 1979. 

Р А У Н Д А П , глифосфат , избирательный системный 
гербицид. Выпускается в виде водного р-ра соли с 
изопропиламином, содержащего 480 г/л соли или 
360 г/л глифосфата. Проникает в сорное растение 
через надземную часть, затем быстро передвигается 
в корневую систему или корневища. Эффективен 
против однолетних и многолетних злаковых и дву­
дольных сорняков. На виноградниках водный р-р Р. 
применяется для направленного опрыскивания веге-
тирующих сорняков; на семена не действует. Расход 
жидкости при этом составляет 400—600 л/га. Доза 
4—Юл/га по препарату; вносится весной или летом. 
В почве быстро разлагается. Р. малотоксичен для 
теплокровных животных и человека, не накаплива­
ется в тканях животных и не раздражает кожу. Меры 
предосторожности — как с малотоксичными пести­
цидами, но следует избегать попадания р-ра Р. на 
слизистые оболочки глаз. Водные р-ры Р. корроди­
руют различные металлы, поэтому металлич. части 
оборудования и тары должны иметь антикоррозион­
ное покрытие или же изготовляться из полиэтилена. 

М. М. Портной, Кишинев 

РАФИНОЗА, м е л и т р и о з а , г о с с и п о з а , C i 8H 320 1 6 , 
невосстанавливающий трисахарид, состоящий из 
остатков D-галактозы, D-глюкозы и D-фруктозы. 
Мол. масса 504,45. Бесцветное в-во, растворимое в 
воде, спирте, уксусной к-те. При взаимодействии с 
гидроокисями кальция и бария дает плохо раство­
римые в воде соединения. Р. устойчива к действию 
щелочей, не восстанавливает р-ры Фелинга и ам­
миачный р-р нитрата серебра. Подвержена кислот­
ному и ферментативному гидролизу, продукты по­
следнего — мелибиоза и фруктоза либо галактоза и 
сахароза. Не имеет сладкого вкуса. Р.— наиболее 
распространенный после сахарозы олигосахарид ра­
стений. Р. и ее производные — запасные углеводы 
растений. Найдена в корнях, древесине, коре, листьях 
и ягодах в-да, в последних обнаруживается уже через 

1 

Дображивание Сахаров в 
винах 

Шампанизация в потоке 

Шампанизация в бутыл­
ках 

При приготовлении хере­
са 

2 

Магарач 17—35, Киев­
ская, Ленинградская 

Киевская, Ленинградская 

Кахури 7, Шампанская 
7-10-С, Судак VI-5 

Херес 96-К, Херес 20-С 

3 

Sacch. ovifor-
mis 

Sacch. ovifor-
mis 

Sacch. vini 

Sacch. ovi for-
mis var. 

sheresiensis 

Условия брожения 

Низкая темп-pa при бро­
жении сусла или мезги 

Высокая темп-pa при бро­
жении 

Сусло с высокой кислот­
ностью 

Сусло с высоким содер­
жанием сахара для полу­
чения высокоспиртуозных 
натуральных вин 

Повышенное содержание 
сернистой к-ты в сусле 

Повышенное содержание 
сернистой к-ты в вине 

Наименование рас 

Ркацители 6, Феодосия 
1—19, Бордо 20, П р и к у м -
ская 80/9, Кишиневская 
341, Новоцимлянская 3 

Судак V I - 5 ( T ) , Ркацители 6 
(терм.) 

Феодосия 1—19, Судак 
VI -5 , У ж г о р о д 67 

Бастардо 1965, Киевская, 
Мускат белый, Токай 
1965, Магарач 17—35 

47-К, 5N, Раса 7, Судак 
11-9, Кахури 7, Ркаците­
ли 6, Ашхабадская 3, Ро-
манешты 47, У ж г о р о д 192 

Ленинградская, Массанд­
ра 111 

Вид 
дрожжей 

Saceh. vini 
Sacch. ovi for-

mis 

Sacch. vini 

Sacch. vini 
Sacch. ovi for-

Sacch. ovi for-
mis 

Sacch. vini 

Sacch. v in i 
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2—3 недели после формирования завязи, но макси­
мума содержания (до 0,34%) достигает в зрелых 
ягодах. Следы Р. идентифицированы также в винах. 
Большая часть дрожжей, сбраживающих сахарозу, 
усваивает избирательно и Р. Количественно Р. опре­
деляют с помощью хроматографич. методов, а также 
энзимных тестов. 
Лит.: К и ш к о в с к и й 3 . Н . , С к у р и х и н И. М. Химия вина. — М. , 
1976; Б у р ь я н Н . И . , Т ю р и н а Л . В . Микробиология виноделия. — 
M. , 1979; Теория и практика виноделия: Пер. с фр. — М. , 1979. — 
Т. 2; К р е т о в и ч В. Л. Биохимия растений. — М. , 1980. 

В. Н. Ежов, Ялта 

Р А Ч А - Л Е Ч Х У М И , виноградарско-винодельч. зона 
Груз. ССР в басе, рек Риони и Цхенисцкали. Терр. 
представляет собой котловину, окаймленную со всех 
сторон горными хребтами. Почвы перегнойно-кар-
бонатные и бурые лесные. Климат влажный с уме­
ренно холодной зимой и продолжительным теплым 
летом. Осадков 1050—1300 мм в год. Сумма актив­
ных темп-р 2700—3900°С. Культура в-да известна с 
конца 4-го — начала 3-го тысячелетий до н. э. Пло­
щадь виноградных насаждений 3,5 тыс. га, валовой 
сбор в-да 10 тыс. т (1983). Основные сорта в-да: 
Александроули, Оджалеши, Цулукидзис тетри, Кви-
шхури. В Р.-Л. производят (1985) 675,6 тыс. дал 
высококачественных вин (Хванчкара, Усахелоури, 
Твиши), удостоенных 11 медалей (в т .ч . 3 золотых). 

Р. Г. Дарчиашвили, Тбилиси 

РЕАКТИВЫ, вещества высокой степени очистки, 
предназначенные для аналитич. исследований, а так­
же для определения отдельных элементов или ион­
ных группировок. Напр., Р. Несслера используется 
для определения иона аммония; Фолина-Чокалтеу — 
при анализе фенольных в-в, Герлеса — для осаждения 
дубильных и красящих в-в и др. По степени чистоты и 
назначению выделяют Р. особой чистоты (осч), хи­
мически чистые (хч), чистые для анализа (чда), чистые 
(ч). Чистота Р. различных категорий регламентиру­
ется ГОСТами и технич. условиями, номера к-рых 
обозначаются на этикетках упаковки. На этих же 
этикетках указывается содержание основных загряз­
нений. В зависимости от состава Р. разделяют на 
неорганич. и органич., с мечеными атомами и др. 
По назначению отмечаются: комплексоны (для групп 
в-в, напр., металлов), фиксаналы (для быстрого при­
готовления стандартных р-ров), рН-индикаторы, ио-
нообменники, реактивы для газожидкостной хро­
матографии, спектроскопии и др. На этикетках неор­
ганич. Р. кроме назначения указывают полное хи-
мич. название, основные физико-химич. характери­
стики. Названия органич. Р. сокращают или указы­
вают тривиальное название: напр., трилон Б., Фер-
рон (для определения железа), купризон (для меди), 
цинкон (для цинка). Нек-рые Р. выпускаются под 
несколькими названиями: напр., ЭДТА, трилон Б, 
комплексон I I I . Использование Р. требует соблюде­
ния спец. приемов работы, условий хранения. Ядо­
витые препараты хранят отдельно в спец. шкафах. 
Особенно опасны легко распыляющиеся Р., образу­
ющие ядовитые пары, горючие жидкости (сероугле­
род, диэтиловый и петролейный эфиры), взрыво­
опасные препараты. Такие Р. хранят в минимальном 
кол-ве, соблюдая спец. правила работы. Нек-рые 
из них (ацетальдегид и др.) выпускают в запаянных 
ампулах. 
Лит.: Справочник для работников лабораторий винзаводов. — M. , 
1979. С. Т. Огородник, Ялта 

РЕАКТОР Д Л Я П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я Л И К Ё Р А , 
спец. резервуар, применяемый на заводах шампан­
ских вин для приготовления тиражного ликера, ре-
зервуарного ликера и экспедиционного ликера. Пред­

ставляет собой цельносварной вертикальный цилин-
дрич. сосуд со сферич. или эллиптич. днищами, из­
готовленный из коррозионностойкой стали или стали 

Реактор для приготовления ликера 

с эмалевым покрытием. На крышке установлен при­
водной механизм мешалки пропеллерного или якор­
ного типа. Для приготовления ликёров применяют 
реакторы с нагревающими рубашками, где в качес­
тве нагревателя используется водяной пар или горя­
чая вода. Подогревание вина при интенсивном пере­
мешивании ускоряет растворение сахара. В реактор 
(емкостью от 10 до 1600 л) заливают определенный 
объем вина и загружают соответствующее кол-во 
сахара, после чего перемешивают до полного рас­
творения сахара. Во время перемешивания и после 
достижения полного растворения сахара в реактор 
вносят необходимые компоненты согласно техноло-
гич. инструкции по приготовлению ликера. 
Лит.: Г а г а р и н М. А. Оборудование заводов шампанских вин. — М. , 
1974; З а й ч и к Ц. Р. Оборудование предприятий винодельческой про­
мышленности. — 2-е изд. — М. , 1977. 

С. С. Петрушин, Ялта 

РЕАКТОР-ДЕКАНТATOP, устройство для разделе­
ния суспензии виннокислого кальция, поступающей 
из гидроциклона после отделения основной массы 

кристаллов. Представляет 
собой отстойник непре­
рывного действия. Суспен­
зия виннокислого кальция 
поступает во внутрен­
ний цилиндр 7, кри­
сталлы седиментируют и 
накапливаются в конич. 
днище 2. Осветленная 
жидкость поднимается по 
кольцевому пространству 
между внутренним цилин­
дром и обечайкой 3 и отво­
дится непрерывным пото­
ком через сливной патру­
бок 4. Сгущенная суспен­
зия кристаллов винноки-

Реактор-декантатор СЛОГО к а л ь ц и я ( В К И ) п е р И О -
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риодически отводится на дальнейшую переработку 
через нижний штуцер 5, установленный в конусном 
днище. Полученная В К И требует перед сушкой до­
полнительного обезвоживания, напр., центрифуги­
рованием. 
Лит.: Р а з у в а е в Н . И. Комплексная переработка вторичных продук­
тов виноделия. — М. , 1975. Р. М. Фалъковская, Ялта 

РЕАКТОР-НЕЙТРАЛИЗАТОР, аппарат, приме 
няемый при переработке вторичных продуктов вино-
дельч. производства для химич. осаждения тартрата 
кальция из виннокислотных растворов. В Р.-н., пер­
воначально получивших распространение в пром-
-сти, осуществляются совместно протекающие про­
цессы смешивания, химич. взаимодействия винно­
кислых соединений с реагентами, кристаллизации 
тартрата кальция в результате химической реакции. 
Р.-н. представляет собой вертикальную емкость с 
мешалкой, работающую в периодич. режиме при 
общей длительности цикла технологич. операций 
4—6 ч. Совершенствование аппаратов этого типа 
направлено на механизацию процессов приготовле­
ния и подачи осадителей в Р.-н., интенсификацию 
процессов перемешивания и кристаллизации, авто­
матизацию управления циклом технологич. опера­
ций. В установках непрерывного действия за рубе­
жом используют 5—7 последовательно установлен­
ных проточных аппаратов с мешалками аналогич­
ной конструкции, при этом в 2 первых осуществля­
ются процессы смешивания и химич. взаимодей­
ствия, а в последующих — кристаллизация продукта. 
Общие затраты времени на получение тартрата каль­
ция превышают 10 ч. В СССР создана установка 
Б2-ВПЭ/2 непрерывного действия производитель­
ностью 12м3/ч по суспензии продукта, в к-рой функ­
ции Р.-н. выполняют (см. рис.) проточный реактор-

ВК-раствор 

Реагенты 

Реактор-нейтрализатор Б2-БПЭ/2 

-смеситель статического типа 7 и 2 попеременно под­
ключаемых к смесителю непроточных аппарата с 
мешалкой и плоским днищем 2. Процессы смешива­
ния, химич. взаимодействия и кристаллизации за­
вершаются в течение 1 ч. 

Лит.: В у л и х м а н А . А . , М и р к и н д А . Л . Получение виннокислых 
соединений из отходов виноделия. — М. , 1956; Новое оборудова­
ние для производства виннокислого кальция. — Виноделие и виногра­
дарство СССР, 1982, № 3. Ю. А. Огай, Ялта 

Р Е А К Ц И Я М Е Л А Н О И Д И Н О О Б Р А З О В А Н И Я , 
реакция М а й я р а , к а р б о н и л а м и н н а я реакция , 
сахароамин н ая реакция , реакция между амино-
соединениями и соединениями, содержащими кар­
бонильную группу. Впервые была описана Майя-
ром (1912), изучавшим механизм потемнения смесей 
аминокислот с восстанавливающими сахарами при 
их нагревании. В Р. м. легко вступают аминосоеди-
нения: аминокислоты, первичные амины, пептиды, 
белки, а также аммиак: из числа карбонильных сое­
динений — альдегиды, кетоны, моносахариды, оли-
госахариды. Основные этапы Р. м. для аминокислот 
и белков идентичны, вместе с тем сложность струк­
туры последних оказывает существенное влияние 
на ход реакции и состав конечных продуктов. Наи­
более характерным признаком Р. м. является поте­
мнение реакционной среды с накоплением на опре­
деленном этапе развития реакции нерастворимых 
в воде гуминоподобных в-в, уменьшение кол-ва ре­
дуцируемых Сахаров и азота аминных групп, появле­
ние в зависимости от природы аминокислот и Саха­
ров различных ароматов в среде. Большинство ис­
следователей выделяют 2 основные стадии Р. м. Пер­
вая Р. м., как было установлено при нагревании сме­
сей аминокислот и Сахаров, начинается с сахароамин-
ной конденсации, в результате к-рой образуются 
N-гликозиды. В процессе нагревания последние пре­
терпевают внутримолекулярную перегруппировку 
Амадори, вследствие чего образуются энольные со­
единения. Продукты первой стадии Р. м. бесцвет­
ны и не обладают поглощением в ультрафиолетовой 
части спектра. На второй стадии Р. м. происходит 
дегидратация энольных соединений с образованием 
промежуточных продуктов, содержащих карбониль­
ную группу и обладающих восстановительной спо­
собностью (фурфурол, оксиметилфурфурол, пиро-
виноградная кислота и ее альдегид, ацетоин, диаце-
тил и др.). Одновременно происходит образование 
более сложных соединений — редуктонов, дегидро-
редуктонов и деградация по Штрекеру нек-рого кол-
-ва аминокислот. Эти реакции проходят одновремен­
но с реакциями полимеризации и конденсации и в 
конечном итоге образуются темноокрашенные про­
дукты, состав к-рых непостоянен и в значительной 
степени определяется условиями реакции. При сушке 
концентрированных р-ров или нагревании сухих сме­
сей реагирующих в-в может иметь место выделение 
углекислого газа. Скорость и глубина прохождения 
Р. м. зависят от рН среды, темп-ры, химич. строения 
реагирующих в-в, их концентрации и соотношения. 
Так, наиболее интенсивно Р. м. проходит в нейтраль­
ной и щелочной среде; в кислой — скорость ее резко 
снижается. Повышение темп-ры интенсифицирует 
P . M . , вместе с тем продукты взаимодействия ами­
нокислот с сахарами при 150°С отличаются от по­
лученных при 20—37°С. Скорость прохождения Р. м. 
тем больше, чем более выражены основные свой­
ства аминокислот. Диаминокарбоновые кислоты 
(лизин, орнитин) в реакцию вступают легче и дают 
более интенсивную окраску, чем карбоновые. Уве­
личение расстояния между карбоксильной и амино­
группой у моноаминокарбоновых кислот также спо­
собствует образованию мелаиоидинов. Из Сахаров 
легче всего реагируют ксилоза, затем арабиноза, 
фруктоза, глюкоза. Р.м. легче проходит в концен­
трированных р-рах; оптимальным является соотно-
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шение реагирующих в-в, близкое к 1, реакция ускоря­
ется при наличии в среде этилового спирта, что по­
казано на примере нагревания модельных систем са­
хар — аминокислота до 60—70°С, тормозящее дей­
ствие оказывает NaHS0 3 , H 2S0 3 и нек-рые др. сое­
динения. 
Экспериментально доказана (на модельных систе­
мах) возможность прохождения Р. м. при старении 
вина, отмирании вина, дистилляции виноматериалов, 
выдержке коньячных спиртов и шампанского. Техно-
логич. приемы, связанные с нагреванием (мадериза-
ция, тепловая обработка крепких и десертных вин, 
сусла, мезги и др.) значительно ее интенсифицируют. 
В этом случае цвет, вкус, аромат подвергшихся во­
здействию тепла продуктов будут в значительной 
степени определяться глубиной прохождения Р. м. 
Установлено, что образующиеся из аминокислот 
альдегиды придают среде различные оттенки в аро­
мате, в то время как продукты распада Сахаров обу­
словливают появление карамельных тонов. Эти тона 
могут затушевываеться ароматом альдегидов или, 
если альдегиды менее ароматичны и нелетучи, вы­
ступать более рельефно. При глубоко прошедшей 
реакции аромат смеси в основном будет определять­
ся продуктами, образующимися из Сахаров. Послед­
нее имеет место при получении концентрированного 
сусла, а также полуфабрикатов, используемых при 
изготовлении нек-рых типов вин, напр., марсалы, 
малаги (котто, арропа и др.). Глубоко зашедшая Р. м. 
может быть причиной изменения первоначального 
характера вина. Напр., при тепловой обработке либо 
при длительной выдержке вин типа херес хересный 
тон теряется и переходит в мадерный; в старых креп­
ких и десертных винах появляются малажные или 
марсальные тона. 
Имеются данные, свидетельствующие о том, что 
отдельные продукты Р. м. усиливают развитие нек-
-рых микроорганизмов, согласно другим данным — 
отдельные патогенные микроорганизмы угнетаются 
меланоидинами. Р. м. оказывает тормозящее дей­
ствие на оседание взвешенных в вине частиц, затруд­
няет осветление вин, задерживает выделение в осадок 
виннокислых солей. Сульфитация вин до нагревания 
оказывает ингибирующее действие на Р. м., препят­
ствуя образованию в-в, влияющих на осветление и 
фильтрацию вин. 
Лит.: Кишковский З.Н. Влияние продуктов меланоидинообразова-
ния на качество вин. — М., 1967; Дамберг Б. Э. Реакция меланоиди-
нообразования и ее биологическое значение. — Изв. АН Латв. ССР, 
1976, №1; Кишковский 3. Н., Мержаниан А. А. Технология вина. 
— М., 1984. З.Н.Кишковский, Москва 

Р Е А К Ц И Я П О Ч В Ы , физико-химич. свойство почвы, 
обусловленное содержанием водородных и гидро-
ксильных ионов в почвенном растворе. Выражается 
величиной р Н , представляющей собой отрицатель­
ный логарифм концентрации свободных водородных 
ионов (см. Кислотность почвы); определяется в 
водной вытяжке, суспензии или пасте с помощью 
стеклянных электродов на спец. приборах — рН-ме-
трах. Р. п. варьирует от 3,5 до 10—11 единиц рН (от 
сильнокислой до сильнощелочной). Наиболее ки­
слую реакцию имеют болотные почвы верховых 
торфяников, кислую — подзолистые почвы (рН 4— 
6), нейтральную или слабощелочную — черноземы 
(рН 6,8—8,2), наиболее щелочную — содовые солон­
цы и солончаки (рН 8,5—11,0). С.-х. культуры предъ­
являют разные требования к Р. п. Оптимальные 
интервалы рН для нормального роста, развития и 
плодоношения в-да составляют 6,8—8,3. В чернозе­
мах, каштановых и перегнойно-карбонатных лесных 
почвах, а также в аллювиальных и делювиальных 

луговых почвах полуаридных и аридных областей 
рН колеблется от 7,0 до 8,3. Поэтому они пригодны 
для возделывания в-да. 
Лит.: Роде А. А., Смирнов В. Н. Почвоведение. — 2-е изд. — М., 
1972; Ковда В. А. Основы учения о почвах: В 2-х кн. — М., 1973. — 
Кн. 2-я; Hi l lel D. Applications of soil physics. — New York, 1980; Mii l ler 
G. Bodenkunde. — Berlin, 1980. Б.П.Подымов, Кишинев 

Р Е А К Ц И Я Х Й Л Л А , реакция фотолиза воды изоли­
рованными хлоропластами при добавлении в реак­
ционную среду различных акцепторов (А) электро­
нов. Уравнение реакции: 2Н 2 0 + 4A£B£I»4A— + 4 Н + + 
+ 0 2 . Открыта в 1937 англ. исследователем Хиллом. 
Является физиологич. моделью световой реакции 
фотосинтеза, т. к. может протекать в отсутствие С 0 2 . 
Донором электронов является вода. В качестве А 
могут выступать соли железа (ферриоксалат и фер-
рицианид калия), окислительно-восстановительные 
индикаторы (2,6-дихлорфенолиндофенол), бензохи-
нон и естественный акцептор электронов, присут­
ствующий в хлоропластах, — никотинамидаденин-
динуклеотидфосфат. Р. X. широко используется в 
физиологии и биохимии растений в качестве теста на 
фотохимич. активность изолированных хлоропла-
стов. Методы исследования: спектрофотометричес-
кие, полярографические, потенциометрические. В 
в-дарстве для выявления Р. X. наиболее широко ис­
пользуются методы спектрофотометрии. 
Лит..• Ленинджер А. Биохимия: Пер. с англ. — М., 1976; Рубин Б. А., 
Гавриленко В. Ф. Биохимия и физиология фотосинтеза. — М., 1977. 

А.Г.Жакотэ, Кишинев 
РЕБЕЖЙ, прессовые фракции сусла виноградного 
(2-го и 3-го давления). 
РЕБУЛА, югославский технический сорт в-да средне­
го периода созревания. В СССР завезен в 1960 в кол­
лекцию Молд. НИИСВиВ. Листья средние, округ­
лые, слаборассеченные, трех-, пятилопастные, снизу 
неопушенные. Черешковая выемка открытая, свод­
чатая. Цветок обоеполый. Грозди средние, цилин­
дрические, очень плотные. Ягоды средние, округлые, 
белые. Мякоть сочная. Кусты среднерослые. Вызре­
вание побегов хорошее. Урожайность высокая. Ис­
пользуется в Югославии для приготовления сухих 
вин, идущих на экспорт. 

РЕГЕНЕРАЦИЯ (от позднелат. regeneratio — воз­
рождение, возобновление) в б и о л о г и и , одна из 
форм репарации, при к-рой имеет место восстано­
вление организмом утраченной части. Р. происходит 
как в естественных условиях (напр., весеннее восста­
новление листьев вместо опавших), так и в экспери­
менте. У в-да Р. обеспечивает зарастание ран, вос­
становление утраченных органов, обусловливает ве­
гетативное размножение черенками, прививкой, от­
водками и др. Часто под Р. понимают лишь восста­
новление насильственно отторженных частей. Уда­
ленные органы компенсируются развитием сущест­
вующих или образующихся вновь (метамерных). 
Так, при срезании верхушки усиленно развиваются 
боковые побеги, на чем в в-дарстве основан прием 
прищипывания верхушек побегов. Р. происходит из 
отрезков стебля, из изолированных тканей. Регене-
рационная способность тканей виноградной лозы 
проявляется и после действия отрицательных темп-р. 
Поэтому для восстановления нормальной жизнеде­
ятельности растений важно наряду с морозоустой­
чивостью учитывать и способность тканей к регене­
рации. Благоприятствует Р. молодой возраст расте­
ний. Высокой регенерационной способностью тканей 
как побегов, так и корней отличаются сорта Гузаль 
кара, Кодринский, Мускат янтарный, Золотистый 
ранний, Ранний Магарача и др. Большую роль в 
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процессах Р. играют росторегулируюшие в-ва. 
Лит.: К р е н к е Н . П . Регенерация растений. — М. — Л . , 1950; С и н -
н о т Э . Морфогенез растений: Пер. с англ. — М. , 1963; М а к а р е в -
с к а я Е . А . Физиология регенерационных процессов у виноградной 
лозы. — Тбилиси, 1966; Х э й Э. Регенерация: Пер. с англ. — М. , 1969; 
Д ж а в а к я н ц Ю . М. Регенерация корней виноградного растения в 
условиях Узбекистана. — Ташкент, 1973; В а к а р ь Б . Г . , К у л и -
н и ч П . Ф . Образование проводящей системы по месту спайки у 
прививок винограда в зависимости от степени физиологической зре­
лости лозы. — В кн. : Физиолого-биохимические особенности моро-
зо- и зимостойкости виноградной лозы. К., 1979; т а м ж е . О реге-
нерационной способности тканей виноградной лозы после действия 
отрицательных температур; Физиология винограда и основы его воз­
делывания: В 3-х т. / П о д ред. К. Стоева. — София, 1983. — Т. 2. 

М. Д. Кушниренко, Кишинев 

Р Е Г Р Е С С И О Н Н О - К О Р Р Е Л Я Ц И О Н Н Ы Й АНА­
ЛИЗ, раздел математич. статистики, объединяющий 
методы для определения регрессионной зависимости 
и тесноты корреляционной связи между двумя (па­
рная или частная) или несколькими (многомерная 
или множественная) факторами. 
Основная задача Р.-к. а. — глубоко проникнуть в исследуемые про­
цессы и явления и управлять ими. Для этого используют регрессион­
но-корреляционные математич. модели, к-рые составляют для опре­
деления силы, направления и формы регрессионно-корреляционных 
связей. Основными показателями, характеризующими регрессионно-
-корреляционную связь или зависимость, являются коэффициенты 
регрессии и корреляции. Первые указывают на среднюю величину 
нарастания или убывания одного из признаков при возрастании дру­
гого на единицу измерения, вторые — на направление и тесноту связи 
между изучаемыми показателями и факторами. Коэффициент кор­
реляции (г) принимает крайние значения ( i - 1) в случае, когда между 
переменными (л и у) существует функциональная зависимость. Кор ­
реляция считается сильной, когда — 0,75 > г + 0,75, средней, если г = 
i 0 , 5 ♦ ^ 0 , 7 5 , и слабой, если — 0,25 < г < + 0,25. П р и отсутствии 
связи г = 0. Корреляционная связь определяется как между коли­
чественными и качественными, так и между качественными и коли­
чественными признаками. Связь между двумя качественными пока­
зателями называется тетрахорической; ее достоверность определяется 
величиной х2, а связь между качественно-количественными показа­
телями называется полихорической и характеризуется показателем 
Чупрова на основании коэффициента контингенции (Ф2) К .Пирсона. 
Полихорический показатель связи — всегда число положительное и 
определяется по корреляционной решетке. Регрессионно-корреля­
ционная связь часто бывает криволинейной (равномерное изменение 
одного признака соответствует неравномерному изменению второго) 
и имеет определенный закономерный характер (логарифмический, 
экспоненциальный, параболический, степенной, гиперболический и 
т. д.). Каждая из этих связей описывается определенной функцией 
(математической моделью). Наличию регрессионно-корреляционной 
зависимости или связи, в отличие от функциональной, соответствует 
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Определение регрессионно-корреляционной связи между основными 
биометрическими показателями куста: у — уравнение регрессии; г — 
коэффициент корреляции; )3 — уровень существенности коэффициента 
корреляции; а — первое уравнение регрессии; 6 — второе уравнение 
регрессии 

такое положение, при к-ром каждому значению одного из показателей 
(х) соответствует неопределенное кол-во значений другого (у), но 
среднее из них функционально зависит от величины первого. Изучение 
регрессионно-корреляционных связей отдельных показателей прово­
дится в условиях, когда множество других факторов, влияющих на 
этот показатель, либо неизвестно, либо их невозможно изолировать; 
влияние этих факторов фиксируется на определенном уровне. В за­
дачу Р.-к. а. входит также учет и расчет искажающего влияния других 
факторов. П р и помощи Р.-к. а. решаются многие практич. и теоретич. 
вопросы в-дарства. Так, если известен один показатель, то по линиям 
регрессии определяют значение другого (см. рис.). М о ж н о найти 
массу корней по биомассе надземной части куста, оптимальную ве­
личину урожая по надземной биомассе, оптимальный урожай по 
концентрации углеводов и элементов питания в органах куста. При 
помощи Р.-к. а. можно также определить нормы удобрений, ороше­
ния, глубины обработки и др. показателей, позволяющие получить в 
конкретных условиях максимальный урожай наивысшего качества. 
Р.-к. а. широко применяют при прогнозировании урожая и програм­
мировании урожая, прогнозировании сахаристости, диагностике пи­
тания винограда, оптимизации минерального питания и др., при ре­
шении задач по определению оптимумов, к-рые находят расчетом 
экстремальных величин. Для решения многих практич. и теоретич. 
задач с использованием Р.-к. а. требуется сбор и систематизация экспе­
риментального материала. Задачи по Р.-к. а. решают с помощью Э В М . 
Лит.: К а л а б а Р . Математические аспекты адаптивного регулирова­
ния. — В кн. : Математические проблемы биологии / Под ред. Р. Бел-
лимана: Пер. с англ. М. , 1966; П л о х и н с к и й Н. .А. Биометрия. — 
2-е изд. — М. , 1970; Б о н д а р е н к о С . Г. и др. Применение корреля­
ционных моделей и экстремальных величин в виноградарстве. — Са­
доводство, виноградарство и виноделие Молдавии, 1976, № 6 ; Д о с п е ­
хов Б. А. Методика полевого опыта (с основами статистической 
обработки результатов исследований). — 4-е изд. — М. , 1979; N i -
k o v M . , P r o d a n s k i D. Correlat ion entre la resistance de la vigne (V. 
vinifera L.) au f ro id et la duree de la periode des temperatures basses. — 
In : Premier symposium sur la phisiologie de la vigne (Varna, Bulgarie, 
31 aout - 5 septembre 1971). Sofia, 1971. 

С. Г. Бондаренко, Кишинев 

Р Е Г У Л И Р О В А Н И Е В О Д Н О Г О Р Е Ж И М А П О ­
ЧВЫ, агромелиоративное мероприятие, направлен­
ное на создание оптимальных запасов влаги в корне-
обитаемом слое почвы в течение вегетационного 
периода растений. Для правильного установления 
режима орошения в-да учитывают его потребность 
в воде в различные фазы вегетации при данной агро­
технике и конкретных почвенных и климатич. усло­
виях. При недостатке или излишке влаги в почве 
продуктивность виноградных кустов снижается. В 
первом случае кусты страдают от недостатка влаги и 
питательных в-в, во втором — от недостатка возду­
ха в почве. В орошаемом виноградарстве эффектив­
ным средством Р. в. р. п. является использование 
поливов (см. Орошение виноградников). Последние 
по величине и времени устанавливают так, чтобы 
создаваемый ими режим влажности активного слоя 
почвы возможно равномернее и лучше приближался 
к требуемому (см. Оптимальная влажность почвы); 
при этом верхние и нижние запасы влаги не прево­
сходят допустимые для в-да значения. Целенапра­
вленное Р. в. р. п. обеспечивается улучшением орга­
низации терр. и подготовкой площадей к поливам, 
направленным изменением качественного состава и 
свойств поливной воды, совершенствованием спо­
собов технич. средств подвода воды к поливным 
устройствам, а также выбором рациональных спо­
собов и техники полива. В неорошаемых условиях 
водный режим почвы виноградников регулируют 
путем обработки почвы на виноградниках, а также 
мульчированием ее в рядах и междурядьях поли­
этиленовой пленкой, растительными остатками, 
песком и др. 
Лит.: Б и т ю к о в К . К . , Д о р о ж к о П . К . Орошение сельскохозяй­
ственных культур в степных районах. — 2-е изд. — M. , 1965; Т у р я н -
с к и й Г . Ф . Режим и способы орошения виноградников. — Киев, 
1967; С у р и н В . А . , Н о с е н к о В. Ф. Механизация и автоматизация 
полива сельскохозяйственных культур. — M. , 1981. 

А. Д. Лянной, Б. А. Захарченко, Одесса 

Р Е Г У Л И Р О В А Н И Е К И С Л О Т Н О С Т И сусла и ви 
на , процесс снижения или повышения содержания 
титруемых кислот в сусле и вине. Проводится с це-
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лью получения гармоничного вкуса в винах, повыше­
ния их устойчивости к микробиальным заболева­
ниям, коллоидным и кристаллическим помутнениям. 
Существуют различные способы Р. к.: химический, 
биологический, электродиализом, купажный и др. 
Х и м и ч е с к и й способ основан на частичной нейтра­
лизации винной к-ты карбонатом кальция (мел, по­
таш, мраморная крошка, бикарбонат). Рекоменду­
ется для снижения кислотности на 2 г/дм3 (для об­
легчения прохождения яблочно-молочного броже­
ния). Для совместного осаждения винной и яблоч­
ной кислот применяют метод двойной соли. Био ­
л о г и ч е с к и й способ основан на яблочно-молочном 
брожении (использование молочнокислых бакте­
рий) и на яблочно-этанольном брожении (примене­
ние дрожжей Schizosaccharomyces). Э л е к т р о д и а л и з 
основан на переносе ионов через селективные мем­
браны под действием электрического тока. Сред­
ством прямого снижения кислотности вин является 
мацерация углекислотная, использование перезрело­
го в-да. Повышение кислотности сусла и виномате-
риалов производится добавлением до 2 г/дм3 вин­
ной или лимонной кислот. Наиболее простым мето­
дом Р. к. является купажный, основанный на смеше­
нии партий сусла и вина с различным содержанием 
кислот. 
Лит.: Технологические процессы в виноделии: Материалы Междуна­
родного симпозиума по технологии виноделия (г. Кишинев, 20—25 авг. 
1979). — К., 1981; Б.С.Гаина, Кишинев 

Р Е Г У Л И Р О В А Н И Е П О Л Я Р Н О С Т И , см. Поляр­
ность винограда. 

Р Е Г У Л И Р О В А Н И Е Т Е М П Е Р А Т У Р Ы БРОЖЕ­
Н И Я , технологич. операция, проводимая с целью 
создания оптимальных температурных условий для 
приготовления вин определенного типа, а также для 
обеспечения активной жизнедеятельности винных 
дрожжей. В бочках темп-pa брожения, как правило, 
не превышает 25°С, т. е. находится в пределах, допу­
скаемых технологич. инструкциями, и не нуждается 
в спец. устройствах для Р. т. б., достаточно лишь 
поддерживать темп-ру воздуха бродильного цеха 
в пределах 15—20°С. Р. т. б. осуществляется за счет 
интенсивного испарения водно-спиртовых паров че­
рез поры клепок, а также благодаря сравнительно 
малой вместимости бочек — до 60 дал. В крупных 
металлич. и железобетонных резервуарах Р. т. б. за 
счет тепловых потерь в окружающую среду стано­
вится невозможным. Поэтому при брожении в кру­
пных резервуарах темп-ру брожения необходимо 
регулировать искусственно и, как правило, в сторону 
ее понижения. Исключение составляет необходи-

График брожения виноградного сусла в крупных резервуарах долив-
ным методом: 1 — изменение температуры; 2 — изменение концен­
трации сахара 

мость нагрева сусла до 14—18°С для нормального 
протекания процесса брожения в период похолода­
ния воздуха до темп-ры 10°С и ниже. Один из самых 
распространенных и простых способов Р. т. б. сусла 
— брожение доливным способом (см. Брожение ви­
ноградного сусла). На графике брожения сусла доли­
вным методом (см. рис.) в крупных резервуарах ви­
дны перепады темп-ры и резкие изменения скорости 
брожения, соответствующие моментам доливки све­
жего сусла. Таким образом можно увеличивать про­
должительность брожения и снижать темп-ру бро­
жения. Особенно эффективно Р. т. б. доливным спо­
собом при предварительном охлаждении подавае­
мого на брожение сусла до 10—12°С и ниже. Эффек­
тивно Р. т. б. сусла при применении искусственного 
холода. В этом случае хладагент подают в охлади­
тельную рубашку бродильного резервуара, в змееви-
ковый теплообменник, расположенный непосред­
ственно в бродильном резервуаре, или тонким слоем 
непосредственно на наружную поверхность бродиль­
ного резервуара. С увеличением вместимости бро­
дильных резервуаров до 10 тыс. дал и более бродя­
щее в них сусло необходимо периодически переме­
шивать с целью избежания перегрева в отдельных 
частях бродящей массы. Темп-ру процесса периоди­
ческого брожения сусла можно регулировать авто­
матически с помощью терморегулятора ПТР-П-04. 
Перспективным является метод Р. т. б. с помощью 
избыточного давления. Давление 0,5 М П а при темп-
-ре 18°С может увеличивать продолжительность 
брожения до 20—30 суток. Предложено также Р. т. б. 
проводить с помощью след. приемов: переливкой 
бродящего сусла с аэрацией, основанной на увели­
чении тепловых потерь в окружающую среду (недо­
статок метода в том, что аэрация способствует уско­
рению размножения дрожжей и тем самым увели­
чению скорости сбраживания, а следовательно, и 
темп-ры брожения); охлаждением водой темп-рой 
12—14°С из артезианских скважин; применением 
льда (из-за разбавления вина водой, образовавшей­
ся при таянии льда, не нашел применения); приме­
нением сухого льда (метод эффективный, но доро­
гостоящий); центрифугированием или фильтрацией 
бродящего сусла, что позволяет удалить из него 
часть дрожжей и снизить таким образом скорость 
сбраживания; перекачкой бродящего сусла в др. ре­
зервуар (метод малоэффективный); добавлением 
сернистого ангидрида в кол-ве 300—400 мг/дм3 (ма­
лоэффективен, т. к. винные дрожжи сравнительно 
быстро становятся сульфитостойкими). 
Лит.: В а л у й к о Г. Г. Технология столовых вин. — М. , 1969; Теория 
и практика виноделия: Пер. с фр. — M. , 1980. — Т. 3; Современные 
способы производства виноградных вин / П о д общ. ред. Г. Г. Валуй­
ко. — M. , 1984. С. С. Карпов, Кишинев 

Р Е Г У Л И Р У Е М Ы Е (УПРАВЛЯЕМЫЕ) Ф А К Т О Р Ы 
СРЕДЫ, факторы, к-рые человек может изменить с 
целью интенсификации с.-х. произ-ва, в т. ч. в-дар-
ства. К ним относятся: оптимизация минерального 
питания растений путем внесения удобрений, водо-
обеспеченность растений в условиях орошения, 
темп-pa в теплицах и др. 

Р Е Г У Л Я Т О Р БАРДЯНОЙ, б а р д о о т в о д ч и к , ус­
тройство для отвода кубового остатка из колонных 
аппаратов (брагоперегонный аппарат, колонная уста­
новка). Представляет собой цилиндрич. резервуар, 
сообщающийся с кубовой частью колонны, внутри 
к-рого установлен поплавок с клапаном, закрыва­
ющим сливное отверстие. При поступлении барды 
поплавок всплывает и приподнимает клапан, выпу­
ская жидкость. Р. б. не должен пропускать пар. 
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РЕГУЛЯТОРЫ РОСТА, органич. соединения, вы­
зывающие стимуляцию или ингибирование процес­
сов роста и развития растений. К Р. р. относят фито-
гормоны типа ауксинов, гиббереллинов, цитокининов, 
гормональный комплекс цветения — флориген , а 
также нек-рые негормональные соединения приро­
дного происхождения, как фенолкарбоновые (феру-
ловая, ванилиновая, кофейная и др.) кислоты, к-рым 
присущи свойства цитокининов; нек-рые витамины 
(аскорбиновая к-та, тиамин, никотиновая к-та), вли­
яющие как дополнительные ростовые в-ва; фитогор-
моны ингибиторного действия (абсцизовая к-та, 
этилен и др.), к-рые накапливаются в растении в пе­
риод торможения ростовых процессов в покоящихся 
органах. К Р. р. относят также синтетические ин­
гибиторы роста, напр., ретарданты, подавляющие 
рост стеблей; а н т и а у к с и н ы , тормозящие передви­
жение по растению J3-индолилуксусной к-ты и ее 
аналогов; п а р а л и з а т о р ы типа гидразина малеино-
вой кислоты, резко приостанавливающие рост всех 
органов, и др. Сбалансированный рост виноград­
ного растения включает в себя двустороннюю ре­
гуляцию с помощью в-в, стимулирующих, и в-в, ин-
гибирующих процесс роста и развития растения. 
См. также Ингибиторы, Способы применения гиб-
береллина в виноградарстве, Стимуляторы роста. 
Лит.: Л е о п о л ь д А. Рост и развитие растений: Пер. с англ. — M. , 1968; 
Ч а й л а х я н М. X . , С а р к и с о в а М. М . Регуляторы роста у виноград­
ной лозы и плодовых культур. — Ереван, 1980; Применение регуля­
торов роста в растениеводстве. — К., 1981; Терминология роста и 
развития высших растений /Отв. ред. М. X. Чайлахян. — М. , 1982. 

М. М. Саркисова, Ереван 

РЕГУЛЯЦИЯ Б И О Л О Г И Ч Е С К А Я , поддержание 
функциональных параметров биологич. системы в 
заданных границах. 
Обеспечивает гомеостаз организма — сохранение постоянства пара­
метров внутренней среды, а также условий его развития (эпигенез). 
Гомеостаз обеспечивается на всех уровнях организации организма 
отрицательными, эпигенез — положительными обратными связями 
(см. Обратная связь). Организм высшего растения, в т. ч. в-да, пред­
ставляет собой сложную самоуправляющуюся систему. Он включает 
несколько органов и порядка 30 специализированных тканей, выполня­
ющих различные физиологич. функции. Успешное функционирование 
растительного организма, построенного на основе дифференциации 
и специализации структурно-функциональных элементов, происходит 
по принципу соподчинения частей целому, их интеграции. Различают 
3 уровня регуляции высшего растения — внутриклеточный, межкле­
точный и организменный. Внутриклеточная система регуляции вклю­
чает 3 подсистемы: ферментную, генную и мембранную. Ф е р м е н т н а я 
р е г у л я ц и я осуществляется физико-химич. факторами, действующи­
ми на уровне молекул ( р Н , темп-pa, давление, ионная сила), факто­
рами, влияющими на уровне каталитического (субстрат, метаболиты, 
ингибиторы, активаторы, кофакторы, коферменты) и аллостериче-
ского (метаболиты, гормоны) центров, а также путем превращения 
неактивных зимогенов (предшественников ферментов) в активные 
энзимы, фотоактивацией и воздействием на процесс распада их мо­
лекул. Все важнейшие метаболич. циклы растений и животных регу­
лируются на основе изо- и аллостерической регуляции посредством 
механизма отрицательных и положительных обратных связей. Под 
контролем регуляторных механизмов находятся не все ферменты, 
а в основном ключевые, катализирующие самые медленные реакции, 
а также ферменты, функционирующие в точках разветвления мета­
болических путей. Вследствие конкуренции за субстрат в этих местах 
происходит замедление одних путей метаболизма и ускорение дру­
гих. Ферментная регуляция реазлизуется с большой скоростью (доли 
секунд) и служит в клетках для „ т о н к о й настройки" обмена веществ. 
Генная р е г у л я ц и я — процесс дифференциальной активации (ин­
дукции) и репрессии генов. Включает след. уровни: редупликацию, 
транскрипцию, процессинг и трансляцию. Физиологич. роль генов 
состоит в хранении и реализации биологич. информации. Информа­
ция локализована в Д Н К хромосом, хлоропластов и митохондрий 
в виде триплетов нуклеотидного кода. Передается путем редупликации 
(самоудвоения) Д Н К , транскрипции (синтез и - Р Н К на матрице Д Н К ) 
и синтеза белков на матрицах и - Р Н К с участием рибосомальных — 
р-РНК и трансортных — т - Р Н К (трансляция). Регуляция на уровне 
генов осуществляется на основе механизмов субстратной индукции 
и продуктной репрессии, фотоактивации, действия фитогормонов и 
др. факторов. Предложен ряд гипотез и моделей строения, функцио­
нирования и регуляции функциональных блоков генов эукариот — 
транскриптонов (оперонов) (Георгиев Г. П. , 1969; 1973; Бриттен Р., 
Дэвидсон Е., 1969). Все генные регуляции подчинены у эукариотов 
регуляции на уровне хромосом. Их сущность состоит во включении 
и выключении на продолжительное время больших участков гене­

тического материала. Ведущую роль в хромосомных регуляциях 
играют гистоны. Они деблокируют Д Н К в результате химической 
модификации — метилирования, ацетилирования или фосфорилиро-
вания, протекающих с участием фитогормонов. Генная регуляция 
по времени более продолжительная, чем ферментная, и служит для 
„ грубой настройки" метаболизма. Имеет первостепенное значение 
в процессах развития организмов. 
М е м б р а н н а я р е г у л я ц и я осуществляется путем изменения мем­
бранного транспорта, связывания или освобождения ферментов и 
белков-регуляторов, модификации активности мембранных энзимов. 
Первостепенную поль в оеализации мембранной регуляции играет 
система рецепторов мембран, воспринимающая информацию как 
внешней, так и внутренней среды организма. Все системы внутрикле­
точной регуляции взаимосвязаны между собой, в основе их лежит 
единый принцип — рецепторно-конформационный. Он заключается 
в узнавании белковой молекулой (фермент, рецептор, регуляторный 
белок) специфического для нее фактора, связывании его, изменении 
конформации и, как следствие, — изменении автивности. 
Для межклеточного взаимодействия у высших растений служат 3 си­
стемы регуляции: трофическая, гормональная и электрофизиологи­
ческая. Трофические взаимосвязи представляют собой обмен между 
органами растения различными продуктами метаболизма. Зеленые 
фотосинтезирующие органы снабжают ассимилятами все остальные 
части растения, включая корни. В свою очередь, корневая система 
поставляет в надземные органы амино- и органические кислоты, сти­
муляторы роста цитокининовой природы, фосфорорганические эфиры 
и др. соединения. Гормональная регуляция осуществляется у растений 
5 типами фитогормонов: ауксинами, гиббереллинами, цитокининами, 
абсцизинами и этиленом. Их основная роль — обеспечение взаимодей­
ствия клеток, тканей и органов, запуск и регуляция физиологич. и 
морфогенетич. программ. Фитогормоны синтезируются в одних клет­
ках и тканях, а действуют в других, координируя и интегрируя функции 
органов растения. Действие всех пяти классов растительных гормо­
нов сочетает поливалентность и специфичность. Для регуляции раз­
личных физиологич. и морфогенетич. программ используются одни 
и те же гормоны, но в разных количественных соотношениях и в раз­
личных сочетаниях. Все системы межклеточной регуляции тесно вза­
имодействуют и оказывают действие на клетки посредством внутри­
клеточных механизмов регуляции. Основу организменного уровня 
регуляции растений составляют доминирующие центры. Главными 
доминирующими центрами растений являются верхушки корней и 
побегов. Для них характерен чрезвычайно высокий уровень метабо­
лизма, способный формировать физиологич. градиенты. Доминиру­
ющие центры обладают высокой меристематической, тканевой и 
органобразующей активностью. Способны синтезировать опреде­
ленные фитогормоны, воспринимать эндогенные и экзогенные сигна­
лы и в соответствии с этим изменять свою активность. Выполняют 
функции управления, осуществляя индукцию и координацию морфо-
генетической активности в др. частях целостного организма, путем 
создания полярности и канализированных связей. 
В р е м е н н а я о р г а н и з а ц и я достигается с помощью ритмических 
колебаний свойств полярности — осцилляции, имеющих периоды от 
долей секунды и секунд до годовых циклов и ритмов химических и 
электрических сигналов, передаваемых по каналам связи. В качестве 
канализированных связей у растений используются проводящие 
пучки, их флоэма и протоксилема. В процессе онтогенеза растений 
имеет место смена доминирующих центров и характера их взаимо­
действия. Основой и результатом интегральной деятельности систем 
регуляции растений является их раздражимость. 

Лит.: Л и б б е р т Э . Физиология растений: Пер. с нем. — М. , 1976; 
Б е р д ы ш е в Г . Д . и д р . Строение, функция и эволюция генов. — 
Киев, 1980; З е н г б у ш П . Молекулярная и клеточная биология: В 3-х 
т.: Пер. с нем. — М. , 1982. — Т. 1—2; П о л е в о й В. В. Фитогормоны. — 
Л . , 1982; Г а з а р я н К . Г . , Т а р а н т у л В. 3 . Геном эукариот. — М. , 
1983. А.Г.Жакотэ, Кишинев 

Р Е Д О К С - П О Т Е Н Ц И А Л , см. Окислительно-восста­
новительный потенциал. 
Р Е Д У К Т О Н Ы (от лат. reduco — восстанавливаю, 
возвращаю), в о с с т а н а в л и в а ю щ и е вещества, ор-
ганич. вещества, обладающие низким нормальным 
потенциалом и высокой восстановительной способ­
ностью; принадлежат к различным классам и спо­
собны восстанавливать нек-рые окислительные сое­
динения вина. Р. обладают функцией диэнола — 
С = С —; для них характерно наличие карбонильных 

он 6н 
групп, в т. ч. одной кетонной. При окислении пре­
вращаются в дикетон и теряют свои восстано­
вительные свойства. Р. могут образовываться 
из триозофосфатов, к-рые дают соединения типа 

(кетонная форма), 

(энольная форма), 
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при распаде аминокислот с образованием альдеги­
дов и как промежуточные продукты в реакции мела-
ноидинообразования. К диэнолам относятся диокси-
фумаровая и аскорбиновая кислоты. Вино содержит 
природные Р., переходящие в него в основном из 
мезги и из мякоти ягод при условии предохранения 
их от окисления, что достигается сульфитированием 
мезги сразу же после дробления в-да. S0 2 предохра­
няет Р. от окисления в сусле до начала брожения и 
впоследствии при хранении вина. Аскорбиновая и 
диоксифумаровая кислоты присутствуют в вине как 
природные продукты и могут быть внесены в вино, 
но в обоих случаях они содержатся в малых кол-вах 
(примерно несколько десятков милиграммов в 1 дм3), 
т.к. быстро распадаются. Р. вина обладают весьма 
слабой электроактивностью; они становятся элек­
троактивными в присутствии малых количеств ионов 
меди, железа, красителей, рибофлавина, дегидроге-
наз и др. электроактивных в-в. При этом они заметно 
снижают редокс-потенциал вина. Установлена связь 
между Р. и вкусовыми качествами вина, а именно: 
вина, богатые Р., имеют более выраженный вкус 
свежего в-да. Как природные, так и добавленные Р. 
составляют редокс-системы, к-рые в отсутствие кис­
лорода или в присутствии сернистой к-ты оказыва­
ют восстановительный эффект, позволяя уменьшить 
дозу последней. Однако в присутствии кислорода и 
без сернистой к-ты эти же в-ва могут действовать как 
катализаторы окисления. Р. вина определяют сум­
марно оксидометрическим методом анализа (йодо-
метрией). 
Лит.: Теория и практика виноделия: Пер. с фр. — М. , 1980. — Т . 3; Р о -
д о п у л о А. К. Основы биохимии виноделия. — 2-е изд. — М. , 1983; 
е го же . Современная теория окислительно-восстановительных про­
цессов, протекающих в винах. — Виноделие и виноградарство СССР, 
1983, № 1. ф.х. Малека, Кишинев 

Р Е Д У К Ц И О Н Н О Е Д Е Л Е Н И Е , одно из мейоти-
ческих делений клетки, в процессе к-рого происходит 
редукция, уменьшение числа хромосом в 2 раза. См. 
Мейоз. 

Р Е Д У Ц Е Н Т Ы (от лат. reducens, reducentis — возвра­
щающий, восстанавливающий), организмы, в про­
цессе питания разлагающие органич. в-во до более 
или менее простых неорганич. соединений. Наиболь­
шую часть Р. составляют микроорганизмы (бакте­
рии, микроскопич. грибы и др.), обитающие в почве, 
воде. В виноделии используют Р., вызывающие про­
цесс брожения виноградного сусла. 

Р Е Ж И М О Р О Ш Е Н И Я , совокупность норм, сроков 
и числа поливов, обеспечивающих наиболее благо­
приятные условия влагообеспечения. 
Р. о. — один из основных факторов получения высоких и стабильных 
урожаев, цель к-рого — обеспечение влагой расчетного слоя почвы в 
период вегетации кустов; регулирование питательного, солевого и те­
плового режимов; повышение плодородия орошаемых земель; предо­
твращение эрозии, заболачивания и засоления почвы; наиболее эффек­
тивное использование земельных, водных ресурсов и трудовых затрат. 
Рациональный Р. о. создает оптимальные условия водопотребления 
в-да в течение вегетации. Р. о. определяет поливной и межполивной 
периоды, оросительную и поливную нормы, допустимую глубину 
увлажнения почвы, верхнюю и н и ж н ю ю границы оптимальной влаж­
ности почвы на виноградниках. П о л и в н о й п е р и о д (продолжитель­
ность полива в днях для орошения участка) зависит от величины по­
ливной струи, нормы полива и организации работ. Поливной период 
должен быть как можно короче, чтобы своевременно выполнить др. 
агроприемы. М е ж п о л и в н о й п е р и о д (кол-во дней между двумя по­
ливами) устанавливается с учетом агробиологич. особенностей сорта, 
погодных условий, применяемой агротехники, возраста насаждений, 
поливной и оросительной норм. Н о р м ы вегетационных поливов рас­
считывают по формуле А. Н. Костякова: M = Н А (В—в) . 100, где М 
— поливная норма, м3 / га; Н — глубина увлажнения почвы, м; А — 
объемная масса почвы, к г / м 3 ; В — предельная полевая влагоемкость 
(% к массе абсолютно сухой почвы); в — влажность почвы перед по­
ливом (% к массе абсолютно сухой почвы); 100 — коэффициент пере­
расчета на 1 га. Рациональная глубина увлажнения почвы зависит от 

типа почвы, уровня и степени минерализации грунтовых вод, рас­
пространения корневой системы и колеблется в пределах 0,8—1,5 м. 
Верхней границей оптимальной влажности почвы при поливах явля­
ется п р е д е л ь н а я п о л е в а я в л а г о е м к о с т ь (ППВ) , при к-рой соз­
дается наиболее благоприятное соотношение между кол-вом воды 
и воздуха в почве. Нижний предел допустимого снижения влажности 
почвы при орошении виноградных насаждений зависит от типа и ме-
ханич. состава почвы. Хорошая продуктивность кустов в-да наблю­
дается тогда, когда влажность поддерживается (до начала заметного 
размягчения ягод) в пределах: для песков — 1 ОСЬ—50% П П В ; для чер­
ноземов ю ж н ы х супесчаных — 100—60% П П В ; для черноземов обы­
кновенных и южных легкосуглинистых — 100—65% П П В ; для черно­
земов ю ж н ы х среднесуглинистых и каштановых почв легко- и средне-
суглинистых — 100—70% П П В ; для тяжелосуглинистых почв — 100— 
75% П П В . Если влажность почвы снижается до установленных пре­
делов, необходимо производить очередной полив. Поливной режим 
в-да включает проведение влагозарядковых и вегетационных поливов. 
Влагозарядковый полив лучше проводить осенью, создавая тем самым 
запасы усвояемой влаги в корнеобитаемых слоях почвы и обеспечивая 
лучшую перезимовку кустов и их развитие в первый период вегетации 
(до окончания цветения). Вегетационными поливами поддерживают 
оптимальные условия влагообеспечения до созревания ягод в-да. Р. о. 
виноградников зависит от применяемых способов полива. П р и под­
почвенном и капельном орошении поливные нормы снижаются в 2— 
10 раз, кол-во поливов возрастает в 2—5 раз, а оросительные нормы 
уменьшаются в 2—3 раза. Аэрозольное увлажнение позволяет резко 
уменьшить расход поливной воды. Оно особенно эффективно на 
привитой виноградной школке. 
Лит.: Т у р я н с к и й Г. Ф. Режим и способы орошения виноградников. 

— Киев, 1967; Д е м е н т ь е в В. Г. Орошение. — М. , 1979; М а г р и -
со Ю. Н. Воден режим и напояване на лозата. — София, 1970. 

А. Д. Лянной, В. А. Захарченко, Д. С. Чернев, Одесса 

Р Е Ж И М Э К О Н О М И И , система взаимосвязанных 
форм и методов социалистич. хозяйствования, на­
правленных на бережное и рациональное использо­
вание материальных, трудовых и финансовых ресур­
сов, на достижение наилучших результатов с наи­
меньшими затратами. В условиях возросшего потен­
циала социалистич. экономики ленинское требование 
соблюдения бережливости в большом и малом явля­
ется непременным условием интенсивного развития 
произ-ва и обеспечения на этой основе неуклонного 
повышения благосостояния трудящихся. Конкретное 
проявление режима экономии в виноградарско-ви-
нодельч. подкомплексе агропромышленного комплек­
са выражается в снижении затрат на произ-во едини­
цы продукции за счет мобилизации внутренних ре­
зервов, расчетливого использования ресурсов, пре­
дотвращения потерь и непроизводительных расхо­
дов. Успешное осуществление Р. э. возможно при 
комплексном проведении экономич., организац. и 
производственно-технич. мероприятий, целенапра­
вленной воспитательной работы в трудовых коллек­
тивах. К экономич. мероприятиям относятся углу­
бление специализации предприятий, внедрение про­
грессивных норм выработки и нормативов затрат 
труда и материальных ресурсов, установление обо­
снованных расценок за единицу продукции, совер­
шенствование учета и отчетности, усиление матери­
альной заинтересованности в экономии и ответствен­
ности за перерасход ресурсов, стимулирование высо­
кого качества работ и продукции, разработка пла­
нов внедрения в произ-во достижений научно-техни­
ческого прогресса и экономии затрат. К числу важней­
ших организац. мероприятий, обеспечивающих осу­
ществление Р. э., относятся определение рациональ­
ных размеров предприятий и их подразделений, со­
вершенствование форм организации труда (напр., 
внедрение коллективного подряда), управления и 
производств, связей в процессе агропромышленной 
интеграции, укрепление дисциплины труда и т.д. 
Производственно-технич. мероприятия, обеспечива­
ющие экономию ресурсов, — это внедрение трудо-, 
энерго- и фондосберегающих технологий, борьба с 
потерями продукции на всех стадиях ее произ-ва и 
переработки. К ним относятся: в виноградарстве 
— внедрение широкорядных насаждений на высоком 
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штамбе, форм куста со свободно свисающими по­
бегами, использование эффективных заменителей 
бордоской жидкости, дешевого подвязочного мате­
риала, комплексно устойчивых против вредителей 
и болезней сортов и др.; в виноделии — реконструк­
ция и технич. перевооружение действующих пред­
приятий, создание заводов-автоматов, комплексно-
-механизированных и автоматизированных цехов, 
сокращение радиуса перевозки в-да, внедрение мало­
отходных и безотходных технологий и т.д. Напр., 
при современных объемах переработки в-да в стране 
из его семян (большая часть к-рых пока что идет в 
отходы) можно получить 13 тыс. т ценного масла для 
последующего использования в пищевых целях, пар­
фюмерной, химич. и медицинской отраслях пром-
-сти. Рациональное использование сырья в в-делии 
обходится в 2—2,5 раза дешевле, чем дополнитель­
ное произ-во равновеликого его кол-ва. Важным 
резервом повышения выхода виноматериалов при 
изготовлении мадеры является увеличение кратнос­
ти использования клепок, сокращение времени мой­
ки, поверхностной сушки и обратной загрузки их в 
емкость; применение плазмолиза позволяет на 1—2% 
увеличить выход виноматериалов, ускоряет процесс 
извлечения сока из в-да. Должного эффекта можно 
достичь лишь тогда, когда мероприятия осущест­
вляются в комплексе и Р. э. соблюдается на всех 
уровнях экономики — от рабочего места и предпри­
ятия до отрасли и нар. х-ва в целом. 
Лит.: Материалы пленума Центрального Комитета К П С С , 23 апреля 
1985, М. , 1985; К а р п у н и н М. Г. Режим экономии и бережное расхо­
дование материальных ресурсов. — М. , 1981; Экономия материальных 
ресурсов — задача всенародная /Под ред. И. И. Мокана. — К., 1983; 
От комплексной переработки отходов винограда к безотходной техно­
логии. — Виноделие и виноградарство СССР, 1983, № 6 ; Х о д ж а е в А. 
Переработка сельскохозяйственного сырья. — Вопросы экономики, 
1984, № 1. Н. Л. Богословская, Кишинев 

РЕЗЕРВНЫЙ С У Ч О К , коротко обрезанный одно­
летний побег, предназначенный для замены или вос­
становления на виноградных кустах поврежденных 
штамбов или старых непродуктивных рукавов. В 
неукрывной зоне в-дарства на виноградниках, рас­
положенных в морозоопасных р-нах и местах, целе­
сообразно его сохранять у основания штамбов. На 
каждом кусте в первые 3—4 года оставляют один 
Р. с, обрезанный на 2—3 глазка. При сильном по­
вреждении частей кустов их восстанавливают за счет 
побегов, развившихся на Р. с. После завершения фор­
мирования кустов Р. с. удаляют. Восстановление 
штамбов производят побегами, развивающимися из 
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спящих почек, находящихся в местах, где был остав­
лен Р. с. Для замены плеч кордона с плодовыми зве­
ньями Р. с. оставляют в верхней части штамба (на 
10—15 см ниже его разветвления). На бесштамбовых 
формах Р. с. создают на голове куста у основания 
рукавов. 
Лит.: М о з е р Л . Виноградарство по-новому. — 2-е изд.; Пер. с нем. 
— M. , 1971; С а р н е ц к и й Г. А. Высокоштамбовая культура виногра­
да. — M. , 1981; П а р ф е н е н к о Л. Г. Промышленная культура техни­
ческих сортов винограда в Молдавии. — К., 1983; А в р а м о в Л. Прак­
тично виноградарство. — Београд, 1974; General vit iculture. — Univ . 
of Cal i fornia press, 1974. Л. Т. Никифорова. Одесса 

РЕЗЕРВУ А Р Н Ы Й Л И К Ё Р , винный раствор крупно­
кристаллического рафинированного сахара-песка, 
применяемый в произ-ве Советского шампанского 
непрерывным способом. Содержание сахара в Р. л. 
(в пересчете на инвертный) должно быть в пределах 
50—60 г/100 см3 . Кондиции по крепости и кислотнос­
ти не нормируются. Р. л. готовят путем растворения 
сахара в купаже, подготовленном для шампанизации 
в спец. реакторах при тщательном перемешивании 
компонентов, после чего ликер фильтруют и выдер­
живают не менее 30 суток в цистернах периодическим 
способом или в непрерывном (пульсирующем) по­
токе. Для повышения биологич. ценности Р. л. реко­
мендуется после фильтрации вносить в него концен­
трированную дрожжевую разводку из расчета содер­
жания не менее 15 млн. клеток дрожжей в 1 см3 лике­
ра. Перед использованием Р. л. при необходимости 
повторно фильтруют. Р. л. вносят в бродильную 
смесь для доведения сахара в ней до 22 г/дм3. Р. л. 
применяется также при приготовлении питательной 
среды для культивирования дрожжей. Кол-во лике­
ра устанавливают в зависимости от скорости потре­
бления сахара дрожжами из расчета постоянного 
содержания его в культуральной жидкости в преде­
лах 0,5—0,7 г/100 см3 . 
Лит.: Производство Советского шампанского непрерывным спосо­
бом. — М. , 1977. Г. Ф. Мустяц-э, Кишинев 

РЕЗЕРВУ А Р Н Ы Й Н Е П Р Е Р Ы В Н Ы Й М Е Т О Д 
Ш А М П А Н И З А Ц И И , способ произ-ва Советского 
шампанского, при к-ром вторичное брожение бро­
дильной смеси проводят в непрерывном потоке в 
спец. аппаратах при постоянном давлении углеки­
слого газа. Непрерывный метод шампанизации ви­
на был разработан и научно обоснован в СССР 
Г. Г. Агабальянцем, А. А. Мержанианом, С. А. Бруси-
ловским и является основным при произ-ве Совет­
ского шампанского. Произ-во шампанского непре-

Рис. /. Схема установки батарейного типа для шампанизации вина в непрерывном потоке: / — ротаметр на входе бродильной смеси в аппарат; 
2 — бродильные резервуары без насадки; 3 — бродильные резервуары с насадкой; 4 — теплообменник для охлаждения вина; 5 — ротаметр на 
выходе вина из аппарата 
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рывным способом основано на последовательном 
проведении следующих технологич. процессов: при­
готовление и подготовка к шампанизации купажей 
и бродильной смеси; культивирование дрожжей; 
вторичное брожение в потоке; обработка шампани­
зированного вина; фильтрация и розлив шампанско­
го. Купажи обескислороживают (см. Обескислоро­
живание вина) и обогащают продуктами жизнедея­
тельности дрожжей в аппарате, состоящем из после­
довательно соединенных резервуаров (ферменте­
ров), заполненных насадкой, на поверхности к-рой 
задерживаются и накапливаются дрожжевые клетки. 
После обескислороживания купаж обрабатывают 
теплом при темп-ре 55—60°С с выдержкой при этой 
темп-ре 15—24 ч и вносят в него резервуарный ликер 
из расчета содержания сахара 22 г/дм3. Затем смесь 
охлаждают до темп-ры 10—15°С, фильтруют и в 
непрерывном потоке направляют на вторичное бро­
жение и последующие обработки. Вторичное бро­
жение в потоке осуществляют по одной из двух техно­
логич. схем: в системе последовательно соединенных 
аппаратов (рис. 1) или одноемкостном многокамер­
ном аппарате (рис. 2); в спаренной установке в усло-

*"" Рис. 2. Схема одноемкостного 
3 многокамерного бродильного 

аппарата для шампанизации ви­
на в потоке: 1 — корпус; 2 — 
верхнее днище; 3 — рубашка; 4 — 
цилиндрическая перегородка; 5 
— нижнее днище; А — выход 
бродильной смеси; В — выход 
шампанизированного вина; С — 
вход хладоносителя; С! — в ы х о д 
хладоносителя 

виях сверхвысокой концентрации дрожжей. Эти схе­
мы отличаются по аппаратурному оформлению, 
кол-ву дрожжевых клеток, участвующих в процессе 
шампанизации на различных его стадиях, и услови­
ям их контакта с вином. По первой схеме вторичное 
брожение проводят в линии непрерывной шампани­
зации, состоящей из 6—8 последовательно соединен­
ных аппаратов — акратофоров, через к-рые прохо­
дит поток бродильной смеси. Более совершенным 
является одноемкостный многокамерный бродиль­
ный аппарат, из к-рого вино переходит в биогенера­
тор для обогащения продуктами жизнедеятельности 
дрожжей. По второй схеме шампанизацию проводят 
в двух последовательно соединенных аппаратах 
большой вместимости, заполненных насадкой. На 
поверхности насадки накапливается в большом кол-
-ве дрожжевая биомасса, и процесс шампанизации 
проходит в условиях сверхвысокой концентрации 
дрожжей. Бродильную смесь и дрожжевую разводку 
непрерывно вводят в верхнюю часть первого аппа­
рата, из нижней части к-рого вино поступает в вер­
хнюю часть второго. В первом аппарате проходит 
в основном вторичное брожение, во втором — вино 
обогащается биологически- и поверхностно-актив­
ными в-вами. В бродильную смесь до подачи на шам­
панизацию вводят в потоке дрожжевую разводку с 
доведением содержания дрожжевых клеток в смеси 
до 3—5 млн./мл. Дрожжевую разводку получают 
путем культивирования дрожжей в спец. аппаратах 
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Дрожжевая разводка 

Рис. 3. Аппаратурно-технологическая схема культивирования дрож­
жей градиентно-непрерывным способом: 1 — дрожжевой аппарат; 
2 — мешалка; 3 — барботер; 4 — дрожжепровод; 5 — счетчик расхода 
воздуха 
тока как при вторичном брожении, так и при после­
дующих обработках. Скорость потока бродильной 
смеси устанавливают с таким расчетом, чтобы за 
весь период сбраживалось не менее 18 г сахара в 1 дм 3 

вина при темп-ре не выше 15°С (в условиях сверхвы­
сокой концентрации дрожжей — не выше 12°С), а 
общая продолжительность вторичного брожения 
была не менее 17 суток. Брожение ведут до полного 
сбраживания сахара, т. е. в режиме, при к-ром из бро­
дильного аппарата выходит шампанское марки 
брют. Затем вино быстро охлаждают в потоке до 
темп-ры — 3 4°С и выдерживают в термос-ре­
зервуарах не менее 24 ч. После выдержки в шампан­
ское вводят экспедиционный ликер, фильтруют и пе­
реводят в приемные резервуары, из к-рых готовое 
шампанское поступает на розлив в бутылки. При 
непрерывном методе на протяжении всего произ­
водственного цикла применяют комплекс техноло­
гич. приемов, к-рые значительно интенсифицируют 
биохимические и физико-химич. реакции, а также в 
целом процесс шампанизации. К таким технологич. 
приемам относятся: предварительное биологич. 
обескислороживание вина с участием дрожжей и 
термическая обработка вина, благодаря чему из ку­
пажей полностью удаляется кислород, снижается 
ОВ-потенциал и вино обогащается ферментами 
дрожжей; раздельное проведение вторичного бро-

Рис. 4. Аппаратурно-технологическая схема двухстадийного культи­
вирования дрожжей гомогенно-непрерывным способом (по Н. Г. Са-
ришвили): 1 — дрожжевой аппарат; 2 — активатор; 3 — дозирующий 
агрегат 

жения и культивирования дрожжей, что позволяет 
обеспечивать наиболее благоприятные условия для 
каждого из этих процессов; поддержание постоянно­
го по скорости потока вина в процессе шампаниза­
ции, способствующего лучшему контакту вина с 

гомогенно- или градиентно-непрерывным способом 
(рис. 3, 4). Технология, процесс ведут в условиях не­
прерывного, регламентированного по скорости по-
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большой биомассой дрожжевых клеток, находя­
щихся в среде во взвешенном состоянии или иммо­
билизованных на насадке, что дает возможность 
усилить обмен веществ между дрожжевой клеткой 
и вином, активизировать ферментативные процессы, 
при этом вино быстрее и полнее обогащается полез­
ными продуктами жизнедеятельности дрожжей, 
формирующих вкус, букет, игристые и пенистые 
св-ва шампанского. Внесение в шампанизированное 
вино высококачественного экспедиционного ликера 
улучшает его букет и вкус. При Р .н .м .ш. значи­
тельно возрастает производительность основного 
оборудования, достигается высокий уровень меха­
низации и автоматизации произ-ва. 
Лит. см. при ст. Резервуарный ликер. А. А. Мержаниан, Краснодар 

РЕЗЕРВУ А Р Н Ы Й П Е Р И О Д И Ч Е С К И Й М Е Т О Д 
ШАМПАНИЗАЦИИ, , способ произ-ва Советского 
шампанского, при к-ром вторичное брожение бро­
дящей среды проводят в герметически закрытых спец. 
аппаратах (акратофорах) при постепенном нараста­
нии давления углекислого газа. Р. п. м. ш. включает 
следующие основные технологич. процессы: подго­
товка купажей и приготовление бродильной смеси, 
культивирование дрожжей, вторичное брожение пе­
риодическим способом; охлаждение шампанизиро­
ванного вина и розлив в бутылки. В отличие от резер-
вуарного непрерывного метода шампанизации вино 
при Р. п. м. ш. находится в статическом состоянии. 
Бродильную (акратофорную) смесь готовят из раз-
ливостойких, прошедших полный цикл технологич. 
обработки шампанских виноматериалов, резервуар-
ного ликера и разводки чистой культуры дрожжей. 
Качество шампанского, получаемого резервуарным 
способом, можно улучшить путем добавления в ку­
паж лизатных виноматериалов, приготовленных 
настаиванием на дрожжевых осадках выбродивших 
вин. Для обеспечения нормального брожения в бро­
дильную смесь задают также до 20 мг /дм 3 сернисто­
го ангидрида. Сахар в бродильную смесь добавляют 
из расчета получения готовых, кондиционных по са­
харистости шампанских вин. Так, для марки брют 
содержание сахара в бродящей среде составляет 22 г/ 
/дм3; для сухого — 52; полусухого — 72; полусладко­
го — 102; сладкого — 122 г/дм3 . Разводку дрожжей 
вносят из расчета содержания в бродильной смеси 
2—Змлн./мл дрожжевых клеток. Вместо добавле­
ния чистой культуры дрожжей возможно повторное 
использование дрожжевых осадков после отделения 
шампанизированного вина из акратофора, в к-ром 
хорошо протекало вторичное брожение и получено 
вино высокого качества. 
При периодическом методе шампанизации исклю­
чается операция обескислороживания купажа. Бро­
дильная смесь с темп-рой не более 18°С направляет­
ся в акратофор для проведения вторичного броже­
ния. Газовая камера в акратофоре должна состав­
лять не более 1% его вместимости. Вторичное бро­
жение проводят при темп-ре не выше 15°С, а прирост 
давления во время брожения, начиная с 80кПа, со­
ставляет не более ЗОкПа в сутки. Продолжитель­
ность процесса шампанизации в акратофоре 25 су­
ток, в т. ч. брожения — не менее 20 суток. При этом 
должно быть сброжено не менее 18 г/дм3 сахара и 
достигнуто давление в акратофоре 400 кПа (при 
10°С). Шампанизированное вино охлаждают до 
темп-ры — 3 4°С для марок „ б р ю т " и „сухое" 
и до темп-ры —4 5°С для марок „полусухое", 
„полусладкое" и „сладкое". Продолжительность 
охлаждения вина до требуемой темп-ры не более 

18 ч, выдержка охлажденного вина при темп-ре 
охлаждения не менее 48 ч. После обработки холодом 
шампанское фильтруют при темп-ре охлаждения 
и подают на розлив в бутылки. 
Для улучшения качества шампанского, получаемого 
Р. п. м. ш„ рекомендуется подвергать тепловой об­
работке купажи (обескислороженные) перед приго­
товлением акратофорной смеси при темп-ре 55— 
60°С в течение 12—24 ч. В нагретый купаж вводят 
ликер, смесь охлаждают до темп-ры 15—18°С, за­
дают в нее дрожжевую разводку и направляют на 
шампанизацию. Качество шампанского улучшается 
также при проведении вторичного брожения на 
„ б р ю т " с последующим дозированием шампанизи­
рованного вина экспедиционным ликером для до­
ведения кондиций по содержанию сахара в соответ­
ствии с маркой. В этих условиях после окончания 
брожения дрожжи отмирают, автолизируются, про­
дукты автолиза переходят в вино, что активизирует 
ферментативные процессы, усиливает восстанови­
тельные реакции, обусловливает снижение содержа­
ния альдегидов и ограничивает образование выс­
ших спиртов. Р. п. м. ш. по сравнению с непрерыв­
ным методом шампанизации менее производителен, 
хуже поддается автоматизации, и качество полу­
чаемого шампанизированного вина ниже. Периоди­
ческий метод шампанизации в наст, время применя­
ется в основном для приготовления игристых белых, 
красных, розовых, мускатных и др. вин, специаль­
ные марки и наименования к-рых должны соответ­
ствовать отраслевому стандарту. 
Лит.: КишковскийЗ. Н., Мержаниан А. А. Технология вина. — 
М., 1984. А. Е.Орешкина, Москва 

РЕЗКОЕ В И Н О , негармоничное вино, имеющее 
повышенную кислотность, большое кол-во дубиль­
ных в-в или высокую спиртуозность. 

Р Е Й Н Г А У (Rheingau), одна из старейших виногра-
дарско-винодельч. провинций в центральной части 
Федеративной Республики Германии. В Р. в-д выра­
щивают издавна, о чем имеются письменные свиде­
тельства начала 9 в. Большая часть виноградников 
расположена в долине Рейна на песчаных, суглинис­
тых или глинистых почвах с карбонатными почво-
образующими породами. Осн. сорта в-да: Рислинг 
рейнский, Мюллер Тургау, Блауер шпэтбургундер. 
Вина, гл. обр. из Рислинга, при незначит, различиях 
между собой характеризуются тонким ароматом. 

РЕЙН-ПФАЛЬЦ, Рейнланд -Пфальц (Rheinland 
Pfalz) важнейший район виноградарства в западной 
части Федеративной Республики Германии в бассей­
не Рейна. Виноградарство Р.-П. ведется со времен 
римлян. Почвы песчаные, хрящеватые, кейперовые 
и глинистые. Предгорье со стороны равнины покры­
то мощными отложениями лёсса. Осн. сорта в-да: 
Мюллер Тургау, Сильванер, Рислинг рейнский, Мо-
рио — мускат Шойрезе, Рулэндер. В Р.-П. произво­
дят только ординарные красные и белые вина, с яв­
ным преобладанием выработки белых вин. 

Р Е Й Н С К И Е ВИНА, вина, производимые в вино­
дельческом р-не Рейнгау (ФРГ). Территориально ви­
ноградники расположены в долине р. Рейн на скло­
нах Таунуса. Условия для созревания в-да в Рейнской 
долине не всегда благоприятны. Только в особо удач­
ные годы из в-да вырабатывают высококачествен­
ные вина. В остальные годы в-д не вызревает, поэто­
му вина получаются малоспиртуозные и ординар­
ные. Если сахаристость в-да низкая, то допускается 
подсахаривание сусла (см. Шаптализация). В этом 
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случае вина называют „улучшенными" в отличие 
от „натуральных", в к-рые сахар не добавляют. Эти 
вина имеют право на название по месту произ-ва 
(напр., Рюдесхаймер). Для вин высшего качества к 
их названию прибавляют наименование земель 
(напр., Йоханисбергер Шлосс, Рюдесхаймер Берг 
Броннен). Знаменитые вина известны только по на­
званию виноградника. 
Основным сортом в-да является Рислинг рейнский 
(70% от всего набора сортов). Из него вырабатывают 
высококачественные белые столовые сухие вина, 
к-рые отличаются красивым золотисто-зеленоватым 
цветом, своеобразным букетом. Для их выработки 
в-д собирают очень поздно (иногда из-под снега). 
Сусло сильно окуривают и подают на брожение в 
подвалы-туннели, прорытые в склонах крутого бере­
га Рейна. Средняя темп-pa в подвалах 10—11°С, по­
этому брожение идет очень медленно (несколько 
месяцев). Современная технология предусматривает 
брожение под слоем диоксида углерода при темп-ре 
18°С, к-рую регулируют давлением или орошением 
резервуаров водой. Выдержка качественных вин про­
водится в резервуарах. Столовые вина с остаточным 
сахаром отличаются высоким качеством и гото­
вятся смешиванием сухих вин с виноградным суслом, 
к-рое хранят в течение года в стерильных условиях, 
исключающих его забраживание. К Р. в. относят 
также знаменитые десертные вина Шпэтлезе, Аус-
лезе. 
Лит.: Герасимов М. А. Технология вина. — 3-е изд. — М., 1964; 
ШайтуроЛ.Ф. , Саришвили Н. Г. Виноделие Федеративной Рес­
публики Германии. — Виноделие и виноградарство СССР, 1980, № 1; 
Garogl ioP.G. Enciclopedia vitivinicola mondiale. — Milano, 1973. — 
V. 2. С. С. Карпов, Кишинев 
Р Е К О М Б И Н А Ц И И (от лат. re. . . — приставка, ука­
зывающая на повторное, возобновляемое, воспроиз­
водимое действие, и позднелат. combinatio — соче­
тание, соединение) в генетике , перераспределение 
генетического материала родителей в потомстве, 
приводящее к наследственной комбинативной измен­
чивости живых организмов. В процессе Р. происхо­
дит новое сочетание генов, ведущее к новым сочета­
ниям признаков в следующем поколении. У высших 
растительных и животных организмов Р. осущест­
вляются при независимом расхождении хромосом 
в процессе мейоза и при кроссинговере — взаим­
ном обмене участками между конъюгирующими го­
мологичными хромосомами в профазе первого мейо-
тического деления клеток. 
Лит.: Кушев В. В. Механизмы генетической рекомбинации. — Л., 
1971; Голодрига П. Я. , Т р о ш и н Л . П . Зависимость дисперсий фе­
нотипов от средних величин у количественных признаков винограда. 
— В кн.: Генетика и селекция количественных признаков. Киев, 1976. 

РЕКОНВЕРСИЯ В ВИНОГРАДАРСТВЕ, плановое 
возвращение виноградников на место прежнего про­
израстания, возобновление ранее культивировав­
шихся видов, сортов, систем культуры, методов воз­
делывания. Осуществляется, как правило, на новой 
научной основе и материальной базе. Так, после рас­
пространения филлоксеры вместо ранее культиви­
руемых европейских сортов в-да стали распростра­
няться гибриды прямые производители; спустя не­
сколько десятилетий они, в свою очередь, были заме­
нены высококачественными европейскими сортами, 
что стало возможным благодаря разработке мето­
дов получения привитого посадочного материала 
на филлоксероустойчивых подвоях и создания пи­
томников по выращиванию привитых саженцев. 

А. С. Субботович, Кишинев 

Р Е К О Н С Т Р У К Ц И Я В И Н О Г Р А Д Н И К О В , научно 
обоснованная система организационных, экономи­

ческих и агротехнических мероприятии, направлен­
ных на коренное переустройство старых виноград­
ников с целью создания крупных массивов насажде­
ний промышленного типа, отвечающих современ­
ным требованиям науки и переводой практики. Цель 
Р. в. — создание высокопродуктивных насаждений, 
ежегодно обеспечивающих получение стабильных 
урожаев высокого качества при одновременном зна­
чительном повышении производительности труда в 
в-дарстве. При Р. в. могут проводиться как плано­
мерная замена отдельных старых виноградников 
новыми, так и переустройство существующих в со­
ответствии с новыми требованиями: замена сорто­
вого состава или отдельных кустов малопродук­
тивных клонов, упорядочение организации террито­
рии виноградника, изменение направления рядов и 
размещения кустов, перевод их на новые, более со­
вершенные формы и системы опор, ликвидация из­
реженности, изменение способа содержания почвы 
и т.д. 
Р. в. осуществляется по специально разработанному 
плану, составлению к-рого предшествует ряд после­
довательно проводимых мероприятий: выделение 
массива, в границах к-рого проводится реконструк­
ция, составление детальных карт, плана организации 
территории (на один из экземпляров наносят кон­
туры существующих насаждений, на остальные — 
элементы организации нового виноградника: разме­
щение сортов, план противоэрозионных мероприя­
тий, план освоения отдельных участков массива по 
годам и пр.). В соответствии с планом организации 
территории проводится детальная инвентаризация 
каждого существующего виноградника, вошедшего 
в границы новых карт и клеток, и намечаются ме­
роприятия по их реконструкции и срокам выполне­
ния. При решении вопроса об очередности раскор­
чевок отдельных участков руководствуются возрас­
том насаждений и их урожайностью, степенью изре­
женности и состоянием кустов, ценностью представ­
ленного сортового состава, экономическими возмож­
ностями х-ва и т. д. В х-вах, где в-дарство занимает 
значительный удельный вес и в перспективе преду­
смотрено дальнейшее расширение этой отрасли, в 
план реконструкции включают организацию вино­
градного питомника, пунктов по товарной обработ­
ке столового в-да, приготовления ядохимикатов, 
устройство посадочных площадок для вертолетов, 
используемых при химич. обработке насаждений 
против болезней и вредителей, и пр. Главным усло­
вием Р. в. является последовательное увеличение 
производства в-да. Чтобы не снизить его в началь­
ный этап реконструкции, желательно в первые 2—3 
года закладывать новые насаждения (в границах 
реконструируемой площади) на свободных местах, 
а в последующие — когда они начнут плодоность — 
приступить к постепенной раскорчевке старых учас­
тков (в первую очередь ослабленных, изреженных, 
низкопродуктивных и малоценных сортов) и подго­
товке их к закладке новых насаждений. Завершаю­
щим этапом плана реконструкции является соста­
вление агроэкономического обоснования (в виде 
таблиц и пояснительного текста к ним), в к-ром от­
ражается проведение всех мероприятий по годам: 
выращивание посадочного материала, устройство 
опор, мелиоративные мероприятия, расчет затрат 
материальных и денежных средств, потребность в 
удобрениях, гербицидах, ядохимикатах, закрепление 
площадей за бригадами и пр., а также динамика уро­
жайности и валового сбора в-да по годам, рост де­
нежных доходов и др. результативные данные после 
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освоения плана реконструкции. Планы реконструк­
ции и освоения площадей под виноградные наса­
ждения составляют соответствующие проектные 
орг-ции. 
Лит.: Б л а г о н р а в о в П. П. Реконструкция виноградников. — М . — 
Л . , 1939; М а к а р о в С. Н. Методы реконструкции виноградников. 
— Садоводство, виноградарство и виноделие Молдавии, 1954, № 6 ; 
К о л е с н и к Л . В., С у б б о т о в и ч А . С . Опыт реконструкции вино­
градников в колхозе „ П у т ь к коммунизму" Ниспоренского района. — 
К., 1958; П о п о в А. Л. Реконструкция виноградников. — M. , 1965; 
С е р п у х о в и т и н а К . А . , М о р о з о в а Г . С . Промышленное виногра­
дарство. — М. , 1984. А. С. Субботович, Кишинев 

РЕКОРД, технич. сорт в-да позднего периода созре­
вания. Получен П. В. Михайловой в УзбНИИСВиВ 
им. Р. Р. Шредера путем скрещивания гибрида (Кат-
та Курган х Додреляби) и сеянца Пти Буше. Имеется 
в виноградных насаждениях Ташкентской обл. Лис­
тья средние, округлые, слаборассеченные, пятило-
пастные, сетчато-морщинистые, снизу покрыты вой­
лочным опушением средней густоты. Черешковая 
выемка открытая, стрельчатая с широким дном. 
Цветок обоеполый. Грозди крупные, конические, 
среднеплотные, иногда рыхлые. Ягоды крупные, 
округлые, черные, покрыты сильным восковым на­
летом. Кожица тонкая. Мякоть мясисто-сочная. 
Период от начала распускания почек до полной зре­
лости ягод в условиях Ташкентской обл. 161 день 
при сумме активных темп-р 3200°С. Вызревание по­
бегов хорошее. Урожайность высокая. 

Р Е К Т И Ф И К А Ц И О Н Н А Я У С Т А Н О В К А , установ­
ка, в к-рой осуществляется ректификация. Состоит 
из одной или нескольких ректификационных колонн 
с контактными элементами, куба колонны с нагре­
вательным элементом, дефлегматора и холодиль­
ника. В в-делии применяется Р. у. непрерывного и 
периодич. действия для получения виноградного 
этилового спирта-сырца, ректификованного спирта 
с концентрацией не менее 95,8% об. Двухколонная 
Р. у. состоит из эпюрационной и спиртовой колонн 
с устройствами для испарения и охлаждения жидкос­
ти и конденсации пара (см. рис.). Спирт-сырец пода­
ется в среднюю часть эпюрационной колонны, осво­
бождается от головных примесей в исчерпывающей 

2 3 4 

Схема двухколонной ректификационной установки непрерывного дей­
ствия для ректификации спирта-сырца: / — эпюрационная колонна; 
2 — конденсатор эпюрационной колонны; 3 — дефлегматор эпюра­
ционной колонны; 4 — конденсатор спиртовой колонны; 5 — дефле­
гматор спиртовой колонны; 6 — холодильник ректификованного спир­
та; 7 — спиртовая колонна; 8 — холодильник сивушного спирта; 9 — 
холодильник сивушной фракции; 10 — смеситель сивушной фракции 
и воды; 11 — экстрактор сивушного масла. 
С-С — спирт-сырец; В — вода; ГФ — головная фракция; П — грею­
щий пар; СР — спирт ректификованный; СС — спирт сивушный; СМ — 
сивушное масло; О — кубовый остаток 

части колонны и поступает в спиртовую колонну. В 
нижней части колонны спирт освобождается от хвос­
товых примесей, в верхней части — укрепляется. 
Сивушный спирт и сивушная фракция накаплива­
ются и выводятся в средней части колонны. Р. у. мо­
гут быть оснащены дополнительными колоннами 
для выделения ректификованного спирта и концен­
трирования примесей. 
Лит.: Ц ы г а н к о в П. С. Ректификационные установки спиртовой 
промышленности. — M. , 1984. 

В. Н. Стабников, В. М. Таран, Киев 
Р Е К Т И Ф И К А Ц И Я (от позднелат. rectificatio — 
выпрямление, исправление), способ разделения мно­
гокомпонентных жидких смесей, основанный на раз­
личном распределении компонентов смеси между 
жидкой и паровой фазами. Р. осуществляется в ректи­
фикационных колоннах с контактными устройства­
ми (см. Ректификационная установка) при много­
кратном контактировании неравновесных потоков 
жидкой и паровой фаз, движущихся в противопо­
ложном направлении относительно друг друга, и 
сопровождается тепло- и массообменом между фа­
зами. Исходная смесь, подлежащая разделению, по­
ступает в колонну на тарелку питания, к-рая делит 
колонну на 2 части. В нижней (исчерпывающей) части 
легколетучий компонент из стекающей жидкой фазы 
извлекается, и кубовый остаток содержит в основ­
ном менее летучий компонент. В верхней (концен­
трационной) части колонны происходит обогащение 
легколетучим компонентом парового потока, под­
нимающегося из исчерпывающей части и контакти­
рующего с флегмой. Обогащенный пар поступает 
в дефлегматор и конденсатор, образуя флегму и ди­
стиллят. По принципу проведения различают перио­
дическую и непрерывную Р. При дискретном, пооче­
редном вводе фаз в колонну осуществляют цикли­
ческую Р. Для разделения компонентов с близкими 
темп-рами кипения применяют азеотропную и эк­
страктивную Р. с использованием разделяющего 
агента, что позволяет изменить относительную лету­
честь компонентов. Многокомпонентная смесь раз­
деляется на отдельные компоненты в многоколонной 
ректификационной установке. В в-делии применя­
ется периодическая и непрерывная частичная ректи­
фикация для получения коньячного спирта (см. Пе­
регонка виноматериалов, Коэффициент ректифика­
ции). При перегонке виноградных выжимок, дрож­
жевых осадков в одноколонных аппаратах получают 
спирт-сырец крепостью не менее 40%, подвергаю­
щийся дальнейшей Р. на многоколонных ректифи­
кационных установках с получением этилового 
спирта ректификованного крепостью 95,8—96,5% об. 
В процессе разделения и очистки спирта выделяются 
головные (эпюрация), хвостовые и промежуточные 
примеси. 
Лит.: А н о ш и н И . М . М е р ж а н и а н А . А . Физические процессы 
виноделия. — М . , 1976; С т а б н и к о в В. Н. и др. Ректификация в пи­
щевой промышленности: Теория процесса, машины, интенсификация. 
— М. , 1982; K u m i d e r J . Sklad chemiczny zanieczvszczen etanolu fer-
mentacyjnego w procesie rektyfikacji spirytusu. — Poznan, 1979. 

В. Н. Стабников, В. М. Japan, Киев 

Р Е К У Л Ь Т И В А Ц И Я ЗЕМЕЛЬ, комплекс работ, на­
правленных на восстановление продуктивности и 
народнохозяйственной ценности нарушенных зе­
мель, а также на улучшение условий окружающей 
среды. 
Нарушение земель происходит при разработке месторождений полез­
ных ископаемых и торфа, выполнении геологоразведочных, изыска­
тельских, строительных и др. работ. На действующих предприятиях, 
связанных с нарушением земель, рекультивационные работы должны 
являться неотъемлемой частью технологич. процессов. В зависимости 
от целевого использования нарушенных земель в народном х-ве раз­
личают несколько направлений рекультивации: сельскохозяйственное. 
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лесохозяйственное, рыбохозяйственное, водохозяйственное, рекреа­
ционное, строительное, санитарно-гигиеническое. Последнее напра­
вление заключается в биологической или технической консервации 
нарушенных земель, оказывающих отрицательное воздействие на 
окружающую среду, рекультивация к-рых для использования в нар. 
х-ве экономически не эффективна. Р. з. осуществляется в 2 этапа. На 
первом, техническом, этапе проводится засыпка депрессионных форм 
техногенного рельефа вскрышными и вмещающими породами, пла­
нировка поверхности, формирование откосов, снятие, транспорти­
ровка и нанесение почв и плодородных пород на рекультивируемые 
земли, строительство дорог, гидротехнич. и мелиоративных сооруже­
ний и др. На втором, биологическом, этапе рекультивации прово­
дятся мероприятия по восстановлению плодородия реплантирован­
ных почв (снятых ранее с мест своего образования). К ним относится 
комплекс агротехнич. и фитомелиоративных приемов, направленных 
на активизацию почвенных процессов, возобновление флоры и почвен­
ной фауны. Рекультивированные земли с м о щ н ы м плодородным 
слоем почвы можно использовать под сады и виноградники. 
jlum.: Почвоведение /Под ред. И. С. Кауричева. — 3-е изд. — М. , 1982. 

Б.П.Подымов, Кишинев 
РЕЛЬЕФ (франц. relief, от лат. relevo — поднимаю), 
совокупность неровностей земной поверхности, дна 
океанов и морей, многообразных по очертаниям, 
размерам, возрасту и истории развития. 
Ф о р м ы Р. делят на положительные, или выпуклые (холм, гора, гряда), 
и отрицательные, или вогнутые (котловина, балка, долина, овраг). 
Помимо естественных к Р. относятся неровности антропогенного 
происхождения, создаваемые в процессе сознательной производствен­
ной деятельности (террасы, валы, дамбы) и стихийно возникающие 
при неправильном ведении сельского и лесного х-ва, горных вырабо­
ток, дорожного строительства (овраги, конусы выноса, просадки, 
подвижные пески), а также промежуточные неровности (карьеры, тер­
риконы и др.). В порядке уменьшения величины формы Р. группируют 
в макрорельеф, мезорельеф, микрорельеф и нанорельеф. 
М а к р о р е л ь е ф — крупные формы Р., определяющие общий облик 
большого участка земной поверхности, напр., горные хребты, плоско­
горья, равнины и др. Совокупность элементов макрорельефа опре­
деляет границы крупных природно-сельскохозяйственных, в т . ч . ви-
ноградарско-винодельч., зон. Так, в-дарство Ф Р Г сконцентрировано 
гл. обр. в долине р. Рейна, в Румынии оно приурочено к предгорным 
равнинам. В-дарство на Ю СССР связано с предгорьями Кавказа, 
Крыма и т .д . 
М е з о р е л ь е ф — формы Р., занимающие промежуточное положение 
по величине между макро- и микрорельефом, напр., долины, балки, 
холмы, террасы и др. Ф о р м ы мезорельефа конкретизируют условия 
и характер размещения с.-х. угодий, размещение сортов в-да и др. 
культур, технологию их возделывания, определяют мелиоративные 
мероприятия. 
М и к р о р е л ь е ф — мелкие формы Р., детали того или иного участка 
земли, многократное чередование к-рых является конкретным про­
явлением форм мезорельефа. Напр., степные блюдца, промоины, 
сурчинные холмики и др. Микрорельеф ухудшает качество земель и в 
процессе с.-х. произ-ва должен быть мелиорирован. Очень часто в 
результате неудачной технологии непроизвольно создается микро­
рельеф, напр., эрозионные промоины, ложбинки в междурядьях ви­
ноградников. Сочетание форм Р., обладающих сходным обликом, 
строением, происхождением и закономерно повторяющихся в про­
странстве, образует типы Р., среди к-рых доминируют равнинный, 
волнисто-холмистый и горный. По отношению к уровню моря разли­
чают низменности (абсолютные высоты до 200 м), возвышенности 
(до 500 м) и горы (более 500 м). На земной поверхности преобладает 
волнисто-холмистый тип Р. Он является наиболее благоприятным 
для возделывания в-да. Влияние Р. на в-дарство многообразно. Р. 
рассматривают как непосредственный экологич. фактор возделыва­
ния в-да и как перераспределитель др. экологич. факторов: космо-
-атмосферных, почвенных, биологических, гидрологических. Прямое 
воздействие Р. на в-дарство обусловливает способы освоения и мелио­
рации земель, размеры и форму создаваемых производств, выделов: 
плантаций, кварталов, клеток в-да. Р. перераспределяет поступающую 
на поверхность земли прямую солнечную радиацию. Ее кол-во на скло­
нах южной экспозиции выше, а северной — ниже по сравнению с ров­
ной поверхностью от 10% при крутизне склона ок. 5° до 40% при кру­
тизне 20°. Величины этих колебаний растут при увеличении географич. 
широты. Установлено также увеличение суммы прямой солнечной 
радиации по мере роста абсолютных высот местности. Увеличение 
притока прямой солнечной радиации снижает потребность в-да в 
тепле и приводит, например, к снижению среднесуточной темп-ры, 
необходимой для начала сокодвижения, на 1—2°С. Р. перераспреде­
ляет гидротермич. ресурсы, ветровой режим и создает значительно 
различающиеся по условиям морозоопасности, тепло- и влагообеспе-
ченности условия на разных абсолютных и относительных высотах, 
склонах разной крутизны, экспозиции и протяженности. В связи с 
этим для в-дарства наряду с климатом учитывается микроклимат, 
разрабатываются спец. ампелоэкологические карты. 
Лит- А ц ц и Д. Сельскохозяйственная экология: Пер. с англ. — M. , 
1959; Н е г р у л ь А. М . , К р ы л а т о в А. К . Подбор земель и сортов 
для винограников. — М. , 1964; П а н о в Д. Г. Общая геоморфология. 
— М. , 1966; З в о н к о в а Т. В. Прикладная геоморфология. — М. , 1970; 
Проблемы экологии винограда в Молдавии /Отв. ред. Я. М. Годель-
ман. — К., 1983; Р о м а н о в а Е. Н. и д р . Микроклиматология и ее 
значение для сельского хозяйства. — Л . , 1983. 

Я. М. Годельман, Г. С. Дементьев, Кишинев 

Р Е М О Н Т В И Н О Г Р А Д Н И К А , л и к в и д а ц и я изре­
ж е н н о с т и , агротехнич. прием, при помощи к-рого 
устраняется изреженность кустов в насаждениях 
винограда. На виноградниках, начиная с первого 
года после посадки, наблюдается гибель части ку­
стов, что приводит к изреженности, достигающей в 
нек-рых случаях больших размеров (см. Изрежен­
ность виноградника). Гибель кустов происходит не 
только в первый год их жизни, но и в последующие 
годы. Если не принимать соответствующих мер, то 
кол-во кустов на винограднике ежегодно будет 
уменьшаться, что приведет к большим недоборам 
урожая, непроизводительным затратам труда и 
средств на обработку площади, не занятой кустами, в 
результате чего повысится себестоимость продукции. 
При возникновении любой, даже самой незначитель­
ной, изреженности на винограднике необходимо 
принимать соответствующие меры для ее ликвида­
ции. Р. в. является сложным мероприятием, требу­
ющим дополнительных затрат труда, средств и по­
садочного материала. Поэтому наряду с ликвида­
цией изреженности принимают меры, чтобы не до­
пустить гибели кустов на виноградниках или, в край­
нем случае, свести ее к минимуму. Перед Р. в. состав­
ляют план ремонта. Для этого перед сбором урожая 
(август или сентябрь) по спец. форме производят 
инвентаризацию виноградных насаждений на каж­
дом участке. Р. в. выполняют осенью и весной. Спо­
собы Р. в. объединены в след. группы: ремонт сажен­
цами, отводками и прививками на месте. При выборе 
способа Р. в. учитывают: вид виноградных насажде­
ний (европейские привитые, корнесобственные, ма­
точник подвойных сортов, гибриды прямые произ­
водители), возраст и жизнеспособность кустов, сте­
пень изреженности, наличие посадочного материала 
и др. Ремонт молодых неплодоносящих виноград­
ников производят в основном путем посадки одно-
или двулетних саженцев того же сорта (см. Подсадка). 
Лучше всего ремонтировать виноградник в первый 
год его существования. В нек-рых случаях для ремон­
та применяют отводки лозой (в основном начиная 
со 2—3-го года жизни куста, когда побеги вырастают 
на соответствующую длину, необходимую для укла­
дки отводка). Ремонт плодоносящих привитых вино­
градников производят отводками или хорошо раз­
витыми привитыми саженцами. При ремонте отвод­
ками (зелеными и одревесневшими побегами) их не 
отделяют от материнского куста. При наличии на 
винограднике подвойных кустов, возникших в ре­
зультате гибели привитой части для их восстановле­
ния применяют зеленую прививку или прививку 
врасщеп. В отдельных случаях при большой изре­
женности и отсутствии привитых саженцев на места 
отсутствующих кустов можно высаживать подвой-
ные саженцы, затем через 1—2 года производить 
прививку. Ремонт европейских корнесобственных 
насаждений производят отводками и непривитыми 
саженцами. Аналогичным способом ремонтируют 
насаждения маточников подвоя и гибридов прямых 
производителей. Высокая эффективность Р. в. дости­
гается при тщательном уходе за молодыми расте­
ниями. 
Лит.: М е л ь н и к С. А. Ликвидация отводками изреженности на при­
витых виноградниках. — В кн. : В помощь сельскохозяйственному 
производству. Одесса, 1959, вып. 1; Р у б и н а В. Ремонт и восстано­
вление винограников. — Симферополь, 1960; С у б б о т о в и ч А . С . 
Ремонт виноградников. — К., 1961; М и х а й л ю к И . В . Эффективный 
способ ремонта виноградников. — К., 1962; М о р о з о в а Г. С. Вино­
градарство с основами ампелографии. — М. , 1978; Виноградарство 
Под ред. П. И. Литвинова. — Киев, 1978; General vit iculture. — Univ . 

of Cal i fornia press, 1974; Vit iculture. — Lausanne—Paris, 1977; Vit icul tura. 
— Bucure^ti, 1980. А.С.Субботович, Кишинев 



37 РЕПЕ 
РЕМОНТ О Т В О Д К А М И , см. в ст. Ремонт вино­
градника. 

РЕМОНТ П О Д С А Д К О Й , см. в ст. Ремонт вино­
градника. 

РЕМОНТ ШПАЛЕРЫ, мероприятие, направленное 
на восстановление неисправных элементов шпалер­
ных опор на виноградниках. Перед Р. ш. ведут учет 
состояния шпалеры и составляют план ее ремонта. 
Включает след. операции: подтягивание, замена ра­
зорванной или некачественной шпалерной проволо­
ки, восстановление якорей, замена поломанных же­
лезобетонных или подгнивших деревянных столбов. 
Подтягивание провисшей проволоки производят 
спец. приспособлениями типа „ грипп " , системами 
блоков, а также натяжками, различными рычагами. 
При этом допускается отклонение от оси ряда на 
^ 5 с м ; в плоскости ряда — на - i l O c M , наклон стол­
бов в сторону междурядья — не более 2°. Р. ш. про­
водят в зимне-весенний период и заканчивают пе­
ред сухой подвязкой виноградных кустов. 
Лит.: С у б б о т о в и ч А. С. Ремонт виноградников. — К., 1961; У и н -
клер А. Д ж . Виноградарство С Ш А : Пер. с англ. — М. , 1966; V i t icu l -
tura generala §i speciala. — Bucuresti, 1980. 

Я.Д.Ханин, Кишинев 

РЕМЮАЖ (от франц. remuage — перемещение), тех-
нологич. операция, проводимая с целью постепен­
ного перемещения в горлышко бутылки и сведения 
на внутреннюю поверхность пробки всего осадка, 
образовавшегося при вторичном брожении и после-
тиражной выдержке в произ-ве шампанского буты­
лочным способом. Р. выполняется вручную высо­
коквалифицированными мастерами (ремюорами) на 
спец. станках (пюпитрах) или с помощью машин для 
взбалтывания бутылок с шампанизированным кюве. 
Р. проводят в помещениях с постоянной темп-рой 
не выше 15°С, лишенных сквозняков и удаленных от 
работающих машин и механизмов, чтобы исключа­
лись конвективные токи, сотрясения и вибрации. Пе­
ред Р. контролируют состояние вина (кюве), опре­
деляют содержание в нем несброженных Сахаров, 
измеряют давление в бутылках и взбалтывают их 
содержимое. Режим Р. выбирают в зависимости от 
состояния и свойств осадка с таким расчетом, чтобы 
обеспечивалось совместное перемещение на пробку 
всех его частей: тяжелой, липкой и легкой. При нор­
мальных условиях для Р. требуется до 1 месяца, при 
отклонениях от нормы (см. Пороки шампанского) 
продолжительность Р. возрастает. 
Лит.: А в а к я н ц С . П . Биохимические основы технологии шампан­
ского. — М. , 1980. А.А.Мержаниан, Краснодар 

РЕНТАБЕЛЬНОСТЬ (от нем. rentabel — доходный, 
выгодный, прибыльный), важнейший обобщающий 
показатель экономич. эффективности хозяйств, дея­
тельности, характеризующий уровень доходности, 
прибыльности и измеряемый отношением прибыли 
к затратам и ресурсам произ-ва. 
В социалистич. обществе повышение Р. — важнейшее 
условие осуществления расширенного воспроизвод­
ства и более полного удовлетворения потребностей 
трудящихся. Р. наиболее полно отражает конечные 
результаты деятельности, является одним из основ­
ных критериев целесообразности затрат, рациональ­
ности организации производства, эффективности ис­
пользования трудовых и материальных (а в с. х-ве — 
и земельных) ресурсов. 
Основными показателями Р., используемыми в оцен­
ке деятельности виноградарских и винодельч. пред­
приятий (объединений), являются следующие: Р. 
реализованной п р о д у к ц и и — отношение полу­

ченной прибыли к полной себестоимости продукции 
(исчисляется как по отдельному виду продукции и 
отрасли, так и по предприятию или объединению в 
целом); общая Р. — отношение балансовой прибы­
ли (см. Прибыль социалистического предприятия) к 
среднегодовой стоимости основных призводствен-
ных фондов и нормируемых оборотных средств; 
расчетная Р. — отношение расчетной прибыли (т. е. 
балансовой прибыли за вычетом платы за произ­
водственные фонды и процентов за банковский кре­
дит, фиксированных и рентных платежей в бюджет, 
а также прибыли целевого назначения) к среднего­
довой стоимости производств, фондов, за к-рые взи­
мается плата. Поскольку одни и те же фонды нередко 
участвуют в произ-ве многих продуктов, 2-й и 3-й по­
казатели Р. исчисляются, как правило, лишь в целом 
по предприятию (объединению). Все приведенные 
показатели Р. выражаются в процентах и показы­
вают, сколько прибыли приходится на 1 руб. текущих 
затрат (1-й показатель) или на 1 руб. производств, 
фондов (2-й и 3-й показатели). В связи с тем, что сред­
негодовая стоимость основных производств, фондов 
и нормируемых оборотных средств значительно 
превышает себестоимость продукции и услуг, общая 
Р. по своей величине меньше, чем Р. реализованной 
продукции. Напр., для обеспечения предусмотрен­
ных Продовольственной программой СССР темпов 
прироста валовой продукции с. х-ва и повышения его 
эффективности Р. по отношению к себестоимости 
должна составлять в среднем 45—50%, а по произ­
водств, фондам — 16—17%. В в-дарстве указанная 
величина Р. реализованной продукции уже достиг­
нута. Основными путями повышения Р. являются 
ускорение темпов роста производительности труда, 
улучшение использования земли и производств, фон­
дов, сокращение расходов сырья и материалов, борь­
ба с бесхозяйственностью и расточительством, рост 
качества продукции, совершенствование ее ассорти­
мента и др. 
Лит.: Заяц И. Н. и д р . Экономика, организация и планирование 
винодельческого производства. — 3-е изд. — М. , 1979; О в с я н н и ­
к о в С. Г. Анализ прибыли и уровня рентабельности сельскохозяй­
ственных предприятий. — М. , 1979; С м и р н и ц к и й Е. К. Экономи­
ческие показатели промышленности. — 2-е изд. — М. , 1980; Д о л г о ­
шей Г . А . , М а к е е н к о М. М. Экономика сельского хозяйства. — М. , 
1981. Э.В. Червен. Кишинев 

РЕПАРАЦИЯ (лат. reparatio — восстановление), 
восстановление утраченных структур растений. 
В г е н е т и к е Р. м а к р о м о л е к у л — особая функция клеток, заклю­
чающаяся в способности исправлять повреждения в молекулах де-
зоксирибонуклеиновой к-ты ( Д Н К ) , возникающие при воздействии 
различных физических и химических факторов, вероятность выжи­
вания организма тем выше, чем больше устойчивость наиболее чув­
ствительных жизненно важных его частей ко всем стрессовым факто­
рам (низкие темп-ры, засуха, засоление, ионизирующие излучения), 
т. е. чем полнее устраняется возникшее повреждение. У многолетних 
растений, в т. ч. у в-да, Р. проявляется в форме регенерации и рести­
туции. 

Лит.: Терминология роста и развития высших растений /Отв. ред. 
М. X. Чайлахян. — М. , 1982. М. Д. Кушниренко, Кишинев 

Р Е П Е Л Л Е Н Т Ы (от лат. repello — отталкиваю, от­
гоняю), химич. вещества, используемые для отпуги­
вания насекомых, клещей, млекопитающих и птиц. 
По химич. составу Р. очень разнообразны (эфиры, 
эфирные масла, спирты, альдегиды, амиды и др.). 

Р Е П Е Р К О Л Я Ц И Я (от лат. re. . . — приставка, ука­
зывающая на повторное, возобновляемое, воспро­
изводимое действие и перколяция), способ пригото­
вления спиртованных настоев ингредиентов много­
кратной перколяцией. При Р. извлеченное жидкое 
содержимое одного перколятора используется для 
экстракции растворимых в-в из растительного сы-
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рья в последующем перколяторе и т.д. Наиболее 
экономичен вариант Р., в к-ром технологическая ли­
ния состоит из 5 перколяторов. Применяется в произ-
-ве ароматизированных вин. Р. позволяет повысить 
концентрацию извлекаемых растворимых в-в в нас­
тое, снизить расход растворителя, ускорить процесс 
экстракции. 
Лит.: М у р а в ь е в И. А. Технология лекарств. — 2-е изд. — М. , 1971; 
Л е с н о в П . П . , Ф е р т м а н Г . И. Ароматизированные вина. — М. , 
1978. 

Р Е П Л И К А Ц И Я (позднелат. replicatio — повторе­
ние), р е д у п л и к а ц и я , а у т о р е п р о д у к ц и я , а у т о -
синтез , а у т о д у п л и к а ц и я , протекающий в живой 
клетке процесс самовоспроизведения (самокопиро­
вания) нуклеиновых кислот, генов, хромосом, в осно­
ве к-рого лежит ферментативный синтез дезоксири-
бонуклеиновой к-ты ( Д Н К ) или рибонуклеиновой 
кислоты (РНК) , осуществляемый по матричному 
принципу. 
Р. обеспечивает точное копирование генетической информации, заклю­
ченной в молекулах Д Н К , и передачу ее от одного поколения к друго­
му. Способность к Р. свойственна всем живым организмам или их 
частям (клеткам, пластидам и др.). В качестве материала, необходи­
мого для ауторепродукции соответствующих структур организма, 
используются в-ва (как неорганической, так и органической природы) 
из окружающей среды. У высших растительных и животных орга­
низмов Р. Д Н К и др. компонентов хромосом осуществляется в стадии 
интерфазы, предшествующей митотическому и мейотическому деле­
нию клеток, завершающемуся равномерным распределением наслед­
ственной информации в относительно неизмененном виде между 
дочерними клетками. 

Лит.: Р а т н е р В . А . Принципы организации и механизмы молеку-
лярно-генетических процессов. — Новосибирск, 1972; У о т с о н Д ж . 
Молекулярная биология гена: Пер. с англ. — М. , 1978: Л о б а ш е в M. Е. 
и др. Генетика с основами селекции. — 2-е изд. — M. , 1979. 

РЕПРЕССИЯ Г Л Ю К О З О Й , см. Крэбтри эффект. 

Р Е П Р О Д У К Т И В Н Ы Е О Р Г А Н Ы , см. Генеративные 
органы. 

РЕСЙНТЕЗ (от лат. re. . . — приставка, указываю­
щая на повторное, возобновляемое, воспроизводи­
мое действие, и.греч. synthesis — соединение) в био ­
л о г и и и генетике , искусственное восстановление 
уже существующих видов растений на основе сочета­
ния (комбинаций) разных геномов путем аллополи-
плоидии при отдаленной гибридизации. 
В качестве доказательства происхождения нек-рых видов растений на 
основе Р. служит тот факт, что путем скрещивания существующих 
видов между собой с последовательным вовлечением определенных 
родительских форм в скрещиваниях с полученными гибридами 1-го 
и последующих поколений удается воспроизвести такие же констан­
тные аллополиплоиды, как и те, к-рые возникли в природе в процессе 
длительной эволюции или путем длительной селекции. Так были ре-
синтезированы, напр., существующий в природе вид растения пикуль-
ника Galeopsis tetrahit шведским генетиком А. М ю н т ц и н г о м , культур­
ная слива (Primus domestica) советским цитологом и генетиком 
В. А. Рыбиным, вид табака Nicot iana tabacum болгарским ученым 
Д. Костовым. Хотя ресинтезированные виды не могут быть точной 
копией естественных видов, к-рые прошли длительный отбор в течение 
десятков и сотен тысяч поколений, но, идя таким путем, генетики име­
ют возможность овладеть синтезом новых хозяйственно полезных, 
не существующих в природе видов и форм растений. 
Лит.: Р ы б и н В. А. Цитологический метод в селекции плодовых. — 
2-е изд. — М. , 1967; Т а х т а д ж я н А. Л. Происхождение и расселение 
цветковых растений. — Л . , 1970; Р у д е н к о И. С. Отдаленная гибри­
дизация и полиплоидия у плодовых растений. — К., 1978; В а с и л ь ч е н -
ко И . Т . Новые виды винограда (Vit is L. Vitaceae). — В кн. : Новости 
систематики высших растений. Л . , 1983. т. 20. 

Р Е С П У Б Л И К А Н С К И Е Т Е Х Н И Ч Е С К И Е У С Л О ­
ВИЯ (РТУ) , см. в ст. Стандарт. 

Р Е С П У Б Л И К А Н С К И Й СТАНДАРТ, см в ст. 
Стандарт. 

Р Е С Т И Т У Ц И Я (от лат. restitutio — восстановление), 
одна из форм репарации, при к-рой имеет место вос­
становление целого организма из его частей после 
повреждения. У виноградного растения реституцион­
ные образования могут отличаться как от оставшей­

ся части организма, так и от отнятой. Напр., при от­
делении от растения части побега (черенка) из него 
может образоваться новый побег, из черенка могут 
развиться корешки, затем целое растение, из изоли­
рованных тканей можно получить целое растение. 
При повреждении штамба в-да (не метамерный ор­
ган) происходит Р. путем покрытия раны раневой 
перидермой или путем зарубцевания наплывом (кал­
лусом). Р. виноградного растения из черенка, отвод­
ка, привитой почки используется при вегетативном 
размножении. В зависимости от степени устойчи­
вости сорта в-да к внешним неблагоприятным факто­
рам Р. происходит по-разному. Для сортов в-да, 
устойчивых к повреждающим факторам (низким 
темп-рам, засухе), характерна более полная и быстро 
протекающая Р. по сравнению с менее устойчивыми 
и неустойчивыми сортами. 
Лит.: М е р ж а н и а н А. С. Виноградарство. — 3-е изд. — M. , 1967; 
Физиология винограда и основы его возделывания: В 3-х т. /Под ред. 
К .Д .Стоева . — София, 1983. — Т. 2; Ю с у ф о в а М . А. Особенность 
регенерации стеблевых и листовых черенков растений. — В кн. : Рост 
растений и его регуляция (генетические и физиологические аспекты) 
Отв. ред. В. И. Кефели, С . И . Т о м а . — К., 1985. 

М. Д. Кушниренко, Кишинев 

РЕТАРДАНТЫ (от лат. retardo — опаздываю, за­
медляю), синтетические регуляторы роста разной 
химической природы, подавляющие рост стеблей и 
побегов и придающие растениям устойчивость к по­
леганию. К Р. относятся: ССС (Тур) — хлорхолин-
хлорид, Алар или В-995, к-рые сдерживают вегета­
тивный рост растений и стимулируют их плодоно­
шение; АМО-1618 и Фосфон — ускоряют выгонку 
декоративных культур и др. Р. ССС полностью рас­
творим в воде, легко проникает в растения при поли­
ве и опрыскивании надземных частей, высокоэффек­
тивен на многих растениях, в т. ч. на виноградной 
лозе. Его действие основано на торможении деления 
клеток в подверхушечной зоне меристемы конуса 
нарастания, из к-рой впоследствии образуется сте­
бель. Под действием Р. тормозится рост клеток мо­
лодого растущего стебля в длину и усиливается их 
деление в поперечном направлении, что увеличивает 
диаметр стебля; происходит активная дифференциа­
ция клеток и тканей, усиливается развитие механич. 
ткани. Обработка сильнорослых, позднеспелых сор­
тов в-да 0,1%-ным р-ром Р. ССС приводит к укора­
чиванию однолетних побегов, способствует раннему 
затуханию их роста и нормальному вызреванию. 
Растения лучше закаливаются, повышается их мо­
розоустойчивость. Опрыскивание кустов в-да Р. не­
обходимо проводить 4 раза в течение мая-июня с 
10-дневным интервалом между обработками. В Арм. 
Н И И В В и П установлена положительная роль Р. ССС 
в процессе завязывания ягод в-да у сортов, отличаю­
щихся клейстогамным типом опыления, физиологи­
ческой осыпаемостью цветков и завязей, ломкостью 
грозденожки и гребня. Повышение процента завязы­
вания ягод сопровождается увеличением размеров 
ягод и гроздей. Р. ССС отрицательного влияния на 
вкусовые качества ягод не оказывает. Изменения, 
наблюдающиеся в анатомическом и морфологичес­
ком строении растения при применении Р., связаны 
с перестройкой обмена веществ. У обработанных 
растений увеличивается содержание хлорофилла в 
листьях, усиливается интенсивность фотосинтеза, 
повышается углеводно-белковый обмен, активность 
ферментов, изменяется обмен природных регулято­
ров роста — ауксинов, гиббереллинов и ингибиторов. 
Лит.: К е ф е л и В. И. Рост растений. — M. , 1973; Ч а й л а х я н M. X . , 
С а р к и с о в а M. M. Регуляторы роста у виноградной лозы и плодовых 
культур. — Ереван, 1980. _ _ 

М.М. Саркисова, Ьреван 
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РЕУТИЛИЗАЦИЯ, повторное, иногда многократ­
ное использование растением одного и того же в-ва, 
поглощенного корневой системой. Нек-рые элементы 
питания в растениях динамично перераспределяются, 
транспортируясь из закончивших рост органов в мо­
лодые, где они вновь ассимилируются. В отдельных 
случаях элементы, напр., фосфор, способны реутили-
зироваться из старых листьев в-да ритмично, обычно 
с периодом, равным суткам. Перед листопадом зна­
чит, часть калия, фосфора, азота и нек-рых др. эле­
ментов отводится из листьев в побеги, штамб, корни, 
а затем весной вновь используется при росте моло­
дых частей растения. Способность растений к Р. того 
или иного элемента можно определить при его ис­
ключении из питательной смеси в гидропонной куль­
туре. При недостатке азота, фосфора, калия, магния, 
хорошо реутилизирующихся в растениях, в первую 
очередь страдают старые листья; при недостатке 
кальция, бора, железа, серы, марганца, к-рые практи­
чески не реутилизируются, повреждаются молодые 
листья. 
Лит.: К и л и я н ч у к В. И. и д р . Транспорт радиофосфора у виногра­
да. — К., 1979. А.Я.Земшман, Кишинев 

РЕФРАКТОМЕТР (от лат. refractus — переломлен­
ный и метр), прибор для измерения показателя пре­
ломления света. Различают лабораторные Р. и про­
изводственные, к-рые называют также рефрактоме­
трическими датчиками (см. также Рефрактометрия). 

РЕФРАКТОМЕТРИЯ, совокупность методов анали­
за и иследования вещества, основанных на измерении 
его показателя преломления (коэффициента рефрак­
ции). 
Показателем преломления называют отношение синуса угла падения 

и где а — угол падения 

няется 1—2 каплями исследуемого р-ра. Благодаря наличию компен­
сатора для освещения призм можно использовать дневной и электри­
ческий свет. Точность измерения показателя преломления 0,001. Хол 

луча света к синусу угла преломления и = 

све 1 а на поверхность раздела двух сред; Р угол преломления (рис. 1). 

Рис. /. Преломление лучей монохроматического света 

Для монохроматического света при постоянной темп-ре п зависит 
от химич. состава и структуры в-ва. Рефрактометрические измерения 
проводят обычно в видимой части спектра, определяя п по отноше­
нию к воздуху (относительный показатель преломления). При этом 
используют рефрактометры различной конструкции, преимуществен­
но рефрактометры Пульфриха и рефрактометры Аббе. С помощью 
рефрактометров Пульфриха измеряют предельный угол полного 
внутреннего отражения. Л у ч монохроматического света проходит 
через кювету с раствором и далее, преломляясь через призму, попа­
дает в окуляр. Поворотом окуляра совмещают границу раздела полей 
с указателем, помещенным в поле окуляра. У г о л преломления отсчи­
тывают при помощи спец. отсчетного устройства. Ход лучей в рефрак­
тометре Пульфриха показан на рис. 2. Пром-сть СССР выпускает 
усовершенствованную модель рефрактометра Пульфриха марки 
ИРФ-23. Точность измерения угла преломления 0,0001. Предел из­
мерения п от 1,33 до 1,8. Рефрактометр снабжен 3 сменными призмами 
и таблицами для вычисления п. Более простым и самым распростра­
ненным является рефрактометр Аббе, конструкция к-рого основана 
на преломлении лучей в призме; последняя состоит из двух половинок 
— измерительная призма и осветительная призма, соединенных между 
собой шарниром. Матовая поверхность осветительной призмы на­
кладывается на измерительную призму. Зазор между ними запол-

Рис. 2. Ход лучей в измерительной призме рефрактометра Пульфриха: 
1 — измерительная призма; 2 — стаканчик; 3— измеряемая жидкость; 
4 — поле в окуляре 

лучей в рефрактометре Аббе показан на рис. 3. В в-дарстве и в-делии 
широко применяются рефрактометры-сахариметры. В сахариметрах 
призмы неподвижны, а окуляр вращается. После совмещения меток 
в окуляре с границей темного поля через окуляр делают отсчет по 
шкале, на к-рой указаны показатели не только преломления, но и 
процентное содержание сахара. Отечественная пром-сть выпускает 
рефрактометр ИРФ-22. Р. находит применение в пищевой пром-сти 
при определении концентрации сахара в водных р-рах, в сусле и в ви-
номатериалах, сухих в-в в пастах и др. В в-делии для определения саха­
ристости в-да, поступающего на переработку, используются также 
автоматические проточные рефрактометры типа РД-Е. 

Рис. 3. Ход лучей в призмах рефрак­
тометра Аббе: 1 — осветительная 
призма; 2 — измеряемая жидкость; 
3 — измерительная призма; 4 — поле 
в окуляре 

Лит.: Ю ш и Г. В. Инструментальные методы химического анализа: 
Пер. с англ. — М.,,1963; Л я л и к о в Ю. С. Физико-химические методы 
анализа. — 5-е изд. — М. , 1974. В. И. Бодю, Кишинев 

РЕЦЕССИВНОСТЬ (от лат. recessus — отступление, 
удаление), форма взаимоотношений двух аллельных 
генов, при к-рой один из них — рецессивный — оказы­
вает менее сильное влияние на соответствующие 
признаки особи, чем другой — доминантный; явле­
ние, противоположное доминантности. 
Генетическими исследованиями установлено, что в случае Р., к-рая 
имеет место при скрещивании особей, различающихся по одному или 
по нескольким определенным признакам, у гибридов 1-го поколения 
один (или несколько) из родительских признаков исчезает (рецессив­
ный), а другой проявляется (доминантный). Такие признаки, временно 
исчезающие в первом поколении, могут проявиться у части особей, 
начиная со 2-го поколения. Следовательно, признаки родительских 
особей при скрещивании не уничтожаются и не смешиваются, а в опре-
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деленных количественных соотношениях вновь проявляются в после­
дующих поколениях. См. также Гетерозиготностъ; Гомозиготность; 
Менделя законы. 

Лит.: Т р о ш и н Л . П . , Г о л о д р и г а П . Я . Генетико-статистический 
анализ показателей устойчивости, урожайности и качества продукции 
гибридных популяций винограда. — В кн. : Генетика и селекция вино­
града на иммунитет. Киев, 1978; Л о б а ш е в М . Е . и др. Генетика с 
основами селекции. — 2-е изд. — М. , 1979. 

РЕЦЕССИВНЫЕ П Р И З Н А К И , признаки, не проя 
вляющиеся у гетерозиготных животных и раститель­
ных организмов вследствие подавления действия ре­
цессивных аллелей, контролирующих развитие Р. п., 
действием доминантных аллелей тех же аллельных 
пар генов. См. также Рецессивность. 
Р Е Ц И П Р О К Н Ы Е С К Р Е Щ И В А Н И Я , обратные 
с к р е щ и в а н и я , скрещивания между двумя сортами 
(формами) растений или породами животных, при 
к-рых каждая из родительских особей в одной ком­
бинации скрещивания используется в качестве мате­
ринской, а в другой — в качестве отцовской формы. 
Как правило, в подавляющем большинстве Р. с. при­
знаки и свойства гибрида не зависят от направления 
скрещивания, т. к. в обеих комбинациях Р. с. ядерный 
материал от родителей передается гибридам поров­
ну. Однако цитоплазма передается только по мате­
ринской линии, и если какие-либо признаки контро­
лируются генетически активной цитоплазмой, то 
она может существенно повлиять на их развитие. В 
таких случаях между реципрокными гибридами на­
блюдаются существенные различия. От выбора ма­
теринской формы часто зависит и процент завязыва­
ния гибридных семян, особенно при отдаленной 
гибридизации. Поэтому Р. с. применяются или с це­
лью фиксации у реципрокных гибридов тех ценных 
признаков и свойств, к-рые генетически связаны с 
цитоплазмой, или когда имеются различия в репро­
дуктивной способности гибридов в зависимости от 
того, в качестве материнской или в качестве отцов­
ской берется та или иная родительская форма. В 
в-дарстве Р. с. применяются с целью получения форм 
и сортов с новым генотипом с суммой биологических 
и хозяйственно ценных признаков и свойств, отве­
чающих конкретным требованиям. Были изучены, 
напр., изменчивость и наследуемость хозяйственно-
-биологических признаков у сеянцев реципрокных 
популяций, полученных в результате скрещивания 
сортов западноевропейского происхождения Трами-
нер розовый и Мюллер Тургау и сортов восточной 
эколого-географич. группы Кульджинский и Тербаш. 
Анализ сеянцев от прямых и реципрокных скрещи­
ваний этих сортов указал на отсутствие различий по 
таким признакам, как коэффициент плодоношения и 
плодоносности, масса 100 ягод, средняя масса гроз­
ди, урожайность, и на наличие разности по сахари­
стости, кислотности и числу побегов на куст. 
Лит.: Г о л о д р и г а П . Я . , Т р о ш и н Л . П . Наследуемость некоторых 
хозяйственно-биологических признаков при реципрокных скрещива­
ниях винограда. — В кн . : Селекция винограда. Ереван, 1974; 
О л а р ь Ф . А . Реципрокные скрещивания у винограда при селекции 
на устойчивость к болезням, вредителям и морозу. — В кн . : Сепекпия 
и генетика плодовых и винограда в Молдавии. К., 1975; Л о б а -
шев М. Е. и др. Генетика с основами селекции. — 2-е изд. — М. , 1979; 
Руководство по виноградарству /Под ред. Р. Т. Рябчун: Пер. с нем. 
— М. , 1981. Ф.А.Оларь, Кишинев 

РИБЕРО-ГАЙОН Жан (Ribereau-Gayon, p. 1905, 
Франция), французский ученый в области энологии. 
Член Французской сельскохозяйственной академии. 
Д-р наук (1934). После окончания факультета есте­
ственных наук Бордоского ун-та на научной, админи­
стративной и педагогич. работе. Создал высшую 
школу энологов (1964), на основе к-рой впоследствии 
был создан Ин-т энологии. Науч. исследования в 
области теории и практики в-делия: изучил ОВ-про-

Ж. Риберо-Гайон П. Риберо-Гайон 

цессы, образования комплексов железа, явления кол­
лоидного характера, железный, медный и белковый 
кассы, явления этерификации, спиртовое, глицеро-
-пировиноградное и яблочно-молочное брожения, 
фенольный состав и биохимич. процессы, происхо­
дящие при созревании в-да. Автор более 200 науч. 
работ, многие из к-рых переведены на разные языки 
(испанский, итальянский, болгарский, русский) мира. 
Р.-Г. является почетным доктором университетов 
в Лиссабоне (Португалия), Мендосе (Аргентина), 
католического ун-та в Чили. Награжден золотой 
медалью Французской сельскохозяйственной ака­
демии. 
Соч.: Виноделие. Преобразование вина и способы его обработки: Пер. 
с фр. — М. , 1956; Виноделие. Возбудители брожения. Приготовление 
вин: Пер. с фр. — М. , 1971 (соавт.); Теория и практика виноделия: 
В 4-х т.: Пер. с фр. — М. , 1979—81 (соавт.); Analyse et controle des vins. 
— Paris, 1947 (coauteur); Trai te d'oenologie. — En 2t. — Paris, 1964—66 
(coauteur). А. А.Налимова, Ялта 

РИБЕРО-ГАЙОН Паскаль (Ribereau-Gayon, p. 1930, 
г. Бордо, Франция), французский ученый в области 
энологии. Д-р наук (1959), проф. (1969), чл.-кор. АН 
Франции (1980). После окончания Бордоского ун-та 
на педагогич. и научной работе. С 1974 директор 
агрономич. и энологической станции (Бордо), с 1976 
директор Ин-та энологии. Р.-Г. первый применил 
хроматографич. метод анализа в исследованиях ан-
тоцианов вин, разработал метод контроля яблочно-
-молочного брожения. Его работы по антоцианам 
в-да легли в основу метода контроля вин, пригото­
вленных из гибридов. Автор ок. 200 науч. работ, из 
к-рых „Теория и практика виноделия" переведена 
на рус. язык. 
Соч.: Теория и практика виноделия: В 4-х т.: Пер. с фр. — М. , 1979—81 
(соавт.); Developments in the microbiology of wine product ion. — A m ­
sterdam, lQ84 (coauthor). А. А.Налимова, Ялта 

Р И Б б Л Л А Д Ж А Л Л А , Риболла б и а н к а , Рабол-
ла, Риболла джалла ди Р о з а ц и о , итальянский 
винный сорт в-да среднепозднего периода созрева­
ния. Листья средние и крупные, слаборассеченные, 
трехлопастные или почти цельные, снизу неопушен-
ные. Черешковая выемка открытая, лировидная. 
Цветок обоеполый. Грозди мелкие, цилиндрические 
или конические, среднеплотные. Ягоды средние, не­
много сплюснутые, золотисто-желтые. Кусты силь­
норослые. Устойчивость к серой гнили слабая. Уро­
жайность хорошая и постоянная. 
Р И Б О Н У К Л Е И Н О В А Я К И С Л О Т А , см. в ст. Ну­
клеиновые кислоты. 
Р И Б О С О М Ы , органеллы клеток, осуществляющие 
биосинтез белка. 
Р. обнаружены в клетках всех живых организмов, 
каждая клетка содержит тысячи или десятки тысяч 
Р. Форма Р. близка к сферической. Различают 2 гла­
вных класса Р.: т. н. 70 S Р. (мол. масса ок. 3 • 106, диа-
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метр ок. 200—300 А, коэфф. седиментации S° 20 w 
ок. 70 единиц Сведберга) и более крупные 80 S Р. (мол. 
масса ок. 4—5 .106 , макс, размер до 400 А, коэфф. 
седиментации ок. 80 единиц Сведберга). По химич. 
природе Р. — нуклеопротеид, состоящий из рибо­
нуклеиновой к-ты и белка. См. также Нуклеиновые 
кислоты. 
Лит.: Л е н и н д ж е р А. Биохимия: Пер. с англ. — М. , 1976; С т е н т Г., 
К э л и н д а р Р. Молекулярная генетика: Пер. с англ. — 2-е изд. — М . , 
1981; З е н г б у ш П. Молекулярная и клеточная биология: В 3-х т.: Пер. 
с нем. — M. , 1982. Т. 2. 

РИБОФЛАВИН, см. в ст. Витамины группы В. 
РИБЬЁ, столовый сорт в-да позднего периода со­
зревания. Встречается в оранжереях Бельгии и Ан­
глии. Описание составлено в коллекции САСВИРа 
(Ташкент). Листья средние, округлые, среднерассе-
ченные, пятилопастные, снизу с паутинистым опу­
шением. Черешковая выемка закрытая, с просветом 
округлой формы, реже открытая, лировидная. Цве­
ток функционально-женский. Грозди средние, кони­
ческие или цилиндрические, средней плотности. Яго­
ды крупные, овальные, темно-фиолетовые, почти 
черные. Кусты среднерослые. Вызревание побегов 
хорошее. Сорт мало повреждается милдью и оидиу­
мом. Урожайность высокая. 

Р И Д О М Й Л , химич. препарат, используемый как 
системный фунгицид. Действующее в-во — метал-
аксил: М-(2,6-диметилфенил)-!ч[-(2-метоксиацетил) 
аланина метиловый эфир. Кристаллич. в-во белого 
или бежевого цвета, темп-pa пл. 71—72°С. Раство­
римость в воде при 20°С 0,71%, растворим в боль­
шинстве органич. растворителей. Устойчив в кислой 
и нейтральных средах. Малолетуч. Выпускается в 
виде 10-, 25- и 50%-ного смачивающегося порош­
ка, 35%-ной концентрированной эмульсии. На вино­
градниках рекомендован против милдью для приме­
нения в период вегетации в 0,15—0,2%-ной концен­
трации по 25%-ному смачивающемуся порошку с 
нормой расхода 1,5—2,0 кг/га. Наиболее перспекти­
вен в смеси или в схеме чередования с контактными 
фунгицидами. Срок ожидания 20 дней, кратность 
обработок — 6. Совместим с большинством инсек­
тицидов, акарицидов и фунгицидов. Для теплокров­
ных средне- или малотоксичен. Меры предосторож­
ности те же, что и при работе со среднетоксичными 
пестицидами. 
Лит.: К р а в ц о в А . А . , Г о л ы ш и н Н . М . Препараты для защиты 
растений. — М. , 1984; Справочник по пестицидам. — М. , 1985. 

РИЗАМАТ, столово-изюмный сорт в-да раннесред-
него периода созревания. Назван в честь знатного 
мастера в-дарства Узбекистана Героя Социалистич. 
Труда Ризамата Мусамухамедова. Выведен Г. В. 
Огиенко, К .В.Смирновым, А.Ф.Герасимовой в ре­
зультате скрещивания сортов Катта-Курган и Пар-
кентский. Листья среднего размера, округлые, пяти­
лопастные, слаборассеченные, снизу голые. Череш­
ковая выемка открытая, сводчатая с округлым дном. 
Цветок обоеполый. Грозди крупные, конические, 
ветвистые, средней плотности. Ягоды очень круп­
ные, цилиндрической формы, розовые, с одним 
более интенсивно окрашенным бочком, покрыты 
восковым налетом средней густоты. Кожица тонкая. 
Мякоть плотная, крустящая. Период от начала рас­
пускания почек до полной зрелости ягод в окрестно­
стях Самарканда 150 дней при сумме активных темп-р 
3000°С. Вызревание побегов хорошее. Урожайность 
200—250 ц/га. Морозостойкость слабая, устойчи­
вость к оидиуму невысокая. Изюм из сорта Ризамат 
отличается нарядным внешним видом и хорошим 
вкусом. 

РИЗОСФЕРА (от греч. rhiza — корень и sphaira — 
шар, область), почвенная зона, окружающая корни 
растений и отличающаяся повышенной биологич. 
активностью. 
Различают б л и ж н ю ю и отдаленную Р. Первая расположена непос­
редственно на поверхности корней, вторая — на расстоянии от несколь­
ких миллиметров до 50 см от них. Активный обмен в-в, осуществля­
емый корневой системой виноградного растения с внешней средой, 
обусловливает развитие разнообразной микрофлоры на корнях и в 
прикорневой зоне. Состав микрофлоры Р. зависит от типа почв на ви­
ноградниках, ампелоэкологич. условий и от возраста виноградных 
насаждений. В Р. виноградного растения имеется большое кол-во 
микроорганизмов: бактерий, грибов (чаще всего родов Penicil l ium, 
Fusarium, Aspergylus, Botryt is и др.), питающихся корневыми выделе­
ниями, отмерших корневых волосков и др. По данным И. И. Канивец, 
кол-во бактерий и грибов в Р. виноградной лозы выше, чем во внекор­
невой зоне. Микроорганизмы Р. минерализуют органич. в-ва, повы­
шая доступность минеральных в-в для в-да, что улучшает его питание. 
Внесение в почву минеральных и органич. удобрений обеспечивает 
высокий уровень питания в-да. В годичном цикле в-да наиболее мно­
гочисленная микрофлора отмечена летом, наименьшая — зимой. 
Среди микрофлоры Р. имеются микроорганизмы-антагонисты, к-рые 
снижают поражаемость в-да бактериальными и грибными заболева­
ниями. Однако микрофлора Р. оказывает и угнетающее действие на 
в-д, связанное с образованием и выделением в почву токсич. в-в отдель­
ными видами микроорганизмов. 

Лит.: К о л е ш к о О. И. Микробиология. — Минск , 1977; Руководство 
по виноградарству /Под ред. Р. Т. Рябчун: Пер. с нем. — М. , 1981; 
Физиология винограда и основы его возделывания: В 3-х т. /Под ред. 
К. Стоева. — София, 1983. — Т. 2. 

Р И К К Ё Т С И И , группа облигатных, бактериоподо-
бных внутриклеточных паразитов. Р., поражающие 
виноградное растение, имеют размеры 1,5—2мкм, 
овальную или удлиненную форму. Размножаются 
бинарным делением. Не растут на искусственных 
питательных средах, плохо окрашиваются анили­
новыми красителями, чувствительны к антибиоти­
кам (обработка больных кустов пенициллином при­
водит к исчезнованию симптомов на отрастающем 
приросте), соком растений не передаются. Р. об­
наружены на в-де, пораженном инфекционным не­
крозом, болезнями типа желтух. Распространяются 
с посадочным материалом, естественные переносчи­
ки на в-де не установлены. Диагностируются в ос­
новном электронной микроскопией. М е р ы б о р ь б ы : 
выращивание здорового посадочного материала ви­
нограда. 
Лит.: Association of rickettsialike organisms wi th infections necrosi of 
grapevines and remission of syptoms after penici l l in treatment. — Phyto-
pathol. Z., 1975, №82; N i e n h a u s F . , R u m b o s l . Rickettsia — like orga­
nisms in grapevine w i th yellow disease in Germany. — In . : Procedings of 
the 6 t h Conference on Virus and Virus Diseases of the Grapevine. Cordoba, 
1976. Monograf . I N I A . Min is t . Agric. Madr id , 1978, №18. 

В. Г. Маринеску, Кишинев 

Р Й Л О - Р О Д О П Ы , виноградарско-винодельч. р-н 
Болгарии, расположенный к югу от Подбалканья. 
Рельеф представлен горами Рила, Пирин и Родопы 
и Верхнефракийской низменностью. Почвы бурые 
лесные, горно-лесные, темноцветные, горно-луговые 
и скелетные; в поймах рек — плодородные аллюви­
альные. В-д выращивали в Р.-Р. еще в 7 в. до н.э., о 
чем свидетельствуют древнегреческие источники. 
Самые большие виноградники тянутся вдоль р. Ма-
рица. Осн. сорта в-да: столовые — Жемчуг Саба, 
Шасла, Чауш, Королева виноградников, Мускат гам­
бургский, Болгар; технические — Памид, Мавруд, 
Кокорко, Димят, Каберне-Совиньон, Мерло, Кабер­
не фран. В-д столовых сортов производится здесь в 
большом кол-ве как для местного рынка, так и для 
экспорта; из технич. сортов вырабатываются вина, 
среди к-рых пользуются известностью красные — 
Болгар, Памид, Пиринско, Тракия. Крупный вино­
дельческий центр в Р.-Р. — Черпан, где производят 
вино этого же названия. Софийский ин-т винодельч. 
пром-сти им. Г. Димитрова и Пловдивский высший 
с.-х. ин-т им. В. Коларова готовят специалистов вые-
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шей квалификации в области в-дарства и в-делия. 
В Софии находится опытная станция в-дарства. 
Лит.: М а г е р М. Н . , П е л я х М. А. Виноградарство Болгарии. — 2-е 
изд. — К., 1962. 

Р Й О - Н Ё Г Р О (Rio Negro), виноградарско-вино-
дельч. провинция в Аргентине (в Патагонии). Ви­
ноградники расположены гл. обр. в долине р. Рио-
-Негро; орошаются. Почвы бурые, каштановые, 
черноземные. В-дарство в Р.-Н. появилось в 16 в. 
Преобладают сорта: столовые — Мускатель, Карди­
нал, Королева виноградников; технич. красные — 
Мальбек, Барбера, Бальзамина, Пино и Каберне; 
белые — Мальвазия, Семильон, Педро Хименес, 
Криола Гранде. В Р.-Н. вырабатываются лучшие 
сухие, легкие вина Аргентины. Имеется эксперимен­
тальная станция по в-дарству. 
РИОХА (Rioja), виноградарство-винодельч. регион 
на С Испании, у подножия Кантабрийских гор. Ви­
ноградники расположены вдоль верхнего течения р. 
Эбро на известковых и песчано-глинистых почвах. 
В Р. в-дарство появилось позже, чем в др. регионах 
Испании. Осн. сорта в-да: красные — Темпранильо, 
Масуэло, Гарнача; белые — Виура и Мальвазия. Ви­
на Р. готовят по французской технологии. Это свя­
зано с тем, что в конце 19 в., когда филлоксера унич­
тожила виноградники Бордо, многие французы пе­
реселились в Р. В этом регионе вырабатывают сухие 
и сладкие белые и красные вина, различающиеся по 
возрасту и оттенку. Вина Р. контролируемых наиме­
нований по происхождению свежие и слаженные, 
характеризуются повышенной кислотностью и спир-
туозностью. В г. Харо имеется опытная виногра­
дарская станция. 

РИПАРИА Г Л У А Р Д Е М О Н П Е Л Ь Ё , Рипариа 
Г л у а р , Рипариа П о р т а л и с , Рипариа М и ш е л ь , 
Рипариа М а р т и н о , Рипариа к р у п н о л и с т н а я , 
филлоксероустойчивый подвой; получен Мишелем 
во Франции в х-ве Порталис близ Монпелье путем 
отбора лучших растений от высева семян Рипариа 
обыкновенной. Наибольшее распространение в СССР 
получил в Закарпатской обл. Листья крупные, кли­
новидные, цельные с едва намеченными верхними 
лопастями, снизу опушение щетинистое вдоль глав­
ных жилок и в углах расхождения жилок. Черешковая 
выемка открытая, сводчатая или И-образная с окру­
глым дном. Цветок мужской, изредка цветки пере­
ходные от мужских к обоеполым. По классификации 

П. Гале относится к третьему классу ранних подвоев 
с коротким вегетационным периодом. Обладает вы­
сокой филлоксероустойчивостью, однако листья и 

молодые побеги повреждаются листовой формой 
филлоксеры. Отличается высокой морозоустойчи­
востью и устойчивостью к грибным болезням, ча­
стично повреждается белой гнилью. Засухоустойчи­
вость низкая. Хорошо растет на плодородных по­
чвах при содержании активной извести не выше 6%. 
Отличается мощным ростом побегов. Выход черен­
ков, пригодных для прививки, 60—70 тыс. шт./га. Со­
вместимость со многими европейскими сортами хо­
рошая. Ускоряет созревание ягод и побегов приви­
тых на нем сортов. Перспективен для районов в-дар­
ства с относительно коротким вегетационным перио­
дом. 

А. Г. Мишуренко, Одесса 

Р И П А Р И А Г Р А Н ГЛАБР, Г о л а я , Р и п а р и я 13, 
подвойный сорт в-да, отселектированный М. Арно в 
Монтаньяке (Франция). Имеет небольшое распро­
странение в МССР среди насаждений Рипариа Глуар 
де Монпелье. Листья крупные, плоские, клинообраз­
ные, удлиненные, слаборассеченные, трехлопастные, 
снизу с густым щетинистьм опушением. Черешковая 
выемка открытая, сводчатая, с жилками, часто ого­
ленными к основанию. Цветок функционально-жен­
ский. Грозди.мелкие, цилиндрические, рыхлые. Яго­
ды мелкие, округлые, черные. Мякоть сочная, ки­
слая, сок окрашен. Кусты сильнорослые. Вызревание 

побегов хорошее. Морозостойкость высокая. Фил-
локсеро- и милдьюустойчивость высокая. Засухо-
стойкость слабая. Сорт предпочитает глубокие, ры­
хлые и обеспеченные влагой почвы. Выдерживает не 
более 15% активной извести в почве. Срастаемость 
с европейскими сортами и окореняемость хорошие. 
Выход черенков 60—70 тыс. шт./га. 

А. Г. Мишуренко, Одесса 

Р И П А Р И А х Р У П Ё С Т Р И С 101—14, филлоксеро­
устойчивый подвой, выведенный Милльярде и де 
Грассе в 1882 во Франции в результате скрещивания 
видов Рипариа и Рупестрис. Относится к америко-
-американским межвидовым гибридам. В СССР 
имеется на Украине, в Молдавии, Грузии, Азербай­
джане и Армении. На Украине и в Молдавии зани­
мает свыще 60% площади всех маточников. Вызрев­
шие побеги красновато-коричневые. Листья средние, 
округлые, трехлопастные, слабоморщинистые, боко­
вые стороны приподняты вверх в виде желобка, снизу 
со щетинистым опушением вдоль жилок и в углах 
их расхождения. Черешковая выемка открытая, 
сводчатая с округлым дном. Цветок функционально-
-женский. Период от начала распускания почек до 

Рипариа глуар де Монпелье 

Рипариа гран глабр 
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листопада 170—190 дней при сумме активных темп-р 
3100—3450°С. Вызревание побегов хорошее (80— 
90%). Кусты среднерослые. Выдерживают до 9% 

Рипариа х Рупестрис 101-14 

активной извести в почве по П. Гале. Отличается 
хорошей окореняемостью черенков, высоким выхо­
дом привитых саженцев из школки (45,2%) в комби­
нации с сортом Алиготе и хорошим сродством с 
большинством европейских сортов. 

И. П. Гаврилов, Кишинев 

РИПАРИА х Р У П Е С Т Р И С 3306, 3306, подвой, по­
лученный Кудерком в 1881 во Франции от скрещи­
вания сортов Рипариа Томенто и Рупестрис Мартен. 
Относится к америко-американским межвидовым ги­
бридам. Районирован в Груз. ССР. Побеги округлые, 
слаборозовые с одной стороны, междоузлия средней 
длины. Окраска от серо-коричневой до грязно-кори­
чневой. Листья мелкие или средние, почкообразные, 
цельные или слаборассеченные, трехлопастные, слег­
ка желобчато-изогнутые, темно-зеленые, морщини­
стые, почти матовые, снизу покрыты хорошо замет­
ным щетинистым опушением. Черешковая выемка 
варьирует от стрельчатой до сводчатой. Цветок муж­
ской. Период от начала распускания почек до листо­
пада в окрестностях Кишинева составляет 217 дней 
при сумме активных темп-р 4214°С. Вызревание по­

бегов хорошее. Подвой сильнорослый, устойчив к 
филлоксере, морозу и засухе. Слабо выносит содер­
жание извести в почве. 

П. X. Кискин, Кишинев 

Р И П А Р И А х Р У П Е С Т Р И С 3309, подвой, получен­
ный Кудерком во Франции в 1882 путем скрещивания 
Рипариа Томенто и Рупестрис Мартен. Относится 

к америко-американским межвидовым гибридам. 
Имеется на Украине, в Молдавии, Азербайджане, 
Армении и Грузии. Побеги зеленые с красноватым 
оттенком на освещенной стороне. Листья средние, 
трехлопастные, слабожелобчатые, сетчато-морщи-
нистые, снизу с редким щетинистым опушением 
вдоль жилок. Черешковая выемка открытая, свод­
чатая с острым дном. Цветок мужского типа. Распус­
кание почек наступает во второй половине апреля. 
Вызревание побегов хорошее (85%). Выход черенков 
50—60 тыс./га. Подвой устойчив к корневой филло­
ксере. Выдерживает до 11% активной извести в почве 
по П. Гале. Обладает хорошим каллусообразова-
нием, окореняемостью и срастаемостью в прививке. 

И. П. Гаврилов, Кишинев 

Р И П К О Р Д , ц и п е р м е т р и н , ц и м б у ш , б а р р и к а д , 
химический препарат, используемый как контактно-
-кишечный инсектицид. Обладает овицидным и ан-
тифидантным действием. Действующее в-во — ци­
перметрин: а -циано-3-фонексибензил-2,2-диметил-
3-(2,2 дихлорвинил)-циклопропанкарбоксилит. Вы­
пускается в виде 40%-ной концентрированной эмуль­
сии. На виноградниках рекомендуется для опрыски­
вания против листоверток; норма расхода 0,16— 
0,24л/га. Кратность обработок — не более 3. По­
следняя обработка разрешена не позже, чем за 25 
дней до сбора урожая. Высокотоксичен для пчел, 
полезных насекомых и рыб, относительно нетокси­
чен для птиц, среднетоксичен для теплокровных. 
При работе с Р. следует исключить попадание пре­
парата на открытые участки кожи и особенно на сли­
зистые оболочки глаз. 
Лит.: К р а в ц о в А . А . , Г о л ы ш и н Н . М . Препараты для защиты 
растений. — М. , 1984; Справочник по пестицидам. — М. , 1985. 

А. Г. Ребеза, П. Н. Недов, Кишинев 

Р И С Л И Н Г , Рислин г р е й н с к и й , Р и с л и н о к , за­
падногерманский технич. сорт в-да народной селек­
ции среднего периода созревания. Относится к эколо-
го-географич. группе западноевропейских сортов. 
Распространен во всех странах мира, культивиру­
ющих в-д. В России известен с 1806. В СССР культи­
вируется во всех районах в-дарства. Листья средние, 
округлые и овальные, воронковидно-складчатые, пя-
тилопастные,среднерассеченные, темно-зеленые, ма­
товые, мелкопузырчатые, снизу со слабым паутини-

Рипаоиа х Рупестоис 3309 

Рипариа х Рупестрис 3306 
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стым со щетинками по жилкам опушением. Цветок 
обоеполый. Грозди средние и мелкие, цилиндричес­
кие и цилиндроконические, среднеплотные. Ягоды 
средние и мелкие, округлые, желто-зеленые с золо­
тисто-коричневым загаром на солнечной стороне. 
Кожица тонкая, прочная, покрыта хорошо замет­
ными коричневыми точками. Мякоть сочная, таю­
щая. Период от начала распускания почек до техни­
ческой зрелости ягод в Крыму 135—155 дней при 
сумме активных темп-р 2700—3000°С. Вызревание 
побегов хорошее. Кусты выше среднего роста. Уро­
жайность 90—120 ц/га. Устойчивость к морозам и 
засухе относительно высокая, к болезням и вреди­
телям — слабая. Используется для приготовления 
столовых вин и шампанских виноматериалов, а 
также крепких и десертных вин высокого качества. 

Л. П. Трошин, Ялта 
Р И С Л И Н Г , столовое сухое белое марочное вино из 
в-да Рислинг рейнский и Рислинг итальянский, вы­
ращиваемого в Кодровой, Южной и Предднестров-
ской зонах МССР. Выпускается с 1957. Цвет вина 

Рислинг Рислинг Абрау 

светло-зеленоватый с легкими золотистыми оттен­
ками. Кондиции вина: спирт 9,5—13% об., титруемая 
кислотность 6—7 г/дм3 . В-д собирают при сахари­
стости 17—19% и титруемой кислотности 7—9 г/дм3 , 
перерабатывают с отделением гребней. Для выра­
ботки вина отбирают сусло-самотек и сусло первого 
давления (см. Белые столовые сухие вино материалы). 
Срок выдержки 1,5 года. Вино удостоено золотой и 
5 серебряных медалей. 

Р И С Л И Н Г АБРАУ, столовое сухое белое марочное 
вино из в-да сорта Рислинг, выращиваемого в вин-
совхозе „Абрау-Дюрсо". Выпускается с 1885. Цвет 
вина светло-золотистый с легким зеленоватым от­
тенком. Букет — свойственный сорту. Кондиции 
вина: спирт 9,5—11,5% об., титруемая кислотность 
6,0—8,0 г/дм3. В-д собирают при сахаристости 18— 
20% и титруемой кислотности 7—8 г/дм3 , перераба­
тывают с отделением гребней. Для выработки вина 
отбирают сусло-самотек и сусло первого давления 
(см. Белые столовые сухие виноматерилаы). Срок 
выдержки Р. А. 2 года. На 1-м году выдержки прово­
дится ассамбляж и обработка виноматериалов, на 
2-м — виноматериалы купажируют и обрабатывают. 
Вино удостоено золотой, 5 серебряных и 4 бронзовых 
медалей. 

Р И С Л И Н Г А К С А Й С К И Й , столовое сухое белое 
марочное вино из в-да сорта Рислинг, выращиваемо­
го в х-вах Ростовской обл. Выпускается Новочер­
касским винзаводом „Донвино" с 1962. Цвет вина 
от светло-зеленого до светло-соломенного. Букет 
сортовой. Кондиции вина: спирт 10—11% об., титру­
емая кислотность 6—9 г/дм3 . Для выработки вина 
в-д собирают при сахаристости 17—20%, титруемой 
кислотности 6—Юг/дм 3 , дробят с отделением гре­
бней. Виноматериалы готовят путем брожения от-
стоенного сусла при темп-ре не более 26°С (см. Белые 
столовые сухие виноматериалы). Осветлившиеся ви­
номатериалы снимают с осадка и направляют на 
выдержку. Срок выдержки 1,5 года. На 1-м году ви­
номатериалы эгализируют, купажируют и обрабаты­
вают, на 2-м — обработку проводят при необходи­
мости. Вино удостоено 3 серебряных медалей. 

Н. И. Демиденко, Краснодар 
Р И С Л И Н Г АЛЬКАДАР, столовое белое марочное 
вино из в-да сорта Рислинг, выращиваемого в Бала-
клаво-Севастопольском р-не Крымской обл. Выра­
батывается с 1936. Цвет вина от светло-соломенного 
до соломенного. Букет тонкий, развитый, с ярко 
выраженными сортовыми особенностями. Кондиции 
вина: спирт 10—13% об., сахар не более 0,2 г/100 см3 , 

Рислинг аксайский Рислинг Алькадар 
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титруемая кислотность 5—7 г/дм3 . Для выработки 
вина Р. А. в-д собирают при сахаристости 18—21%, 
дробят с гребнеотделением. После окончания бро­
жения при необходимости выдерживают виномате-
риалы 3 месяца на дрожжевых осадках при темп-ре 
10—12°С (см. Белые столовые сухие виноматериалы). 
Затем выдерживают 1,5 года в дубовых бутах и пол­
года — в эмалированных цистернах. На 1-м году про­
изводят 2 открытые переливки и оклейку, на 2-м — 
1—2 закрытые переливки и доработку до разливо-
стойкого состояния. Вино удостоено 3 серебряных 
медалей. Э.Я. Мартыненко, Ялта 

Р И С Л И Н Г АНАПА, столовое белое марочное вино 
из в-да сорта Рислинг, выращиваемого в х-вах Анап­
ского р-на Краснодарского края. Выпускается с 1936 
Анапским винзаводом. Цвет вина светло-соломен­
ный. Букет сортовой. Кондиции вина: 9,5—11,5% об., 
титруемая кислотность 6 г/дм3 . В-д собирают при 
сахаристости не менее 17,5%, перерабатывают с от­
делением гребней. Для выработки вина отбирают 
сусло-самотек и первые фракции прессового сусла 
(см. Белые столовые сухие виноматериалы). Срок 
выдержки 1,5 года. На 1-м году производят эгали-
зацию, купаж, оклейку и др. технологич. операции. 
Вино удостоено золотой, 2 серебряных и бронзовой 
медалей. Н. И. Демиденко, Краснодар 

Р И С Л И Н Г Д А Г Е С Т А Н С К И Й , столовое сухое бе­
лое марочное вино из в-да сорта Рислинг, выращи­
ваемого в х-вах Даг. АССР. Выпускается винсовхо-
зом „Муцал А у л " „Дагвино" с 1972. Цвет вина све­
тло-соломенный с зеленым оттенком. Букет сорто­
вой. Кондиции вина: спирт 10—11% об., титруемая 
кислотность 6 г/дм3 . В-д собирают при сахаристости 
не ниже 18%, титруемой кислотности 7—9 г/дм3 , 
дробят с отделением гребней. Для выработки вина 
отбирают сусло-самотек и первые фракции, к-рые 
сбраживают при темп-ре, не превышающей 26°С 
(см. Белые столовые сухие виноматериалы). Выбро­
дившие и осветлившиеся виноматериалы снимают 
с осадка и направляют на хранение. Срок выдержки 
2 года. На 1-м году проводят эгализацию и полную 
технологич. обработку, на 2-м — технологич. опе­
рации проводят при необходимости. 

Н. И. Демиденко, Краснодар 

Р И С Л И Н Г Д О Н С К О Й , столовое сухое белое ма­
рочное вино из в-да сорта Рислинг, выращиваемого 
в х-вах Ростовской обл. Выпускается с 1953- Цвет 
вина светло-соломенный. Букет характерный, сорто­
вой, с цветочным ароматом. Кондиции вина: спирт 

■Иг 
Рислинг Иссык Рислинг Мысхако 
10—12% об., титруемая кислотность 6—8 г/дм3 . В-д 
собирают при сахаристости 18—20% и титруемой 
кислотности 7—9 г/дм3 , перерабатывают с гребне­
отделением (см. Белые столовые сухие виноматери­
алы). Срок выдержки вина 1,5 года. Все технологич. 
операции осуществляют при минимальном доступе 
воздуха. Вино удостоено 3 серебряных медалей. 

В. П. Арестов, Новочеркасск 

Р И С Л И Н Г З А К А Р П А Т С К И Й , столовое сухое белое 
марочное вино из в-да сорта Рислинг, выращивае­
мого в х-вах Закарпатской обл. УССР. Выпускается 
Середнянским совхозом-заводом с 1960. Цвет вина 
от светло-соломенного до золотистого с зеленова­
тым оттенком. Букет сортовой, яркий, цветочный. 
Кондиции вина: спирт 10—13% об., титруемая кис­
лотность 5—7 г/дм3. В-д собирают при сахаристости 
не ниже 18%, титруемой кислотности 6—8 г/дм3 , дро­
бят с отделением гребней. Виноматериалы готовят 
путем брожения сусла при темп-ре, не превышающей 
26°С (см. Белые столовые сухие виноматериалы). 
Срок выдержки 2 года. Вино удостоено 2 золотых, 3 
серебряных и бронзовой медалей. 

Н. М. Пушкарев, Г. И. Баргман, Одесса 

Р И С Л И Н Г И С С Ы К , столовое сухое белое вино из 
в-да сорта Рислинг, выращиваемого в микрорайонах 
плодвинсовхоза „Иссык " Алма-Атинской обл. Каз. 
ССР. Вырабатывается с 1955. Цвет вина от светло-
-соломенного до темно-золотистого. Кондиции ви­
на: спирт 10—12% об., титруемая кислотность 6— 
8 г/дм3 . В-д собирают при сахаристости 17—21% и 
титруемой кислотности 8—10 г/дм3 , перерабатывают 
без гребнеотделения. Отбирают сусло-самотек и пер­
вую фракцию; брожение ведут доливным способом. 
Сброженный виноматериал снимают с осадка и на­
правляют на хранение. Через 3—4 недели проводят 
вторую переливку и обработку оклеивающими в-ва-
ми. Срок выдержки 1,5 года. Вино удостоено 2 золо­
тых, 3 серебряных и бронзовой медалей. 

В. И. Халина, Алма-Ата 

Р И С Л И Н Г И Т А Л Ь Я Н С К И Й , Г р о ш е в и н а ( в Юго-
славиии), О л а с р и с л и н г (в Венгрии), технич. сорт 
в-да среднего периода созревания. Родина — Италия. 
Относится к эколого-географич. группе западноевро­
пейских сортов. Широко культивируется на Балка­
нах. Районирован на Украине. Листья средние, ок­
руглые, яйцевидные, трех-, пятилопастные, средне-
и глубокорассеченные, светло-зеленые, с незначи­
тельной загнутостью вверх краев, снизу с паутини­
стым опушением. Черешковая выемка открытая, ли­
ровидная или сводчатая, широкая с открытым дном. 
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Цветок обоеполый. Грозди средние, цилиндрические 
или цилиндроконические, часто крылатые, плотные. 
Ягоды мелкие или средние, округлые, светло-зеле­
ные, покрыты темными точками. Кожица плотная, 
прочная. Мякоть сочная. Период от начала распуска­
ния почек до технической зрелости ягод в окрестно­
стях Одессы 148 дней при сумме активных темп-р 
2800—2900°С. Вызревание побегов хорошее. Кусты 
сильнорослые. Урожайность 70—75 ц/га. Сорт в 
средней степени поражается милдью, сильно серой 
гнилью и паутинным клещом. 

Е. П. Чебаненко, Одесса 

Р И С Л И Н Г М Ы С Х А К О , столове сухое белое маро­
чное вино из в-да сорта Рислинг, выращиваемого в 
р-не Новороссийска Краснодарского края. Выраба­
тывается винсовхозом „Малая Земля" с 1946. Цвет 
вина светло-соломенный. Букет с тонами сорта. Кон­
диции вина: спирт 9,5—12% об., титруемая кислот­
ность 6 г/дм3. В-д собирают при сахаристости 17% и 
титруемой кислотности 6—9 г/дм3 ; перерабатывают 
с гребнеотделением (см. Белые столовые сухие вино-
материалы). Срок выдержки вина 1,5 года. На 1-м 
году выдержки проводят эгализацию, купаж и техно-
логич. обработку; на 2-м — все процессы проводятся 
при необходимости. Вино удостоено 5 серебряных 
и бронзовой медалей. 

Р И С Л И Н Г Р Е Й Н С К И Й , см. Рислинг. 

Р Й У - Г Р А Н Д И - Д У - С У Л (Rio-Grande do Sul), круп­
нейшая виноградарско-винодельч. зона Бразилии на 
территории одноименного штата на Ю страны. Пре­
обладают красноцветные латеритные почвы. Климат 
влажный субтропический. В-д американских сортов 
был завезен португальскими колонистами в нач. 16 в. 
Во 2-й пол. 19 в. итальянские колонисты начали по­
садки в-да европейских сортов. В этой зоне сосредо­
точено свыше 70% всех виноградных насаждений 
Бразилии. Преобладают плантации американских 
сортов Изабелла, Ниагара, Конкорд, Зейбель. Основ­

ные европейские сорта: технические белые — Пино, 
Рислинг, Траминер, Мускат, Мальвазия, Треббиано, 
Верначча, Поверелла; красные — Каберне, Мальбек, 
Барбера, Мерло, Санджовезе, Гренаш, Сенсо, Али­
канте; столовые — Альфонс Лавалле, Шасла золоти­
стая, Мускат александрийский, Розато ди Террасина, 
Италия, Кардинал. Средняя урожайность европей­
ских сортов 150—180 ц/га, Изабеллы — свыше 
200 ц/га. Производят в основном ординарные вина. 
Филиал франц. фирмы „ М о е е Шандон" выпускает 
игристые и сухие вина. 

Р И Ш БАБА, Дербент ц и б и л , К и з и л у з ю м , сто­
ловый сорт в-да позднего периода созревания. От­
носится к эколого-географич. группе восточных сор­
тов. Встречается в насаждениях Даг. АССР и на ста­
рых виноградниках Азерб. ССР, Арм. ССР, Туркм. 
ССР. Листья крупные, пяти-, реже трехлопастные, 
глубокорассеченные, слабо воронковидные, сетчато-
-морщинистые, снизу голые. Черешковая выемка от­
крытая стрельчатая или закрытая наглухо с узкоще-
левидным просветом с одной-двумя шпорцами. Цве­
ток обоеполый. Грозди средние, конические. Ягоды 
крупные, удлиненно-яйцевидные, зеленовато-белые 
с бледно-розовым оттенком. Кожица тонкая, эла­
стичная. Период от начала распускания почек до 
полной зрелости ягод в окрестностях Дербента 150 
дней при сумме активных темп-р 3400°С. Вызревание 
побегов хорошее. Урожайность при применении зим­
него влагозарядкового полива 114 ц/га. Сорт слабо 
поражается милдью, сильнее оидиумом, гроздевой 
листоверткой. Обладает хорошей транспортабель­
ностью. Используется для потребления в свежем 
виде, зимнего хранения, приготовления мармелада, 
желе и маринадов. 
Р К А Ц И Т Е Л И , М а м а л и Р к а ц и т е л и , Дедали 
Р к а ц и т е л и , Т о п о л е к , К о р о л е к , грузинский наи­
более распространенный технич. сорт в-да среднего 
периода созревания. Относится к эколого-географич. 
лруппе сортов бассейна Черного моря. В СССР рай-

Ркацители 
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онирован в Грузии, Армении, Узбекистане, Таджи­
кистане, Казахстане, на Украине, в Молдавии, в 
Даг. АССР и в Ставропольском крае. Листья сред­
ние, округлые, слаборассеченные, почти цельные, 
трех-, пятилопастные, воронковидно-желобчатые, 
сетчато-морщинистые, снизу со слабым паутинис­
тым опушением. Черешковая выемка глубокая, от­
крытая, лировидная с острым дном. Цветок обоепо­
лый. Грозди средней величины или крупные, цилин-
дроконические, крылатые, часто двойные. Ягоды 
средние, овальные, золотисто-желтые с коричневыми 
пятнами загара на солнечной стороне. Кожица тон­
кая, прочная. Мякоть сочная, расплывающаяся. 
Период от начала распускания почек до полной зре­
лости ягод в окрестностях г. Телави 150 дней при 
сумме активных темп-р 3000—3100°С. Вызревание 
побегов хорошее. Кусты среднерослые. Урожайность 
100—150 ц/га. Один из наиболее зимостойких сортов. 
Среднеустойчив против милдью, оидиумом повреж­
дается слабо. Обладает высокой устойчивостью про­
тив филлоксеры. 

Р К А Ц И Т Е Л И , столовое сухое белое марочное вино 
из в-да сортов Ркацители, Хихви и Мцване, выращи­
ваемого в х-вах Карданахского микрорайона Груз. 
ССР. Выпускается с 1943. Цвет вина янтарный. Букет 
развитый, фруктовый. Кондиции вина: спирт 11,5— 
13% об., титруемая кислотность 4—6 г/дм3 . В-д со­
бирают при сахаристости не ниже 20%, перерабаты­
вают без отделения гребней (см. Белые столовые 
сухие вино материалы). Брожение ведут по иммере-
тинскому способу в глиняных кувшинах, с периодич. 
перемешиванием мезги. После прекращения броже­
ния кувшины доливают и закрывают герметически. 
Через 20—30 дней проводят переливку и эгализацию 
виноматериалов, к-рые выдерживают в дубовых 
бочках или бутах (2 года). Переливку производят 
каждые 2—3 месяца. Рекомендуется горячий розлив 
или бутылочная пастеризация. Вино удостоено золо­
той, серебряной и 2 бронзовых медалей. 

М. И. Зауташвили, Тбилиси 

Р К А Ц И Т Е Л И БЕРИСЛАВСКОЕ, столовое сухое 
белое марочное вино из в-да сорта Ркацители, выра­
щиваемого в совхозах Херсонской обл. на право­
бережье Днепра. Марка создана в 1968. Цвет вина от 
светло-соломенного до соломенного с зеленоватым 
оттенком. Букет сортовой, слаженный. Кондиции 
вина: спирт 10—13% об., титруемая кислотность — 
6—7 г/дм3. В-д собирают при сахаристости 17—22%, 
титруемой кислотности 6—8 г/дм3 , дробят с гребне-
отделением. Виноматериалы готовят путем броже­
ния осветленного сусла-самотека и первой фракции 
при темп-ре, не превышающей 22°С (см. Белые сто­
ловые сухие виноматериалы). Срок выдержки 1,5 го­
да. На 1-м году выдержки проводят эгализацию, ку­
паж и технологич. обработки, на 2-м — обработки 
назначают при необходимости. Вино удостоено се­
ребряной медали. 

Н. М. Пушкарев, Г. И. Баргман, Одесса 

Р К А Ц И Т Е Л И Г Е Д Ж У Х , столовое сухое белое ма­
рочное вино из в-да сорта Ркацители, выращиваемо­
го в х-вах Дербентского р-на Даг. АССР. Вырабаты­
вается с 1947. Цвет вина от соломенного до светло-
-золотистого. Букет сортовой. Кондиции вина: спирт 
10—11% об., титруемая кислотность 6 г/дм3 . В-д со­
бирают при сахаристости 18—19%, титруемой ки­
слотности 7—8 г/дм3 , дробят с отделением гребней. 
Для выработки вина отбирают сусло-самотек, к-рое 
после отстаивания сбраживают на чистых культурах 

Ркацители Ркацители бериславское 

дрожжей (см. Белые столовые сухие виноматериалы). 
Срок выдержки 2 года. На 1-м году выдержки про­
водят эгализацию, купаж и технологич. обработку, 
на 2-м — технологич. обработки назначаются при 
необходимости. 
Р К А Ц И Т Е Л И Д А Г Е С Т А Н С К О Е , столовое сухое 
белое марочное вино из в-да сорта Ркацители, вы­
ращиваемого в х-вах Даг. АССР. Выпускается вин-
совхозом „Муцал-Аул" ( „Дагвино") с 1981. Цвет 
вина от светло-соломенного до светло-золотистого. 
Букет хорошо выраженный, сортовой. Кондиции 
вина: спирт 10—12% об., титруемая кислотность 6— 
8 г/дм3 . В-д собирают при сахаристости не менее 18%, 
титруемой кислотности 6—9 г/дм3 , дробят с отделе­
нием гребней. Для выработки Р. д. отбирают сусло-
-самотек и сусло первого давления, к-рые сбражи­
вают при темп-ре, не превышающей 26°С (см. Белые 
столовые сухие виноматериалы). Срок выдержки 
вина 1,5 года. На 1-м году выдержки проводят эгали­
зацию, необходимые обработки и переливку, на 2-м 
— обработки проводят при необходимости. 

Р К А Ц И Т Е Л И И Н К Е Р М А Н С К О Е , столовое белое 
марочное вино из в-да сорта Ркацители, выращи­
ваемого в х-вах Севастопольского, Бахчисарайского 
и др. районов Крыма. Цвет вина от светло-соломен­
ного до золотистого. Букет с цветочными тонами, 
присущими сорту. Кондиции вина: спирт 10—13% 
об., титруемая кислотность 6 г/дм3 . В-д собирают 
при сахаристости 18—22%, перерабатывают с отде­
лением гребней (см. Белые столовые сухие винома­
териалы). Рекомендуется прессование в-да по шам­
панскому способу. Выдерживают 1,5 года в дубовых 

Ркацители инкерманское Ркацители терское 
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бутах в спец. помещениях при темп-ре 10—14°С. На 
1-м году производят 2 открытые переливки, на 2-м 
— 1—2 закрытые. Вино удостоено серебряной ме­
дали. А. К. Полонская, Ялта 

Р К А Ц И Т Е Л И ТЕРСКОЕ, столовое сухое белое ма­
рочное вино из в-да сорта Ркацители, выращиваемо­
го в х-вах Наурского р-на Чечено-Ингушской АССР. 
Выпускается Наурским винзаводом с 1963. Цвет вина 
светло-соломенный с зеленоватым оттенком. Букет 
хорошо развитый, сортовой. Кондиции вина: спирт 
9—12% об., титруемая кислотность 6 г/дм3. В-д со­
бирают при сахаристости 17—19%, титруемой ки­
слотности 6—7 г/дм3 , дробят с отделением гребней. 
Виноматериалы готовят путем брожения сусла-само­
тека при темп-ре не выше 26°С (см. Белые столовые 
сухие виноматериалы). Срок выдержки Р. т. 1,5 года. 
На 1-м году выдержки проводят эгализацию, купаж 
и технологич. обработки, на 2-м — технологич. об­
работки назначаются при необходимости. Вино удо­
стоено золотой и серебряной медалей. 

РОБОТ (чеш. robot, от robota — работа, труд) тер­
мин, к-рым обозначают машины с антропомор­
фным (человекоподобным) действием. Впервые вве­
ден К. Чапеком в пьесе „ R . U. R." в 1920. В пром. 
произ-ве и науч. исследованиях Р. — автоматич. про­
граммно управляемые манипуляторы, выполняю­
щие рабочие операции со сложными пространствен­
ными перемещениями. Промышленный Р.-манипу­
лятор имеет, как правило, „механическую руку" (од­
ну или несколько) и вынесенный пульт управления 
либо встроенное устройство программного управле­
ния. Р. применяются в винодельч. пром-сти для вы­
полнения операций по снятию бутылок с конвейера, 
их укладки в тару, разборки пакетов, подачи тары 
и др. 

РОВРАЛЬ, химический препарат, используемый как 
фунгицид контактного действия. Действующее в-во 
— ипродион: изопроилкарбамоил-1-(дихлоро-3,5-фе-
нил-3-гидантион). Белое кристаллич. в-во без запаха. 
Точка плавления — 136°С. Малорастворим в воде, 
растворим в большинстве органич. растворителей. 
Под действием ультрафиолетовых лучей разрушает­
ся. Выпускается в виде 50%-ного смачивающегося 
порошка, пасты и концентрированной эмульсии. На 
в-де рекомендуется для применения в период веге­
тации против серой гнили и оидиума путем опры­
скивания растений 0,15%-ной суспензией при норме 
расхода 1,5—2,25 кг/га. Первую обработку проводят 
при появлении заболевания или в конце цветения, 
последующие — перед смыканием гроздей, в начале 
созревания и через 14—20 дней. Срок ожидания 20 
дней, кратность обработок — не более 4. Слабо ток­
сичен для птиц, пчел и др. насекомых. Меры предо­
сторожности те же, что и при работе с малотоксич­
ными пестицидами. Совместим с большинством пес­
тицидов. 
Лит.: К р а в ц о в А . А . , Г о л ы ш и н Н . М . Препараты для защиты 
растений. — М. , 1984; Справочник по пестицидам. — М. , 1985. 

П. Н. Недов, А. Г. Ребеза, Кишинев 

РОД (genus), основная надвидовая таксономическая 
категория, объединяющая близкие по происхожде­
нию виды. Напр., разные виды в-да, произрастающие 
в Восточной Азии, Северной и Центральной Амери­
ке, в Европе, образуют род Vitis (виноград). Обычно 
Р. включает много видов, но есть и монотипные Р., 
состоящие из одного вида. Род иногда подразде­
ляется на подроды. Близкие Р. группируются в семей­
ства. Семейство Vitaceae Juss. объединяет 14 родов: 

Acareosperma, Ampelocis-
sus, Ampelopsis, Cayratia, 
Cissus, Clematicissus, Cy-
phostemma, Landukia, Par-
thenocissus, Pterisanthes, 
Pterocissus, Rhoicissus, Te-
trastigma, Vitis, из к-рых 4 
(Acareosperma, Clematicis­
sus, Landukia и Pterocissus) 
— монотипных. В архео-
логич.раскопках на грани­
це юры и мела встречают­
ся ископаемые виды вы­
мершего рода Cissites. P. 
обозначается одним латин- . 

А. К. Родопуло 
ским словом, например, 
Vitis (виноград), Parthenocissus (девичий виноград), 
Ampelopsis (виноградовник). 

Ш. Г. Топалэ, Кишинев 

РОД П О Ч В , таксономич. единица классификации 
почв ниже подтипа, но выше вида. 
Используется для разделения подтипов на группы почв со специфич. 
свойствами, обусловленными особенностями химич. и гранулометрич. 
состава почвообразующих пород, влиянием грунтовых вод, а также 
агротехногенных факторов. В черноземах, напр., выделяются след. 
роды: слабодифференцированные — имеют нечеткие границы гене-
тич. горизонтов, нетипично выраженные морфологич. признаки, раз­
виты на легких супесчаных и песчаных породах; остаточно-карбонат-
ные — отличаются очень высоким содержанием карбонатов, образо­
ваны на элюво-делювии известняков, мергелей, мела; солонцевато-
-засоленные — содержат повышенное кол-во воднорастворимых 
солей и поглощенного натрия, развиты на засоленных суглинках или 
глинах; слитые — характеризуются очень высокой плотностью и тре-
щиноватостью в сухом состоянии, липкостью и вязкостью — во влаж­
ном, образуются на иловато-глинистых породах; остаточно-луговые 
— отличаются реликтовыми признаками „лу говости " , приурочены 
к надпойменным речным террасам. По признакам агротехногенной 
преобразованности могут быть выделены роды: вторично-солонце­
вато-засоленных и вторично-слитых орошаемых черноземов, а также 
род плантажированных среднемощных черноземов. П р и планирова­
нии размещения сортов в-да на участке необходимо учитывать Р. п. 
Ла слитых и солонцевато-засоленных черноземах не рекомендуется 
размещать виноградники. 

Лит.: Классификация и диагностика почв СССР. — М. , 1977; Почвы 
Молдавии. — К., 1984. — Т. 1. Б.П.Подымов, Кишинев 

Р О Д И О Л А РОЗОВАЯ (Rhodiola rosea L.), з о л о т о й 
к о р е н ь , вид многолетнего травянистого растения 
сем. толстянковых; ингредиент ароматизированных 
вин. Растет в полярно-арктической и альпийской 
областях Европейской части СССР, в Сибири и в 
горах Алтая. Осн. промышленные заросли находят­
ся на Алтае. Используют корневище и корни P.p., 
имеющие горько-вяжущий вкус и запах, напомина­
ющий аромат розы; содержат фенольные соедине­
ния, флавоноиды, дубильные в-ва, эфирное масло 
(5%), органические кислоты, сахара, липиды, вита­
мины С, РР и др. Применяют в произ-ве марочного 
белого вина Букет Молдавии. 
Лит.: Г а м м е р м а н А . Ф . , Г р о м И . И . Дикорастущие лекарственные 
растения СССР. — М. , 1976. М. В. Бодруг, Кишинев 

Р О Д Й Т И С , Р о г д и т и с , К о к к и н а р а , древний гре­
ческий винный сорт в-да. Листья крупные, глубоко-
рассеченные, пятилопастные, снизу покрыты щети­
нистым опушением. Черешковая выемка открытая, 
неправильной стрельчатой формы. Цветок обоепо­
лый. Грозди от средних до крупных, цилиндрокони-
ческие, среднеплотные. Ягоды средние и крупные, 
овальные, розовые или красные. Кусты сильнорос­
лые. Устойчивость к милдью и оидиуму слабая. 

Р О Д О П У Л О Александр Константинович (р. 12.8. 
1903, г. Кобулети Груз. ССР), сов. биохимик. Д-р 
биологич. наук (I960), проф. (1975). После оконча­
ния (1930) Груз. с.-х. ин-та на научно-исслед. работе. 
С 1961 ст. науч. сотрудник Ин-та биохимии им. 
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А. Н. Баха АН СССР. Р. проводил исследования в 
области биохимии и микробиологии в-да, техно­
логии вина. Теоретич. и практич. значение имеют его 
работы по регулированию окислительных процес­
сов при технологии приготовления шампанского. 
Впервые научно обосновал и внедрил в произ-во 
обескислороживание вина дрожжами. Изучает про­
блемы биохимии и технологии переработки в-да и 
вина, образования в-в, обусловливающих аромат 
вина. 
Соч.: О биохимических процессах в виноделии. — М. , 1962; Биохимия 
виноделия. — М. , 1971; Биохимия шампанского производства. — 2-е 
изд. — М. , 1975; Основы биохимии виноделия. — 2-е изд. — М. , 1983. 

Р О Ж О К , короткая двухлетняя часть древесины ку­
ста, на к-рой находятся сучок замещения и плодовая 
лоза (см. Куст винограда). 

РОЗА Э Ф И Р Н О М А С Л И Ч Н А Я , вид растений рода 
Rosa сем. розоцветных, ингредиент ароматизирован­
ных вин. Культивируется во многих странах; в СССР 
— в Крыму, Молдавии, Краснодарском крае и на 
Кавказе (Грузия и Армения). В качестве сырья ис­
пользуют лепестки (розовые или красные) с прия­
тным характерным ароматом, содержащие большое 
кол-во эфирного масла (0,15—0,7% от массы свежесо­
бранных цветков). В состав эфирного масла входят 
фенилэтиловый спирт (60—75%), гераниол (2—10%), 
цитронеллол (1—5%), нерол (1—4%) и стеароптены. 
Применяется в произ-ве ароматизированного вина 
Сэнэтате, ликеров и настоек. 

РОЗАКЙЕ РОШИЕ, столовый сорт в-да позднего 
периода созревания. Предполагается, что происхо­
дит из Малой Азии от сорта Розаки. Имеет ограни­
ченное распространение. В СССР встречается в кол­
лекционных насаждениях. Урожайность средняя и 
постоянная. Устойчивость против милдью и оидиу­
ма слабая. 

РОЗЛИВ ВИНА, технологич. операция, предусма­
тривающая налив готового вина в бутылки, в к-рых 
вино поступает в торговую сеть или на выдержку в 
коллекции. Процесс Р. в. в бутылки включает допо­
лнительно след. технологические операции: мойку 
бутылок, укупорку, бракераж, внешнее оформление 
и завертывание бутылок в бумагу. При произ-ве га­
зированного вина его сатурация диоксидом угле­
рода совмещена с операцией розлива. Р. в. в унифи­
цированную тару осуществляется на разливочных 
машинах различной конструкции и производитель­
ности. Различают Р. в. в бутылки по объему и по уро­
вню. Налив определенного объема вина в бутылку 
называется розливом по объему, а налив вина до 
определенной высоты бутылки — розливом по уров­
ню. Последний вид розлива является желательным 
для марочных вин, окисление к-рых может нарушить 
приобретенные с годами выдержки качества. Сниже­
ние концентрации кислорода в вине при розливе с 
целью предохранения от окисления достигается про­
дувкой вина до розлива инертными газами, продув­
кой и заполнением бутылок диоксидом углерода 
(или др. инертным газом) и удалением воздуха из 
надвинного пространства после наполнения бутылок 
инертным газом. 
Для обеспечения биологич. стабильности отдельных 
типов вин (столовых, сухих, полусухих и полуслад­
ких) применяется бутылочная пастеризация, а также 
горячий розлив и холодный стерильный розлив. 
Лит.: Г е р а с и м о в М. А. Технология вина. — 3-е изд. — М. , 1964; 
Теория и практика виноделия: Пер. с фр. — М. , 1984. — Т. 4. 

Р. П. Точилина, Москва 

РОЗЛИВ Ш А М П А Н С К О Г О , технологич. операция 
в произ-ве шампанского резервуарным методом, 
заключающаяся в наполнении бутылок готовым 
шампанским. Р. ш. осуществляется по уровню в но­
вые шампанские бутылки (ГОСТ 10117-80) на спец. 
разливочных машинах в соответствии с требования­
ми ГОСТ 13918-68. После Р. ш. высота уровня вина от 
верхнего края венчика бутылки должна составлять 
8 i 1 см при темп-ре 20°С. Для того чтобы в резуль­
тате розлива не ухудшились качество и типичные 
свойства шампанского из-за окисления компонентов 
вина и дешампанизации, при Р. ш. необходимо соб­
людать след. технологич. требования: постоянно 
поддерживать давление в разливочной машине не 
менее 200 кПа и темп-ру не выше — 1°С; непосред­
ственно перед заполнением бутылок удалять из них 
воздух путем вакуумирования или др. способами; 
исключить резкие динамич. воздействия, колебания 
темп-ры и возникновение местных температурных 
градиентов; не допускать нарушения герметичности; 
исключить свободное падение и распад струи вина; 
направлять поток вина на внутреннюю поверхность 
стенок бутылки („шатровый розлив"); охлаждать 
бутылки перед розливом. При соблюдении этих тре­
бований вкус и букет шампанского после розлива 
не приобретают окисленных тонов и существенно 
не нарушается фазовое равновесие между отдель­
ными формами диоксида углерода, сложившееся в 
результате шампанизации. После Р. ш. бутылки не­
медленно герметически укупоривают спец. пробка­
ми, к-рые закрепляют с помощью мюзле и направ­
ляют на контрольную выдержку. 
Лит.: Сборник технологических инструкций, правил и нормативных 
материалов по винодельческой промышленности /Под ред. Г. Г. Ва-
луйко, А. В. Трофимченко. — 5-е изд. — М. , 1978; М е р ж а н и а н А. А. 
Физико-химия игристых вин. — М. , 1979; К и ш к о в с к и й З . Н . , М е р ­
ж а н и а н А. А. Технология вина. — М. , 1984. 

А. А. Мержаниан, Краснодар 

Р О З М А Р И Н Л Е К А Р С Т В Е Н Н Ы Й (Rosmarinus of­
ficinalis L.), вид вечнозеленых кустарников сем. гу­
боцветных; ингредиент ароматизированных вин. 
Дико растет в средиземноморских странах, культиви­
руется на Южном берегу Крыма и Черноморском 
побережье Кавказа. В качестве сырья используют 
листья и соцветия Р. л., содержащие значит, кол-во 
эфирного масла: 1,5—2,5% массы сухого сырья. В 
состав последнего входят: пинен (30%), камфен (20%), 
цинеол (10%), борнеол (10%), камфора (7%) и др. Это 
прозрачная, бесцветная или желтоватая жидкость, 
обладающая сильным камфорным запахом и пряно-
-горьким вкусом. 

Р О З Н И Ч Н А Я ЦЕНА, см Цена. 

РОЗОВЫЕ ВИНА, вина, получаемые из красных 
сортов в-да с белой или слегка окрашенной мякотью 
или из смеси красных и белых сортов; при этом бро­
жение проводят т. о., чтобы окраска вина оставалась 
розовой. Р. в. можно готовить также смешением 
красных и белых виноматериалов. Во Франции этот 
прием запрещен. В зависимости от интенсивности 
окраски к Р. в. относят: вина с оттенком от светло-
-розового до светло-красного; вина с бледно-рубино­
вой окраской; вина с оттенком шелухи лука, в окрас­
ке к-рых преобладают оранжевые и желтые тона. 
Достаточно окрашенные Р. в., к-рые очень близки к 
красным, получают путем ограниченного настаива­
ния мезги или непродолжительной (5—24 ч) ее угле-
кислотной мацерации, обеспечивающей хорошую 
диффузию полифенолов кожицы. Известны и др. 
Р. в., к-рые больше приближаются к белым. Их по­
лучают в результате прессования мезги сразу же по-
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еле дробления в-да и при меньшем контакте сусла с 
ней. Эти вина более ароматны и свежи. Столовые 
Р. в. потребляют обычно молодыми. 
Лит.: Теория и практика виноделия: Пер. с фр. — М . , 1980. — Т. 3. 

РОИЦЙССУС (Rhoicissus Planch.), род семейства 
Vitaceae Juss. Включает 12 видов, распространенных 
на юге Аравийского полуострова, в центральной 
Африке и Южной Америке. Небольшие кустарники 
с усиками. Листья простые или сложные с 3—5 ло­
пастями. Соцветие — завиток без усиков. Цветки 
обоеполые или ложнообоеполые 5—7-членного типа 
с толстыми твердыми лепестками продолговато-
-треугольной формы. Подпестичный диск полностью 
сросся с завязью. Ягода твердая, мясистая, с 1—4 
сферически-овальными семенами, имеющими хо­
рошо выраженную халазу. Цитологически изучены 
2 вида — Rh. rhomboidea (E. Mey) Planch., Rh. sericea 
Planch., произрастающие во влажных субтропиках 
южной Африки и встречающиеся в СССР в фондо­
вых оранжереях Главного Ботанического сада АН 
СССР (Москва) и Ботанического сада АН МССР 
(Кишинев). Оба вида имеют одинаковое число хро­
мосом 2л = 40. 
Лит.: Тропические и субтропические растения. — М . , 1974; Ampelo-
grafia Republicii Socialiste Romania. — Bucure§ti, 1970. — V. 1. 

Ш. Г. Топалэ, Кишинев 

РОЙЯЛ ВИНЬЯРД, П р о з р а ч н ы й , П а н о прекос , 
Сицильен, Шасла де К а н д о л ь , столовый сорт 
в-да раннего периода созревания. Выведен в Англии 
из семян неизвестного сорта. Встречается в коллек­
ционных насаждениях и на небольших производ­
ственных участках Одесской, Николаевской и Крым­
ской обл. УССР. Листья средние, округлые, трехло­
пастные, с металлическим блеском, средне- или силь-
норассеченные с загнутыми вниз краями. Цветок 
обоеполый. Грозди средние, конические или цилин-
дро-конические, иногда крылатые, средней плотнос­
ти. Ягоды средние и крупные, овально-яйцевидные, 
зеленовато-желтые с золотистым оттенком и про-

Ройял Виньярд 

свечивающимися жилками. Кожица тонкая, прочная, 
покрыта восковым налетом. Мякоть мясисто-со­
чная. Период от начала распускания почек до полно­
го созревания ягод в Одесской обл. 131, в Ялте — 145 
дней при сумме активных темп-р 2600°С. Вызревание 
побегов хорошее. Кусты сильнорослые. Урожай­
ность стабильная (80—100 ц/га). Сорт слабо поража­
ется оидиумом, милдью и серой гнилью ягод. Грозди 
редко повреждаются листоверткой, хорошо сохра­
няются при длительной выдержке на кустах, не увяли-
ваясь. Транспортабельность высокая. 

Е. Н. Докучаева, Одесса 

РОЛЬ, старый столово-технический французский 
сорт в-да позднего периода созревания. Завезен в 
1959 из Франции в коллекцию Молд. НИИВиВ . Цве­
ток обоеполый. Грозди довольно крупные, цилин­
дрические, среднеплотные и плотные. Ягоды сравни­
тельно крупные, круглые, белые. Мякоть сочная. 
Кусты выше средней силы роста. Вызревание побегов 
хорошее. Урожайность высокая. 

„ Р О М А Н Ё Ш Т Ы " , совхоз - завод , , Р о м а н е ш т ы " 
(с. Романешты Страшенского р-на МССР), агропро­
мышленное предприятие по произ-ву винограда и 
вина. Организован в 1940. Площадь виноградников 
842 га (1985). Осн. сорта: Каберне-Совиньон, Трами-
нер розовый, Мерло, Алиготе. Урожайность с 1 га 
(в среднем за год) составила в 1976—1980 52 ц, в 
1981—1984 — 75,7, валовой сбор в-да 2897 и 5170 со­
ответственно. Производительность труда за сравни­
ваемый период возросла в 1,5 раза. Винзавод мощно­
стью переработки 6 тыс. т в-да в сезон вырабатывает 
шампанские виноматериалы и марочные вина Ро­
манешты и Трандафирул Молдовей. 
Лит.: Х а ч а т у р я н Р. П. Совхоз-завод „ Р о м а н е ш т ы " . — К., 1967. 

Р О М А Н Ё Ш Т Ы , столовое красное марочное вино. 
Марка создана в совхозе-заводе „Романешты" 
МССР в 1960 сначала под названием „Бордо" , а с 
1962 — Романешты типа Бордо. Вино Р. готовится 
из в-да сортов Каберне-Совиньон, Мерло, Мальбек, 
выращиваемого в микрорайоне Романешты Стра­
шенского р-на путем купажирования виноматериа-
лов в следующих пропорциях: 

Каберне-
Совиньон 60 60 60 
Мерло 30 25 20 
Мальбек 10 15 20 

Цвет вина рубиновый. Букет с тонами миндаля и фи­
алки. Кондиции вина: спирт 9,5—13% об., титруемая 
кислотность 5—7 г/дм3. В-д собирают при сахари­
стости не менее 18% и титруемой кислотности 
6—8 г/дм3 , дробят с гребнеотделением. Сульфити-
руемая до 100—150мг/дм3 мезга сбраживается в ча­
нах (см. Брожение на мезге). Полученные виномате­
риалы купажируют по одной из указанных пропор­
ций, после чего закладывают на выдержку. Общий 
срок выдержки 2 года. Вино удостоено 4 серебряных 
медалей. (И. см. на с. 55). 

Р О М А Ш К А А П Т Е Ч Н А Я , р о м а ш к а ободранная 
(Matricaria recutita L.), вид однолетнего травянисто­
го растения семейства сложноцветных; ингредиент 
ароматизированных вин. Сырьем служат свежераспу-
стившиеся цветки, к-рые содержат флавоноиды, ку-
марины, аскорбиновую кислоту, эфирное масло 
(0,5%), в состав к-рого входят азулены, терпены, изо-
валериановая к-та. Собирают во время цветения и 
сушат в тени. 
Лит. см. при ст. Ароматические растения. 
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Р О Н И Л А Н , химический препарат, используемый 
как фунгицид. Действующее в-во — винклозолин: 
3-(3,5-дихлорфенил)-5-метил-5-венил-1,3-оксазоли-
дин-2,4-дион. Выпускается в виде 50- и 75%-ного сма­
чивающегося порошка. Рекомендован против серой 
гнили и оидиума на виноградниках при норме расхо­
да 1—1,5 кг/га путем опрыскивания 0,1—0,15%-ной 
суспензией. Против серой гнили первую обработку 
проводят до цветения, если погода благоприятна 
для развития болезни, сразу после цветения, перед 
смыканием гроздей, в начале окрашивания ягод и 
спустя 14—20 дней; против оидиума — при появле­
нии болезни или сразу после распускания почек, до 
цветения и затем повторяют через 10—15 дней. Крат­
ность обработок — 4. Последняя обработка разре­
шена не позже, чем за 30 дней до сбора урожая. Мало­
токсичен для теплокровных. Меры предосторожно­
сти те же, что при работе с малотоксичными пести­
цидами. 
Лит.: Кравцов А. А., Г о л ы ш и н Н . М . Препараты для защиты 
растений. — М., 1984; Справочник по пестицидам. — М., 1985. 

П. Н. Недов, Кишинев 

„ Р О С В И Н Ш А М П А Н П Р О М " (Г. Москва), управле­
ние винодельческой промышленности РСФСР. В 
систему „ Р . " входят (1985) 48 предприятий вторич­
ного в-делия, в т. ч. крупнейшие в стране Московский 
з-д шампанских вин и Новосибирский пиввинком-
бинат. Предприятия выпускают (1984) 65995 тыс. дал 
виноградного вина и 73,1 млн. бутылок шампанско­
го. За 1981—84 производительность труда в системе 
„ Р . " выросла на 17,5%. На различных конкурсах про­
дукция „ Р . " (Мадера, Херес, шампанское Золотое и 
др.) удостоена 59 медалей (в т. ч. 36 золотых), 1 Гран-
-при. 

РОССИЙСКАЯ СОВЕТСКАЯ ФЕДЕРАТИВНАЯ 
С О Ц И А Л И С Т И Ч Е С К А Я Р Е С П У Б Л И К А , РСФСР, 
Российская Федерация , крупнейшая по площади, 
населению и экономич. потенциалу союзная респу­
блика СССР. Расположена в вост. части Европы и 
сев. части Азии. Образована 25 окт. (7 ноября) 1917. 
Площадь 17075,4 тыс. км 2 . Население 143,1 млн. чел. 
(на 1.1.1985). Столица — г. Москва. 
Виноградарство и виноделие. На терр. РСФСР про­
мышленное в-дарство сосредоточено на Северном 
Кавказе, на сравнительно узкой полосе, граничащей 

Панорама донских виноградников 

Освоение крутых склонов под виноградники на Северном Кавказе 

с бассейнами Черного и Каспийского морей, между 
41° и 47° 30' с. ш. По рельефу выделяются р-ны рав­
нинного и горного в-дарства. На равнинных терр. и 
пологих склонах, доступных для механизированной 
обработки, размещено 95% виноградных насажде­
ний. К горным р-нам относится в основном узкая 
полоса вдоль склонов Кавказских гор (уклон от 10° 
до 25°), на к-рых размещено ок. 5% виноградников. 
Климат большинства виноградарских зон резко кон­
тинентальный, с суровыми зимами, что вызывает 
необходимость укрытия кустов на зиму (50% площа­
ди). Благоприятные тепловые и световые условия 
вегетации в Даг. АССР и в Краснодарском крае, где 
сумма активных темп-р выше 3600°—4000°С, позво­
ляют успешно вести неукрывную культуру в-да. На 
сев. границе промышленной культуры в-да (Ново­
черкасск — Волгоград) сумма активных темп-р 
(3300°С) обеспечивает вызревание ягод и у поздних 
сортов в-да при высоком качестве продукции. Пе­
риод вегетации здесь на 1,5 месяца короче, чем тре­
буется для виноградной лозы, а сильные морозы 
( —30°С, — 35°С) в сочетании с малоснежьем особен­
но вредоносны. Эти р-ны отличаются недостаточ­
ным и неустойчивым увлажнением (от 250 до 500 мм 
осадков в год) при высокой инсоляции. Ранние осен­
ние заморозки возможны в конце сентября, поздние 
весенние — иногда в первой декаде — середине мая. 
Только в южных р-нах заморозков практически не 
бывает. В засушливых юго-вост. р-нах орошение ви­
ноградников необходимо и эффективно на большей 
части территории Дагестана, в пойме и дельте р. Те­
рек, в пойме рек Кума и Калаус в Ставропольском 
крае, в зоне Волго-Донского канала и Цимлянского 
водохранилища, в Волго-Ахтубинской пойме и Сред­
нем Поволжье. Почвенные условия на терр. Север­
ного Кавказа весьма разнообразны. Благоприятные 
для культуры в-да почвы представлены черноземами 
(Приазовье, Предкавказье), сменяющимися в юго-
-вост. р-нах каштановыми почвами. Встречаются 
значит, массивы песчаных (в зоне Терско-Кумского 
канала, Дона, в Астраханской обл.), щебенчатых 
и каменистых почв (в предгорьях Кавказа), а также 
перегнойно-карбонатные, бурые и темно-серые по­
чвы. Наиболее древняя культура в-да (более 2 тыс. 
лет) связана с Ю ж н ы м Дагестаном. В остальных 
р-нах Северного Кавказа и Нижнего Поволжья рас­
пространение в-дарства относится к 17—18 вв. В 1914 
площадь виноградников составляла ок. 50 тыс. га, 
валовой сбор в-да — 213 тыс. т. Во время первой ми-
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Новый сорт винограда Карамол селекции В Н И И В и В им. Я . И . П о ­
тапенко 

ровой войны в-дарство пришло в упадок. К 1919 пло­
щадь виноградников сократилась почти вдвое. К 
1940 общая площадь виноградников увеличилась до 
42 тыс. га. Быстрый рост площади виноградных на­
саждений промышленного типа массивами от 500— 
1500 га и более начался с конца 50-х годов. Начиная 
с середины 60-х годов значительно возросли площа­
ди виноградников, произ-во в-да, винодельч. про­
дукции. 
РСФСР занимает 4-е место в стране по площади ви­
ноградных насаждений и производству в-да. Уд. вес 
в-дарства в растениеводстве республики составляет 
0,14%. Обшая плошадь виноградников 190 тыс. га 
(табл. 1), из них 189,4 тыс. га на Северном Кавказе. 

Т а б л и ц а 1 
Основные показатели развития виноградарства 

В совхозах сосредоточено 91,2% общей площади ви­
ноградников республики, 4,9% — в колхозах, 3,9% 
— у населения. Основные р-ны промышленного 
в-дарства: Дагестанская АССР (70,9 тыс. га), Красно­
дарский край (57,8 тыс. га), Чечено-Ингушская АССР 
(24,5 тыс. га), Ростовская область (16,4 тыс. га), Ста­
вропольский край (16,5 тыс. га), Кабардино-Балкар­
ская АССР (2,8 тыс. га). Небольшие площади ви­
ноградников имеются в Северо-Осетинской АССР 
(0,5 тыс. га), в Нижнем и Среднем Поволжье, на Даль­
нем Востоке (в Приморском крае). В-дарством в рес­
публике занимаются 235 с-зов и совхозов-заводов. 
На долю одного с-за приходится в среднем 834 га. 
Наиболее крупные по площади и продуктивности 
насаждений совхозы: им. В.И.Ленина Анапского 
р-на, им. Ш. Алиева Дербентского р-на Даг. АССР, 
,,Кизлярский" Кизлярского р-на, „Черноморский" 

и „Азовский" Темрюкского р-на Краснодарского 
края. Система ведения в-дарства претерпела сущес­
твенные изменения. Густые посадки виноградников 
в прошлом (5—10 тыс. кустов на 1 га) с опорой на 
кольях сменились рядовыми посадками на шпалере. 
В зоне неукрывной культуры в-да при орошении или 
достаточной влагообеспеченности для сильнорослых 
сортов применяются штамбовые формы кустов (вы­
сота штамба 120 см) с вертикальным или свободным 
размещением побегов при междурядьях 3—4 м; на 
богарных виноградниках средне- и высокоштамбо­
вые формы, междурядья 3,0—2,5 м (в ряду между ку­
стами 1,25—1,5—2,0 м, в зависимости от силы роста 
кустов). В зоне укрывной культуры для европейских 
сортов в-да применяются: наклонные односторонние 
средне- и длиннорукавные формы при укрытии ло-
зоукладчиком; приземные формы при укрытии оку­
чиванием повышенным валом земли, междурядья 
3,0—2,5 м (в ряду между кустами 1,25—1,5—2,0 м), 
часть старых насаждений имеет междурядья 2 м. 
Корнесобственная культура в-да в РСФСР является 
преобладающей, привитые виноградники составляют 
ок. 20%. К зоне сплошного заражения филлоксерой 
отнесены Краснодарский край, отдельные р-ны Став­
ропольского края, Чечено-Ингушской АССР, Даг. 
АССР, Ростовской обл., в к-рых начато произ-во 
привитого посадочного материала в-да. По сорто­
вому составу (1984) виноградники на 87% представ­
лены техническими сортами, 13% — столовыми. 
Технические сорта: Ркацители (44%), Алиготе (6,2%), 
Рислинг рейнский (6%), Саперави (3,4%), Каберне-
-Совиньон (2,8%), Траминер (2,7%), Совиньон (1,9%), 
Плавай и Клерет (по 1,8%), Мускат белый (1,7%), 
Сильванер (1,6%), Изабелла (1,4%), Пино серый 
и Мерло (по 1,2%), Пино белый (1%). В последние 
годы интенсивно размножаются новые сорта с повы­
шенной морозо- и милдьюустоичивостью селекции 
ВНИИВиВ им. Я. И. Потапенко — Саперави север­
ный, Фиолетовый ранний, Степняк, Выдвиженец и 
др., занимающие в совхозах республики более 4 тыс. 
га (2,0%). Внедрение этих сортов в произ-во позво­
ляет расширить зону неукрывной культуры в-да. Сто­
ловые сорта: Агадаи (3,3%), Шасла (1,6%), Галан, 
Мускат гамбургский, Кардинал, Карабурну, Италия 
и др. Систематически расширяются площади, зани­
маемые новыми районированными высокоурожай-

Виноградоуборочный комбайн «Дон 1-М: 

Общая площадь вино­
градных насаждении, 
тыс. га 

в т. ч. плодоносящих, 
тыс. га 

Урожайность, ц/га 

Валовой сбор винограда, 
тыс. т 

В среднем 

1971—75 

166 

120 

51,1 

631 

за год 

1976—80 

193 

118 

57,0 

714 

1984 

190 

138 

79,5 

1134 
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ными сортами — Везне, Десертный, Зоревой, Народ­
ный, Мускат дербентский, Мускат транспортабель­
ный, Особый, Пестроцветный. Винодельческая про­
мышленность России была представлена мелкими 
предприятиями, к-рые после установления Советской 
власти были расширены и технически перевооруже­
ны. Построены крупные винзаводы, на к-рых широ­
ко внедрены высокопроизводительные непрерывно 
действующие технологич. комплексы машин и обо­
рудования, обеспечивающие повышение качества 
продукции и снижение затрат труда. 

Производство шампанского и бренди 

Шампанское 
Бренди (коньяк) 

Единица 
измере­

ния 

млн. бут. 
тыс. дал 

1970 
В среднем за год 

1971—7511975—80 

34,33 32,45 59,7 
1101 1414 2067 

1983 

88,6 
2524 

РСФСР занимает 1-е место в стране по произ-ву ви-
нодельч. продукции. Она выпускает 40% виноград­
ного вина, 42,3% шампанского, 25,8% коньяка. Уд. 
вес винодельч. отрасли в пищевой пром-сти респу­
блики составляет 15,6%. Переработка в-да, выращи­
ваемого на Сев. Кавказе, сосредоточена в основном 
на 102 винзаводах первичного в-делия непосредствен­
но в винсовхозах. 42 промышленных предприятия 
вторичного в-делия размещены в различных р-нах 
и городах республики. Обработка виноматериалов, 
поступающих из союзных республик, производится 
на 54 крупных винодельческих предприятиях. Вино­
дельческая пром-сть республики выпускает более 200 
наименований виноградных вин, шампанского, конь­
яков, соков. Наиболее крупные предприятия нахо­
дятся в гг. Ростове, Краснодаре, Москве, Ленингра­
де. Лучшие виноградные вина: Цимлянское игристое, 
столовые вина Дона, Черноморского побережья 
Кавказа, предгорных р-нов Ставрополья. Высоко­
качественные десертные вина из мускатов, Пино се­
рого производят на Прасковейском винзаводе. Наи­
более крупные предприятия по произ-ву игристых 
вин находятся: в Москве — завод им. 60-летия СССР 
(20 м л н . бут . в г од . ) , Р о ­
стове (16 МЛН. бут . ) , Л е - Вина и коньяки РСФСР 
нинграде (10,8 млн. бут.), 
Горьком (9,2 млн. бут.), 
Цимлянске (8,9 млн. бут.). 
Высокую оценку получи­
ло Советское шампанское 
винсовхоза „Абрау-Дюр­
со". Центры коньячного 
произ-ва — Кизляр, Дер­
бент. Известностью поль­
зуются марочные конья­
ки (Махачкала. Кизляр, 
Дагестан). Винопродукция 
РСФСР удостоена 3 Гран-
-при и более 400 медалей 
(в т. ч. 169 золотых). 

Наука и п о д г о т о в к а 
кадров. Первым науч­
ным учреждением в Рос­
сии была Донская энохи-
мическая лаборатория, ос­
нованная в 1915 и преобра­

зованная в 1926 в Донскую опытную станцию, а 
в 1936 — в институт в-дарства и в-делия. Научно-
-исслед. учреждения виноградарско-винодельческого 
профиля в РСФСР: Всероссийский научно-исследова­
тельский институт виноградарства и виноделия им. 
Я.И.Потапенко, Северо-Кавказский зональный науч­
но-исследовательский институт садоводства и вино­
градарства, Дагестанский научно-исследовательский 
институт виноградарства и виноделия, Центральная 
генетическя лаборатория им. И. В. Мичурина (г. М и ­
чуринск), Московский филиал ВНИИВиВ „Магарач" , 
Отраслевая научно-исследовательская лаборатория 
технологии игристых вин. Анапская зональная опыт-
пая станция виноградарства и виноделия, Прикумекая 
опытная станция виноградарства и виноделия, Дер­
бентская опытная станция виноградарства. В г. Но­
вочеркасске создана крупнейшая в республике ампе-
лографическая коллекция. В РСФСР работали ви­
дные ученые: Г. Г. Агабальянц, М. А. Герасимов, 
М. А. Лазаревский, А. С. Мержаниан, А. М. Негруль, 
Я. И. Потапенко, А. М. Фролов-Багреев, М. А. Хо-
вренко. В настоящее время отечественную науку о 
виноградарстве и виноделии развивают ученые 
ВНИИВиВ им. Я. И. Потапенко, Московской сельско­
хозяйственной академии им. К. А. Тимирязева, Ку­
банского сельскохозяйственного института, среди 
которых Е. И. Захарова, К. В. Смирнов, Л. М. Малта-
бар; 3. Н. Кишковский. В ин-тах, лабораториях и на 
опытных станциях данного профиля работают (1984) 
19 докторов и 120 канд. наук. Подготовка агрономов-
-виноградарей, инженеров-виноделов и технологов 
ведется на кафедрах в-дарства и в-делия вузов: Ку­
банского сельскохозяйственного института, Даге­
станского сельскохозяйственного института, Кра­
снодарского политехнического института, Москов­
ского технологического института пищевой промы­
шленности, Московской с.-х. академии им. К. А. Ти­
мирязева, Донского с.-х.. института (пос. Персианов-
ка), Плодоовощного ин-та им. И. В. Мичурина (г. 
Мичуринск), а также в средних спец. заведениях: 
Прасковейском техникуме виноделия и виноградар­
ства, Пухляковском совхозе-техникуме виногра­
дарства и садоводства, Анапском учебном комби­
нате и др. Научные периодич. издания по в-дарству 
и в-делию: „Виноделие и виноградарство СССР" 
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чем надземная часть. Чем сильнее растет надземная 
часть виноградного растения, тем больше растет 
корневая система. Низкие (6°—8°С) и высокие (более 
40°С) темп-ры и избыточная влажность почвы по­
давляют Р. в-да. Наиболее интенсивный Р. в-да про­
исходит при температуре 25°—30°С. 
Лит.: Ампелография СССР. — M. , 1946. — Т. 1; Ч а й л а х я н М . Х . 
Основные закономерности онтогенеза высших растений. — М. , 1958; 
С а б и н и н Д. А . Физиология развития растений. — М. , 1963; М е р ж а -
ниан А. С. Виноградарство. — 3-е изд. — М., 1967; Л е о п о л ь д А. Рост 
и развитие растений: Пер. с англ. — М. , 1968; С т о е в К. Д. Физиоло­
гические основы виноградарства. — София, 1971; К е ф е л и В. И. Рост 
растений. — 2-е изд. — М . , 1984. А. Д. Неврянская, Кишинев 

РОСТОВСКАЯ ОБЛАСТЬ, виноградарско-вино-
дельч. зона РСФСР. Территория области представ­
ляет собой равнину, пересекаемую Доном, его при­
токами и небольшими степными реками. В почвен­
ном покрове преобладают черноземы. Климат кон­
тинентальный. Средняя темп-pa января от — 5°С до 
- 9 ° С , июля 22°—24°С. Сумма осадков 360—470 мм 
в год. Сумма активных темп-р 2800°—3600°С. Пром. 
в-дарство — самое северное в России, началось со 
времен Петра I. Виноградники занимали преимущес­
твенно нижние части склонов правого берега р. Дон. 
Интенсивное развитие отрасли началось в годы Сов. 
власти. С созданием оросительной системы Цимлян­
ского гидроузла (1955) на левом берегу Дона было 
организовано 26 виноградарских с-зов. Площадь 
виноградников 16,4 тыс. га (1984), в т. ч. 11,4 тыс. га 
орошаемых. 80% виноградников укрывных, 20% неу­
крывных (сорта с повышенной морозоустойчивос­
тью селекции ВНИИВиВ им. Я. И. Потапенко — Са­
перави северный, Фиолетовый ранний, Выдвиженец). 
Средняя урожайность за 1981—84 составила 39,5 ц/га. 
Основные технические сорта: Рислинг, Алиготе, Бе­
лый круглый (Плавай), Цимлянский черный, Пле-
чистик, Каберне-Совиньон, Саперави северный, Фио­
летовый ранний, Выдвиженец; столовые: Жемчуг 
Саба, Шасла, Пухляковский, Мускат венгерский, Зо-
ревой, Десертный. Вырабатываются в основном су­
хие, а также десертные и крепкие вина, Советское 
шампанское, коньяки. 

Б. А. Музыченко, Новочеркасск 

РОСТОВЫЕ ВЕЩЕСТВА, фитогормоны, вещества, 
стимулирующие рост растений. К Р. в. относят аук­
сины, гиббереллины, цитокинины, а также ряд при­
родных соединений негормонального характера, нек-
-рые фенолы, производные мочевины, витамины 
и др. Р. в. действуют в исключительно малых кол-вах. 
Обладают большой универсальностью действия как 
на различных стадиях онтогенеза, так и на разных 
уровнях организации растительного организма, в 
т. ч. в-да. Осуществляют направленность многих фи-
зиологич., формообразовательных процессов, обе­
спечивая существование растения как единого цело­
го. Играют важную роль в регенерации органов, в 
генеративном развитии растений. Затрагивая функ­
ции Д Н К и Р Н К , Р. в. оказывают большое влияние 
на основные процессы жизнедеятельности растения: 
синтез ферментов, дыхание, корневое питание, фото­
синтез, передвижение и мобилизацию в-в. См. также 
Регуляторы роста. 
Лит.: Ч а й л а х я н М. X . , С а р к и с о в а М. М . Регуляторы роста у вино­
градной лозы и плодовых культур. — Ереван, 1980. 

П. В. Негру, Кишинев 

РОСЯНЫЕ К О Р Н И , адвентивные корни, образу­
ющиеся в верхней части подземного ствола вино­
градного куста и расположенные близко к поверхнос­
ти почвы. Р. к. особенно быстро развиваются в те­
плые годы с повышенной влажностью почвы и при 

орошении виноградников. Усиленное развитие Р. к. 
приводит к ослаблению роста пяточных корней у 
основания подземного ствола и постепенному пере­
ходу растения на поверхностные корни. Такое явле­
ние в в-дарстве нежелательно, т. к. при наступлении 
засухи или сильных морозов поверхностные корни 
могут повреждаться и отмирать, что приводит к 
гибели всего растения. Образование Р. к. у привитого 
виноградного растения из привоя ведет к ослаблению 
филлоксероустойчивости куста. С целью лучшего 
развития основных пяточных корней и повышения 
устойчивости корневой системы к засухе, морозам 
и филлоксере ежегодно, до начала вегетации вино­
градных растений, проводят удаление Р. к. — ка-
тарОВКу. Д. Н. Петраш, Кишинев 

Р О Т А М Е Т Р (лат. roto — вращаю и... метр), прибор 
для измерения скорости или расхода жидкостей и 
газов, протекающих по трубопроводам под действи­
ем постоянного перепада давления. 
Р. представляет собой коническую трубку, внутри к-рой находится 
поплавок. Под действием динамического напора струи, проходящей 
снизу вверх по конической трубке, поплавок перемещается до тех пор, 
пока произведение перепада давления на площадь его поперечного 
сечения не уравновесит вес поплавка. При этом каждое значение рас­
хода среды строго соответствует определенному положению поплав­
ка. Шкала расхода наносится непосредственно на трубку. Р. могут 
быть стеклянные — для местного измерения расхода или металличес­
кие — для дистанционных измерений электрической или пневматичес­
кой передачи показаний. Р. широко используются в винодельческой 
и др. отраслях пром-сти. Для уменьшения влияния турбулизанчи по­
тока Р. устанавливается на прямых участках вертикальных трубопро­
водов, притом длина прямого участка перед Р. должна быть не менее 
10 диаметров трубы, а после него — не менее 5 диаметров. 

Лит.: П е т р о в И. К. Технические измерения и приборы в пищевой 
промышленности. — М. , 1973. П. К. Чокой, Кишинев 

Р О Т Г Й П Ф Л Е Р , австрийский технический сорт в-да. 
Листья средние, сердцевидные, глубокорассеченные, 
снизу покрыты паутинистым опушением. Черешко­
вая выемка открытая, сводчатая. Цветок обоеполый. 
Грозди средние, конические, плотные. Ягоды мелкие 
или средние, яйцевидные, желтовато-зеленые с пятна­
ми загара. Кусты среднерослые. Сорт продуктивный. 

РОЧА, СТОЛОВЫЙ сорт в-да очень раннего периода 
созревания (в переводе означает „скороспелый"). 
Культивируется в Афганистане. Грозди мелкие, ко­
роткие, конические, очень плотные. Ягоды мелкие, 
слабоовальные, темно-красные, покрыты обильным 
восковым налетом. Кожица тонкая, нежная. Мякоть 
нежная. 

РОШЁЛЬ, французский технический сорт в-да сред­
него периода созревания. Имеется в ампелографич. 
коллекции ВНИИВиВ „Магарач" . Листья средние, 
округлые, глубокорассеченные, пятилопастные, сни­
зу покрыты щетинисто-паутинистым опушением 
средней густосты. Черешковая выемка открытая, 
лировидная и сводчатая с острым дном. Цветок обое­
полый. Грозди средние, конические, ветвистые, 
среднеплотные и плотные. Ягоды средние, слабо­
овальные, черные. Кожица тонкая, нежная. Мякоть 
мясисто-сочная. Кусты среднерослые. Побеги почти 
полностью вызревают. Урожайность средняя. 

Р О Ш У ДЕ П У Р К А Р Ь , столовое красное марочное 
вино из в-да сортов Каберне-Совиньон, Мерло, Малъ-
бек, выращиваемых в долине нижнего течения Днес­
тра, в микрорайоне Пуркары Суворовского р-на 
МССР. Готовилось еще в 19 в. Выпуск Р. де П. был 
возобновлен в 1964. Цвет вина рубиновый, с грана­
товым оттенком. Кондиции вина: спирт 10—13% об., 
титруемая кислотность 5—7 г/дм3. В-д собирают при 
сахаристости 19—22% и титруемой кислотности 
6—8 г/дм3 , дробят с гребнеотделением. Виномате-
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риалы вырабатываются путем брожения сусла на 
мезге с плавающей „шапкой" при темп-ре 28°—30°С 
(см. Красные и розовые столовые сухие вино матери­
алы). Полученные виноматериалы купажируются 
в зависимости от условий года в след. пропорциях: 
50:40:10; 50:35:15; 50:45:5 и 50:30:20. Винома­
териалы выдерживаются 3 года при темп-ре 12— 
16°С: первые 1,5 года в дубовых бочках или бутах, 
затем в эмалированных резервуарах. На 1-м году 
выдержки проводят 2 открытые переливки, на 2-м — 
2 закрытые, на 3-м — одну закрытую. Вино удостоено 
4 золотых и 4 серебряных медалей. 

Р У Б И Г А Н , химический препарат, используемый как 
фунгицид системного действия. Действующее в-во — 
фенаримол: С17Н12С12(Ж2 (пиримидил-5) (2-хлоро-
фенил) (4-хлорофенил) метанол. Белое кристалличес­
кое в-во, темп-pa пл. 117—119°С. Растворяется в 
ацетоне, бензоле, хлороформе, метиловом спирте и 
ацетонитриле; в воде — слабо. В нейтральной среде 
достаточно устойчив, с кислотами дает растворимые 
в воде соли. Выпускается в виде 12%-ной концентри­
рованной эмульсии. На виноградниках рекоменду­
ется для борьбы с оидиумом и серой гнилью; опрыс­
кивания проводят 0,03—0,04%-ной эмульсией препа­
рата в период вегетации, норма расхода 0,3—0,4 л/га. 
Кратность обработок — 6. Последняя обработка 
разрешена не позже, чем за 20 дней до сбора урожая. 
Мало токсичен для пчел и др. насекомых. Меры пре­
досторожности те же, что при работе с малотоксич­
ными пестицидами. 
Лит.: Кравцов А. А., Голышин Н. М. Препараты для защиты рас­
тений. — М., 1984; Справочник по пестицидам. — М., 1985. 

П.Н.Недов, Кишинев 

Р У Б И Н , болгарский технический сорт в-да среднего 
периода созревания. Получен в результате скрещи­
вания, сортов Неббиоло и Сира. Имеется в Плевен-
ском Н ИИВиВ (Болгария). Листья средние, снизу 
неопушенные. Черешковая выемка открытая. Цветок 
обоеполый. Грозди средние, конические, плотные. 
Ягоды мелкие, круглые, черные. Кусты среднерос-
лые. Вызревание побегов хорошее. Урожайность 
высокая. Устойчивость к серой гнили высокая. 

Р У Б И Н ДОНА, десертное красное марочное вино 
из в-да сорта Каберне-Совинъон, выращиваемого в 
х-вах Мартыновского р-на Ростовской обл. РСФСР. 
Выпускается с 1966 винсовхозом ..Мартыновский". 
Цвет вина от рубинового до темно-рубинового. Кон­
диции вина: спирт 16% об., сахар 16 г/100 см3 , титруе­
мая кислотность 4,5—6,5 г/дм3. В-д собирают при 
сахаристости не менее 18% и титруемой кислотности 
7—9 г/дм3, дробят с гребнеотделением. Виномате­
риалы готовят путем настаивания и подбраживания 
сусла на мезге в течение 5—7 дней с периодическим 
перемешиванием и спиртованием в 2 приема (см. 
Крепленые виноматериалы). Срок выдержки 2 года. 
На 1-м году выдержки проводят одну открытую пе­
реливку, на 2-м — одну закрытую. 

Р У Б И Н О В Ы Й МАГАРАЧА, технический сорт в-да 
среднепозднего периода созревания. Выведен Н. В. 
Папоновым, В. В. Зотовым, П. Ф. Царевым, П. Я. 
Голодригой во Всесоюзном Н И И В и В ,,Магарач" 
в результате скрещивания сортов Каберне-Сови-
ньон и Саперави. Районирован в Крымской и Хер­
сонской обл. УССР. Листья средние или крупные, 
округлые или вытянутые в длину, пятилопастные, 
глубоко- или среднерассеченные с загнутыми вверх 
краями, сетчато-морщинистые, снизу с густым ще­
тинисто-паутинистым опушением. Черешковая вы­
емка открытая, лировидная с острым дном или за-

Рубиновый Магарача 

крытая, с поперечно-овальным просветом. Цветок 
обоеполый. Грозди средние, конические или цилин-
дроконические, средней плотности. Ягоды средние, 
округлые, черные. Кожица плотная. Мякоть сочная, 
тающая, с пасленовыми тонами во вкусе. Период от 
начала распускания почек до полной зрелости ягод 
в окрестностях Ялты составляет 150—155 дней при 
сумме активных темп-р 2800°—3000°С. Кусты сред-
нерослые. Вызревание побегов хорошее. Урожай­
ность 90—ПО ц/га. Морозоустойчивость выше сред­
ней. Сорт относительно устойчив к серой гнили. Ис­
пользуется для приготовления высококачественных, 
интенсивно окрашенных экстрактивных столовых 
ВИН. \П.Я. Го.юдрига,\Ялта 

Р У Б И Н О В Ы Й МАГАРАЧА, столовое красное ма­
рочное вино из в-да сорта Рубиновый Магарача с 
добавлением до 30% Каберне-Совиньон и Саперави, 
выращиваемого в Предгорном опытном х-ве ,,Ма-
гарач". Вырабатывается с 1968. Цвет вина от руби­
нового до темно-рубинового. Кондиции вина: спирт 
12% об., сахар не более 0,3 г/100 см3 , титруемая кис­
лотность 5—6г/дм3 . Для выработки вина P . M . в-д 

Рошу де Пуркарь Рубиновый Магарача 
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собирают при сахаристости не ниже 20%, дробление 
производят с гребнеотделением. Виноматериалы го­
товят брожением мезги с плавающей „шапкой " с 3— 
4-разовым перемешиванием в сутки. В случае недо­
статочной экстрактивности после брожения вино 
настаивают на мезге не более 3—6 суток (см. Крас­
ные и розовые столовые сухие виноматериалы). Вы­
держивают 3 года: сначала в бочках, затем в дубовых 
бутах в подвалах при темп-ре 14°—18°С и частых до­
ливках. На 1-м году производят эгализацию или ку­
паж, оклейку и обработку холодом. Все операции 
сопровождают переливками с сульфитацией S0 2 до 
20 мг/дм3 . На 2-м и 3-м годах проводят 1—2 перелив­
ки с небольшой сульфитацией. Рекомендуется горя­
чий рОЗЛИВ При темп-ре 55°—60°С. В. Т.Косюра, Ялта 

Р У Б И Н О В Ы Й П О Л У С Л А Д К И Й , столовое полу­
сладкое красное вино из в-да сорта Каберне-Сови-
ньон, выращиваемого в х-вах степной и предгорной 
зон Крыма. Вырабатывается с 1979. Цвет вина от 
светло-рубинового до темно-рубинового. Кондиции 
вина: спирт 8—10% об., сахар 3—5г/100см3 , титруе­
мая кислотность 6 г/дм3 . Для выработки вина Р. п. 
в-д собирают при сахаристости не ниже 20%, дробят 
с гребнеотделением. Виноматериалы для Р. п. го­
товят путем сбраживания сусла на мезге до концен­
трации остаточного сахара 8—9 г/100 см3 , дображи-
вания сусла при темп-ре 5°—6°С. Брожение останав­
ливают понижением темп-ры до — 1° 3°С (см. 
Полусладкие вина). Биологическую стабильность 
обеспечивают бутылочной пастеризацией или вве­
дением консервантов. Э.Я. Мартыпенко, Ялта 

РУМЫНИЯ 

Р У Ж Е В Й Н А , Р у ж а , югославский сорт в-да среднего 
периода созревания. Распространен на севере Далма­
ции (Югославия). Листья пятилопастные, снизу нео-
пушенные или покрыты слабым паутинистым опу­
шением. Цветок обоеполый. Грозди средние или 
крупные, реже очень крупные, конические, рыхлые 
или плотные. Ягоды средние, овальные, желто-зеле­
ные. Кусты среднерослые. Вызревание побегов хоро­
шее. Урожайность высокая. Устойчивость к оидиуму 
слабая, к др. болезням — средняя. Используется для 
произ-ва марочных белых сухих и десертных вин и 
для местного потребления в свежем виде. 

Р У К А В , см. в ст. Скелет куста. 

Р У М Ы Н И Я , Социалистическая Республика Румы­
ния, СРР (Republica Socialist! Romania), гос-во на 
Ю Европы, в басе, нижнего Дуная. Площадь 237,5 
тыс. км 2 . Население 22,5 млн. чел. (1984). Столица — 
г. Бухарест. 
В центр, и сев. части страны — горы Восточных и 
Южных Карпат и Трансильванское плато, на 3 — За­
падные Румынские горы. У южных подножий Карпат 
расположена Нижнедунайская равнина, на В — вост. 
окраина Среднедунайской равнины, на Ю-В — плато 
Добруджа. Климат умеренный, континентальный. 
На равнинах ср. темп-pa янв. от 0° до — 5°С, июля от 
20° до 23°С. Кол-во осадков на равнинах и предгорь­
ях 400—800 мм, на побержье Черного моря 300— 
400 мм в год. Гл. реки: Дунай с притоками, Прут (по­
граничная). Почвы черноземовидные, в пойме Ду­
ная — заболоченные, на побережье Черного моря -

о-виноградарские зоны 
Северо-Нарпатская 

Южно- Нарпатская 

Восточно-Нарпатсная 

Добру джа 

Юго-Западная 

Границы виноградарско-винодель-
ческих зон 

КОТНАРЬ Подзона 

Площади, занятые под виноградниками 

Основные винодельческие предприятия 

ф Винодельческий завод 

^ Завод игристых вин 

Эколого-виноградарские з о т 



местами солонцы, в Добрудже — каштановые почвы 
на лессах, в предгорьях и на высоких плато — серые 
и бурые лесные почвы. Климат и почвы благопри­
ятствуют возделыванию в-да. 
Виноградарство и виноделие. Виноградарство в Р. 
существует с древних времен. В период покорения 
Дакии (части теперешней Р.) римлянами (1в. н.э.) 
в-дарство находилось в расцвете. Описания греческих 
историков Геродота и Страбона, многочисленные 
археологич. находки свидетельствуют, что в-дарство 
и в-делие развивались на этой территории еще рань­
ше, но подлинного расцвета достигли только после 
установления в Р. социалистического строя. Пред­
принят ряд мер по концентрации и специализации 
произ-ва винограда и вина. По площади виноград­
ников и по произ-ву в-да Р. занимает (1983) 8-е место 
в мире. 

Основные показатели развития 
виноградарства 

В Р. имеется 5 эколого-виноградарских зон: Северо-
- Карпатская; Южно-Карпатская; Восточно-Карпат­
ская с подзонами Одобешть и Котнарь; Добруджа 
с подзоной Мурфатлар; Юго-Западная (Банат) (см. 
картосхему). 30% виноградников приходится (1982) 
на индивидуальные х-ва. Орошаемые виноградники 
составляют 10% всех насаждений. Ок. 70% виногра­
дников модернизированы: установлены шпалеры, 
низкая система ведения куста переведена на полувы-
сокоштамбовую, ликвидируется изреженность. Те­
хнические сорта занимают ок. 80% общей площади. 
Основные сорта в-да: Алиготе, Бургунд маре, Бэбя-
скэ нягрэ, Грасэ де Котнарь, Иордан, Каберне-Со-
виньон, Мерло, Рошиоарэ, Мюскадель, Мускат От-
тонель, Пино серый и Пино черный, Рислинг италь­
янский, Совиньон, Траминер розовый, Мускат бе­
лый, Фетяска, Шардонне и др.; столовые сорта — 
Жемчуг Саба, Карабурну, Италия, Кардинал, Вик­
тория, Мускат гамбургский, Перлет, Султанина. 
Произ-во столового в-да составляет 250—300 тыс. 
т в год. В-делием в Р. занимаются во всех зонах про­
из-ва в-да. При этом каждая зона, и даже подзона, 
вырабатывает свои вина, специфичные для данных 
почвенно-климатич. условий. За последние 25—30 
лет построены крупные винодельч. предприятия, 
оснащенные современным оборудованием по пере­
работке в-да, выработке и розливу вина. Произво­
дятся ординарные и высококачественные столовые 
вина, специальные вина — игристые, газированные, 
ароматизированные, а также винарсы (коньяки) и др. 
По произ-ву виноградного вина (8700 тыс. гл) Р. за­
нимает 9-е место в мире (1984). 

Производство винодельческой продукции 
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Виноградник в Мурфатларе 

В-дарство и в-делие сконцентрированы в Тресте 
в-дарства и винодельческой пром-сти Мин-ва сель­
ского х-ва и пищевой пром-сти. В Р. более 1400 хо­
зяйств, специализированных на произ-ве в-да и вина, 
500 предприятий первичного в-делия. Крупные вин-
заводы для выдержки, обработки и розлива вин на­
ходятся в городах Констанца, Мурфатлар, Крайо-
Пирамидальная система ведения кустов винограда в Румынии 

Площадь виноградных 
насаждений, тыс. га 

Средняя урожайность, 
ц/га 

Валовой сбор винограда, 
тыс. ц 

I 1970 

346,7 

26 

7599 

1975 

329,1 

39 

11819 

1980 

318,3 

49 

13126 

1984 

301 

85 

21920 

Вино вино­
градное, 

Вино гази­
рованное, 

Вино игри­
стое, 

Винарс, 

млн. дал 

млн. бут. 

млн. бут. 
млн. дал 

1970 

77 

8,7 

5,0 

1.1 

1975 

84 

14,0 

8,9 
1,5 

1980 

80 

18,9 

12,7 
1,7 

1983 

87 

19,6 

10,6 
2,4 
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Цех фильтрации вин (^мурфатлар) 

ва, Галац, Бузэу, Тыргу-Муреш, Яссы, Плоешть, 
Тимишоара. Пользуются известностью вина Грасэ 
и Тэмыйноасэ из Петроасы; Каберне-Совиньон, Пи-
но нуар и Мерло из Валя Кэлугэряскэ; Галбена, Бэ-
бяскэ нягрэ и Фетяска из Одобешть; Граса и Фетяска 
из Котнарь; Совиньон из Дрэгэшань; Фетяска, Му­
скат Оттонель и Траминер из Блаж; Шардонне, Пи-
но гри и Каберне-Совиньон из Мурфатлара. Игри­
стые вина производятся на з-дах в городах Фокшань, 
Бухарест, Алба-Юлия, Блаж, Жидвей, Панчу и др. 
(каждый с годовой производительностью от 1 до 8 
млн. бут.). 80% игристых вин составляют белые 
(брют, сухое; полусухое, полусладкое и сладкое). 
Кроме этого производятся 6 типов газированных 
вин (4 белых и 2 красных). Выпускаются полынные 
вина, 9 марок белых и красных вермутов и 17 типов 

винарса, в т. ч. 11 марочных (Тырнаве, Милков, Мио-
рица, Униря, Васкони, Мурфатлар, Доробанц, Да-
чия, Дунэря и др.). Р. экспортирует (1982) 10 млн. дал 
вина в ГДР, П Н Р , ФРГ, США, Норвегию, Швецию, 
Англию, Бельгию, Канаду, Японию и др. страны. 
Н а у ч н ы е исследования по в-дарству и в-делию 
ведутся в научно-исслед. ин-те виноградарства и ви­
ноделия (г. Валя Кэлугэряскэ) и на 11 опытных стан­
циях (гг. Яссы, Одобешть, Мурфатлар, Петроаса, 
Дрэгэшань, Блаж, Миниш, Гряка, Бужору, Тыргу-
-Жиу и Штефэнешть). Кадры виноградарей и вино­
делов г отовят в с.-х. ин-тах (гг. Бухарест, Яссы, Клуж 
и Тимишоара), в ун-тах (гг. Крайова и Галац). Ви­
дные ученые страны: в области в-дарства — И. Тео­
дореску, Г. Константинеску, Т. Мартин; в области 
в-делия — X. Колцеску, Д. Берназ, Ш. Теодореску. 
В гг. Мурфатлар и Дрэгэшань имеются музеи в-дар­
ства и в-делия. 
Лит.: М у ж д а б а Ф . Виноградарство и виноделие Социалистической 
Республики Румынии. — В кн.: Современные способы производства 
виноградных вин /Под общ. ред. Г. Г. Валуйко, М. , 1984; T e o d o r e s -
cu I. С. si al. V i ta de vie si v inul de-a lungul veacurilor. — Bucuresti, 1966; 
Ampelograf ia Republici i Socialiste Romania: In 8 v. — Bucuresti, 1959 — 
1967 (v. 2—8), 1970 (v. 1); C o n s t a n t i n e s c u G. Vi t icul tura speciala. — 
Bucuresti, 1971; M a r t i n T. Vi t icul tura generala. — Bucuresti, 1972; G a -
r o g l i o P. G. Enciclopedia vit ivinicola mondiale. — Mi lano, 1973. — V. 2; 
O p r e a D. D. Taierea si conducerea vitei de vie. — Bucuresti, 1978, M a r ­
t i n T. Cultura neprotejata a vitei de vie. - Bucuresti, 1978, G r u m e z a N. 
si al. Tehnica ir igari i cultur i lor hort ivit icole. — Bucuresti, 1979; Vit icul tura 
generala si speciala. — Bucuresti, 1980; Vi t icul tura. — Bucuresti, 1980; 
Anuaru l statistic al Republici i Socialiste Romania, 1984. — Bucuresti; 
Situation de la vit iculture dans le monde en 1983. — Bul l , de ГО. I. V., 1984, 
v. 57, № 645. Г. Г. Валуйко, СССР 

Р У М Ы Н С К А Я ПРИВИВКА, разновидность боко­
вой прививки в-да; распространена главным образом 
в южных р-нах в-дарства. Выполняется в конце лета 
при наступлении 2-й волны сокодвижения, реже — 
весной. Р. п. производится на подземный штамб, 

Цех термообработки вин (Мурфатлар) 
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многолетние рукава или однолетние побеги. На под­
вое делают косой срез с зарубкой внизу, снимая при 
этом участок коры с кусочком древесины длиной ок. 

Румынская прививка: а — приготовленный привой; 
б — соединение привоя с подвоем 

20 мм. В качестве привоя используют заостренный 
клинком одноглазковый черенок со средней части зе­
леного побега. Черенок вставляют в разрез подвоя и 
плотно соединяют, место прививки обвязывают под­
вязочным материалом, покрывают листьями и оку­
чивают влажной землей. 
Лит.: М е р ж а н и а н А. С. Виноградарство. — 3-е изд. — М. , 1967; 
. С у б б о т о в и ч А. С. Зеленые прививки винограда. — К., 1971. 

П. П. Радчевский, Краснодар 

РУПЕСТРИС Д Ю Л О , М о н т и к о л а , Рупестрис 
М о н т и к о л а , Рупестрис Сижас , Рупестрис Фе­
номен , подвойный сорт в-да, выведенный во Фран-

Рупестрис дю Ло 

ции Сижасом из семян, завезенных из Америки. Осо­
бенно большое распространение получил в Болгарии, 
на нем прививают сорт Болгар (Карабурну). В СССР 
имеются небольшие площади в Груз. ССР и МССР. 
Коронка побега голая, светло-зеленая. Растения кус­
тящиеся, побеги прямостоячие, отличающиеся нера­
вномерностью развития междоузлий и интенсивным 
развитием пасынков. Листья небольшие, вытянутые 
в ширину, цельные, голые с широко открытой череш­
ковой выемкой. Цветок мужской. Отличается длин­
ным вегетационным периодом. Филлоксероустой­
чив. Поражается листовой формой филлоксеры. 
Практически устойчив к морозам, милдью и оидиу­
му. Хорошо растет на почвах, содержащих не более 
14% активной извести. Засухоустойчивость низкая. 
Сравнительно хорошо срастается со многими евро­
пейскими сортами. Отличается сильным ростом по­
бегов, однако выход черенков для прививки сравни­

тельно небольшой вследствие того, что подвой обла­
дает способностью давать большое кол-во поросли 
И п а С Ы Н К О В . А.Г.Мишуренко.Опесса 

Р У С А Н БЛАН, французский технический сорт в-да 
позднего периода созревания. Распространен по 
среднему течению р. Роны и в долине р. Изер (Савойя, 
Франция). В СССР встречается на коллекционных 
виноградниках. Относится в эколого-географич. 
группе западноевропейских сортов. Листья мелкие 
или средние, округлые, пятилопастные, среднерас-
сеченные, сетчато-морщинистые, снизу со слабым 
паутинистым опушением, с короткими щетинками по 
жилкам. Черешковая выемка открытая, лировидная 
с острым дном. Цветок обоеполый. Грозди мелкие 
или средние, цилиндрические с небольшим крылом, 
очень плотные. Ягоды средние, округлые, зеленова­
то-белые. Кожица тонкая, покрыта умеренным вос­
ковым налетом. Мякоть сочная. Период от начала 
распускания почек до полной зрелости ягод в окрес­
тностях Краснодара составляет 150 дней при сумме 
активных темп-р 3100°—3200°С. Вызревание побегов 
хорошее. Кусты среднерослые. Урожайность 60— 
80 ц/га. В слабой степени поражается милдью, белой 
и серой гнилью. 
Р У С С А И Т И С , Руссико К о к к и н о , греческий тех­
нический сорт в-да среднего периода созревания. 
Культивируется на о-вах Киклады и Эвбея (Греция). 
Листья крупные, клиновидные, среднерассеченные, 
пятилопастные, пузырчатые, снизу опушенные. Че­
решковая выемка закрытая с налегающими лопастя­
ми. Грозди сравнительно крупные, конические, плот­
ные. Ягоды средние, округло-яйцевидные, красно-
-фиолетово-черные с умеренным восковым налетом. 
Кожица тонкая. Мякоть сочная. 
Р У С С И Л Ь О Н , Руссийон (Roussillon), старинная 
виноградарско-винодельч. провинция Франции с цен­
тром в г. Перпиньяне. Охватывает департаменты 
Восточные Пиренеи и Од. Виноградники располо­
жены в основном на террасах с южной экспозицией 
вблизи моря (Баниюльсе) или на нижних, хорошо 
освещенных склонах Пиренеев. Почвы гранитные, 
сланцевые, глинисто-известковые, аллювиальные, 
красные. Основные сорта в-да: Гренаш, Мускат, Ма-
кабео и Мальвазия. В департаменте Восточные Пи­
ренеи выращиваются также столовые сорта в-да: 
Шасла гро кулар, Мускат александрийский. В Р. вы­
пускаются вина высшего качества — Руссийон дез 
Аспр, Корбьер и Корбьер суперьёр дю Руссийон. 
Наиболее известны натуральные, сладкие и ликерные 
вина из Баниюльса, Мори, Ривзальт, Кот де О-Руссий-
он, Кот д 'Агли, к-рые также называются Гран Рус­
сийон. 
Р У С С К И Й К О Н К О Р Д , см. в ст. Мичуринские сорта 
винограда. 
РУСЬ, марочный коньяк группы К С , приготавли­
ваемый из коньячных спиртов среднего возраста 15 
лет. Вырабатывается с 1977. Коньячные виномате-
риалы готовят из европейских сортов в-да, выращи­
ваемых в х-вах УССР. Цвет янтарно-золотистый. 
Букет слаженный, цветочный, с легкими тонами 
энантового эфира. Кондиции коньяка: спирт 42% об., 
сахар 7 г/дм3. 
Р У Т И Н , см. в ст. Флавонолы. 
Р У Ш А К Й , столово-кишмишный сорт в-да позднего 
периода созревания. Выведен В. В. Саркисяном в 
Арм. Н И И В В и П в результате скрещивания сортов 
Мсхали х Араксени черный. Районирован в Арм. 
ССР. Листья крупные, округлые, пятилопастные, 
сильнорассеченные, желобчатые, снизу голые. Чере-
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Рушаки 
шковая выемка закрытая, с узким веретеновидным 
или яйцевидным просветом и заостренным дном 
или открытая, сводчатая. Цветок обоеполый. Грозди 
средние и крупные, цилиндрические, крылатые, плот­
ные, иногда рыхлые. Ягоды средние, иногда мелкие, 
овальные, беловато-желтые, с солнечной стороны 
розоватые. Кожица тонкая, эластичная, с густым 
восковым налетом. Мякоть мясисто-сочная. Период 
от начала распускания почек до полной зрелости 
ягод в условиях Араратской равнины 158—165 дней 
при сумме активных темп-р 3300°С. Вызревание 
побегов хорошее. Рост кустов выше среднего. Уро­
жайность до 210 ц/га. Устойчивость к грибным бо­
лезням, вредителям и морозу слабая. Транспорта­
бельность ВЫСОКая. Р. С. Гуламирян, Ереван 
РЫЛЬЦЕ, верхняя часть пестика в цветке, служа­
щая для восприятия и прорастания пыльцы при опы­
лении. У в-да Р. светло-зеленого цвета, чаще блюд-
цеобразной формы с приподнятыми беловатыми 
ровными, реже выемчатыми краями. Состоит из рых­
лой ткани, покрытой бугорчатым слоем эпидермиса 
в виде сосочков. Рыльцевая ткань переходит в ка­
нал столбика (грифельный канал) пестика и продол­
жается вплоть до семяпочки. Ткань зрелого Р. вы­
деляет во время цветения липкую жидкость, к-рая 
покрывает его снаружи, а также заполняет простран­
ство в столбике, способствуя прилипанию, набуха­
нию, прорастанию и росту пыльцы по межклетни­
кам столбика и стенке завязи к плаценте, семяпочке 
и микропиле. После оплодотворения Р. и столбик 
засыхают и остаются на ягоде в виде пупка. Р. очень 
чувствительно к температуре (при темп-ре ниже 
+ 10°С и выше +40°С оно может погибнуть). У сор­
тов в-да с обоеполым и функционально-женским 
типом цветка Р., как и весь пестик, нормально разви­
ты, а у сортов с функционально-мужским типом цвет­
ка оно недоразвито или совсем отсутствует. 

Л.М.Якимов, Кишинев 
Р Ы Х Л Е Н И Е П О Ч В Ы , см. в ст. Обработка почвы на 
виноградниках. 
РЫХЛИТЕЛЬ, орудие для обработки почвы без обо­
рота пласта. 
В в-дарстве для предплантажного рыхления тяжелых и засоренных 
камнями, пнями или кустарниками почв применяется Р. — РН-80Б. 
Состоит из стальной сварной рамы, где монтируются рабочий орган, 
опорные колеса, стояночные ножки и автонавеска. Агрегатируется с 
трактором Т-100МГС или T-130; производительность 0,20 га/час, ши­

рина захвата 0,5—0,7 м, рабочая скорость — до 2,5 км/час, глубина 
обработки — до 80 см. Для рыхления почвы на меньшую глубину с 
целью, напр., улучшения водно-воздушного режима или внесения удо­
брений, обновления плантажа применяют плуг-рыхлитель виноград-
никовый универсальный. П.А.Лукашевич, Кишинев 

РЯД на в и н о г р а д н и к е , линия кустов, располо­
женных на определенном расстоянии друг от друга. 
В практике в-дарства расстояние между кустами в 
Р. варьирует в зависимости от природно-климатич. 
условий культуры, сортовых особенностей насажде­
ний и др. При рядовой посадке оно чаще устанавли­
вается в пределах от 1 до 3 м. 

РЯДОВАЯ П О С А Д К А ВИНОГРАДА, способ раз­
мещения кустов на винограднике, при к-ром их рас­
полагают последовательно, отдельными линиями 
(рядами). Р. п. может быть: прямоугольной, когда 
кусты размещаются с разными расстояниями в рядах 
и междурядьях (чаще оно больше в междурядьях), 
а между соседними из них можно очертить прямоу­
гольник; квадратной, когда расстояния в рядах и 
междурядьях одинаково, а между соседними кустами 
можно очертить квадрат (см. Квадратная посадка 
винограда); шахматной, когда между группами кус­
тов соседних рядов можно очертить равносторонний 
треугольник (см. рис.). Встречаются: ленточная по­
садка, при к-рой узкие междурядья двух или несколь­
ких соседних рядов последовательно чередуются с 
более широкими; квадратно-гнездовая, при к-рой 
кусты в каждом ряду располагаются отдельными 
группами, гнездами (чаще до 3—4) с равными рас­
стояниями в рядах и междурядьях (см. Квадратно-
-гнездовая посадка винограда); контурная, при к-рой 
прямолинейность рядов нарушается и кусты распо­
лагаются в виде ломаной или изогнутой линии, пов­
торяющей горизонтали местности (см. Контурная 
посадка винограда). На современных промышленных 
виноградниках наиболее широкое распространение 
получила рядовая прямоугольная посадка, обеспе­
чивающая высокую продуктивность насаждений и 
возможность широкого применения механизации 
при выполнении работ по уходу за насаждениями и 
сбору урожая. 

Виды рядовой посадки: 1 — шахматная; 2 — квадратная; 3 — пря­
моугольная 


